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Sekiz bin bes yiiz yillik insanlik tarihi ge¢misiyle, onlarca medeniyete ev
sahipligi yapmis Tiirkiye’nin en biiyilk adas1 Gokgeada (Imroz), bozulmamis
dogasi, zengin tarihi, arkeolojik ge¢cmisi, giiniimiize kadar korumay1 basardig1 yiyecek
icecek kiiltiiri ve zengin gastronomisi ile giinlimiizde oldukca popiiler bir turizm
merkezi olma 6zelligi tasimaktadir. Gokgeada (Imroz), 2011 yilindan bu yana gelisen
ve degisen diinyanin i¢inde varligini orijinal haliyle siirdiirmeyi basaran sehirlere
verilen Cittaslow unvani almis bir ada olma 6zelligi ile de diinya ¢apinda taninirlig
artirmis bir tatil yoresi olarak 6ne ¢ikmaktadir.

Yapmis oldugumuz tez calismasinda, diinyanin ilk Cittaslow adasi olan
Gokgeada’da (Imroz) oncelikle ticarilesme, markalasma ve cografi isaret tescili
alabilme potansiyeli yiiksek olan yoresel gastronomik iiriinleri tespit ederek kayit
altina almak ve bu konuda “Gékceada (Imroz) Yéresel Gastronomik Uriin Referans
Kaynak Listesi” olusturmak amaglanmigtir. Arastirmanin ikinci boliimiinde ise adada
faaliyet gosteren Cittaslow temal1 restoranlarda yoresel gastronomik iirlin kullanim
diizeyini belirlemek amaglanmigtir. Bu arastirmada, Nitel arastirma yontemlerinden
olan yiiz yiize goriisme tekniginden yararlanilmistir. Arastirma evrenini, Gokgeada’da
Cittaslow felsefesine uygun olarak faaliyet gdsteren isletmelerin tamami olan 29 adet
restoran isletme yoneticisi kisi olusturmaktadir. Bu calisma sayesinde Gokceada
(Imroz) gastronomi kiiltiiriine ait yoresel gastronomik {iriinler konusunda farkindalik
yaratmak, bu iiriinlere ekonomik deger kazandirma calismalarina destek olmak, bu
tiriinlerin geleneksel yapim ve sunum tekniklerine sadik kalarak restoranlarda
sunulmasma dikkat ¢ekmek, gelecek nesillere unutulmadan aktarilmasi ve

stirdiiriilebilirligine katki saglamak ayrica amaglanmustir.
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ABSTRACT

The history of eight thousand five hundred years of human history, civilization,
home to dozens of Imbros, Turkey's largest island, unspoiled nature, rich history, and
the archaeological past, present, rich with culture and gastronomy today to preserve
food and beverage a very popular tourist destination. Gékgeada (Imroz) an evolving
and changing world of the existence of Cittaslow cities that have managed to maintain
the original shape took the title given to an island with the distinction of being
increased worldwide recognition as a vacation spot stands out.

In the thesis we have done, in Gok¢eada (Imroz), which is the first Cittaslow
island of the world, first of all, identifying and registering the local gastronomic
products with high potential for commercialization, branding and geographical
indication registration, and in this regard, "Gokgeada (Imroz) Local Gastronomic
Product Reference Source List". In the second part of the research, it was aimed to
determine the level of use of local gastronomic products in the Cittaslow themed
restaurants operating on the island. In this research, face-to-face interview technique,
which is one of the qualitative research methods was used. The population of the
research consists of 29 restaurant business managers, all of which are operating in
accordance with the Cittaslow philosophy in Gok¢eada (Imroz). Through this study,
to raise awareness about the local gastronomic products of the gastronomic culture of
Gokgeada (Imroz), to support the efforts to add economic value to these products, to
support the traditional use of these products. It is also aimed to draw attention to the
fact that it is served in restaurants by sticking to the production and presentation
techniques, to transfer it to future generations without being forgotten and to contribute

to its sustainability.
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Boliim 1

GASTRONOMI VE YORESEL GASTRONOMIK URUN

KAVRAMI

1.1 Gastronomi Kavram

Fransizca “gastronomie” kelimesinden gelen Gastronomi kelimesi etimolojik
olarak, Yunanca mide anlamina gelen ile “Gaster” ve bilgi veya kanun anlamina gelen
“Nomos” kelimelerinin birlestirilmesinden meydana gelmis bir kelimedir (Gray, 2014:
10). Gastronomi kelimesinin ilk olarak milattan dnce dordiincii ylizyilda yagsamis bir
sair olan Archestratus’a bir siirde gectigi kabul edilmektedir (Samanci, 2020: 93).
Gastronomi, bir topluma ait yoresel ve geleneksel yiyecek igecek kiiltiiriinii, yiyecek
ve i¢ecekleri hazirlamada kullanilan malzemeleri, mutfak aletlerini, yapim bilgilerini,
pisirme ve sunum tekniklerini, saklama kosullarini, varsa tarihgesini veya hikayesini
de icine alan ¢ok genis kapsamli bir kavramdir.

Gastronomi, sadece mutfak sanatlar1 veya pisirme yontemlerine odaklanmakla
kalmayip, ayn1 zamanda her toplum ve lilkeye ait yemeklerin hazirlanmasinda;
hammadde se¢imi, yemeklerin servisi, yemeklerin deneyimlenmesi, yemekle alakali
etik ve gorgli kurallart ile ilgili tim konular1 kapsayan olduk¢a genis bir kavramdir
(Turgarini ve Pratiwi, 2021: 465). Gastronomi ayni zamanda pisirilecek ve sunulacak
olan yiyeceklerin yerel kiiltiir ve geleneklere uygun olarak gerekli en saglikli yapim
malzemelerini segmek, Yyiyecekleri hazirlamak ve daha sonra da hazirlanan bu
yiyeceklerin tadma bakarak onlardan keyif alma kiiltiir ve sanati olarak da

tanimlanabilir (Athar, 2020: 446).



Gastronomi, kiiltiirel bir ¢ekicilik unsuru olmasinin yaninda farkli kiiltiirel
trlinleri tamamlayic1 bir ara¢ olma ozelligi de tasimaktadir. Turizm endiistrisi
acisindan bakildiginda ise Gastronominin turistik aktiviteleri tamamlayici bir yoniiniin
de olmasi nedeniyle turizm sektoriinde onemli bir yere ve ekonomik de bir paya
sahiptir. Yoresel ve geleneksel gastronomik kiiltiiriin yarattigi katma deger 6zellikle
turizm faaliyetleri i¢inde yer alan bolgelere destinasyonun ¢ekiciligi agisindan 6nemli
avantajlar da sagladigini sdyleyebiliriz (Kiigiikkomiirler ve Sezgin, 2018: 79). Yiyecek
ve igecekleri insanlarin yagsamsal ihtiyaclarindan biri olmasinin yaninda zaman zaman
bir sayginlik gostergesi, bazen bir torensel etkinligin sembolii, bazen de zenginlik ve
zarafetin sembolik bir gostergesi olabilecegi g6z oOnilinde bulunuldugunda
gastronominin sanatsal bir boyutunun da oldugunun géz 6niinde bulunulmasi gerektigi
diisiiniilmelidir. Yiyecek ve iceceklerin sanatsal boyutunun insanlarda giizel duygular
uyandirdigi ve bu yoniiyle de insanlari manevi olarak da mutlu ettigi 6ngoériilmektedir
(Seyitoglu ve Caliskan, 2018).

Gastronomide yiyeceklerin yaninda igeceklerin de 6nemi oldukga biiyliktiir.
Insanin dogdugu andan itibaren tiiketmeye basladifi igecek olan siit, yasamin
vazgecilmezi olan su yaninda alkolsiiz ve alkollii igecekler de gastronomide biiyiik bir
oneme sahiptir. igeceklerin iiretim ve sunumu, toplumlarin yiyecek icecek kiiltiirlerine
bagl olarak degisebilmektedir. Ornegin diinya gastronomi mozaiginin énemli bir
pargasi olan saraplar, tek basina tiiketilebilecegi gibi 6zel baz1 yiyeceklere eslik eden,
yemeklerin hazirlanmasinda kullanilabilen, insanlara keyif veren, statii sembolii

olabilecek derecede 6nemli bir gastronomik unsur olarak kabul gérmektedir.
1.2 Gastronominin Tarihcesi

Antropologlara gore, gastronominin tarihsel siireci ilkgaglara kadar

dayanmaktadir. Insanligmn var oldugu giinden bugiine hayatta kalabilmek igin



beslenmenin vazgegilmez bir ihtiya¢ oldugu iggiidiisel olarak farkina varmis olan
insanlar oncelikle dogadan avlandiklar1 hayvanlarin etleriyle yine dogadan topladiklari
tohumlar, yesillikler ve boceklerle hayatin1 idame ettirmeyi basarmiglardir. Yaklasik
1,5 milyon - 2,5 milyon y1l 6nce yasayan atalarimiz, avcilik ve toplayicilikta basit
aletler de kullanmaya baglayarak da daha verimli yiyecek tedarik yoOntemleri
gelistirmeye baslamiglardi (Manola ve Koufadakis, 2020: 84).

Atesin bulunmasindan sonra insanlar ilk pisirme yontemlerini gelistirdiler. Bu
yontemler oncelikle yiyecekleri dogrudan ates lizerinde kizartma yani kuru sicakta
pisirme, kozleme, tiitsiileme gibi yontemler oldugu bilinmektedir (Aydin, 2015: 3).
Atesin gastronomik faaliyetlerde kullanilmaya baglamasi, pisirilen yiyecekleri hem
kimyasal hem de biyolojik anlamda degisiklige ugratmistir. Yiyecekleri ateste
pisirmek, gidalarda bulunan ve insan saglig1 agisindan tehlikeli olabilecek parazit ve
mikroplar1 yok ettigi gibi, insanlarin en sevdikleri yiyecekler arasinda olan meyveleri,
mantarlari, kabuklu yemisleri ve bocekleri de ateste pisirerek onlar1 rahatga ¢igneyip
sindirmelerine de katki saglamistir (Kaplan ve Yurdugiil, 2018: 584).

Neolitik Cagin baglamasi ile siirekli hareket halinde ve yiyecek pesinde olan
insanlar yerlesik hayata ge¢mis ve bu donemde tarim yapmaya baslamiglardir. Bu
donem gastronomide reform niteliginde bir degisim yaratarak sadece avcilik ve
toplayicilikla beslenen insanlar tarim ve evcil hayvanciliga dayali bir yagam bigimi ile
gida ihtiyaglarin1 kendileri iiretmeye baslamiglardir (Aytan, 2021: 981). Neolitik
Cag’da atese dayanikli ve su sizdirmayan g¢anak c¢Omleklerin yapilmasiyla sulu
yemeklerin ¢omlekler igerisinde ateste pisirme yontemleri yani sulu sicakta pisirme
yontemi de ortaya ¢cikmistir (Aydin, 2015: 3).

Insanlarin gastronomik tarihinde 6nemli bir yere sahip olan mutfak gereglerinin

tiretimi Oncelikle avlanilan hayvanlarin kemiklerinden, boynuzlardan, derilerinden



veya toplanilan deniz kabuklarindan yararlanilarak iiretilmistir. Daha sonra ahsaptan
yapilan tabaklar, canaklar ve kasiklar mutfak ara¢ gereclerinin yayginlagsmasini
saglamistir. Metalin bulunmasi ile iiretilen bigak, c¢atal, kasik, bardak, tabak ve kova
gibi geregler bu konuda bir reform yaratmistir (Alkan, 2019: 5). Son yiizyilda plastigin
icadi ile oOzellikle ahsaptan ve metalden yapilmis olan bir¢ok mutfak aleti yerini

plastikten yapilmis olanlara birakmistir.
1.3 Gastronomik Kimlik Kavrami

Gastronomik Kimlik, bir toplumun yasadigi cografyanin ve sahip oldugu
kiiltiirel degerlerin etkisiyle gelismis yiyecek icecek kiiltiirii olarak tanimlanabilir. Bu
gastronomik kimlik igerisinde yer alan yiyecek ve igecekler yapim, tikketim ve saklama
bilgileri zamanla o toplumun veya yasadigi bolgenin adi ile 6zdeslesmektedir. Ornegin
Kibris gastronomik kimliginin vazgegilmez bir unsuru olan Hellim adeta Kibris’in
simgesel bir gastronomik {iriinii olarak diinyada bilinmektedir.

Gastronomik kimlik, bir toplumun yiyecek-icecek ve beslenme kiiltiiriine ait
O0zglin gida f{rlnleri, bunlarin hazirlanma ve sunum yontemleri, kullanilan
hammaddelerin iiretilmesi veya toplanmasi ¢aligmalari ile yiyecek igecek kiiltiiriine ait
senlikler ve festivalleri anlatmak i¢in kullanilan bir olgudur (Kosker ve Albuz, 2018:
1243). Bir yorenin gastronomik kimligi, o bdlgeye ait lezzetlerin tariflerinde baskin
olan tatlar, yapim teknikleri ve sunum yontemleri ile belirlenmektedir (Suna ve
Alvarez, 2019: 172). Ayni zamanda bolgenin yiyecek igecek kiiltiiriinii yansitan
ozellikleri de 6n plana ¢ikararak bolgeyi turistik, ekonomik, gastronomik ve kiiltiirel
yonden tanitmada ¢ok dnemli rekabet avantajlari da saglamaktadir (Basat ve Celik,
2017: 65).

Gastronomik kimligin olusum siireci Oncelikle, bir bdlge mutfagini

farklilastiran 6zelliklerin neler oldugunun belirlenmesi gerekmektedir. Daha sonra



bolgede iiretilen yoresel lezzetlere estetik bir deger kazandirilmas: ve bu mutfak
kiiltiirtiniin sahip oldugu yiyecek-igeceklerin taklit edilemez 6zelliklerini 6n plana
cikararak tretilen gastronomik degerleri Ozgiinlestirilereck bunlarin yoresel ve
geleneksel tirtin olarak sembollestirilip bir kimlige kavusturulmasi seklinde olmaktadir

(Akbulut, 2019: 19). Bir bolgenin sahip oldugu Gastronomik kimligi olusturan

faktorlere ait bilgiler Sekil 1.1°de yer almaktadir (Uzut, 2016: 31).
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1.4 Gastronomi Kiiltiir iliskisi

Kiiltiir, bir toplumu olusturan bireylerin gelistirdigi ve toplumun geneli
tarafindan kabul gormiis olan; gelenck, gérenek, orf, adet, inang, manevi duygular,
rittieller, tore, miizik, eglence, hiiziin, hosgori, sanat, adalet, yasam bigimi, gastronomi
ve ahlaki degerler gibi ortak davranis Ozelliklerinin biitiniidiir. Nesilden nesile
aktarilarak siirdiirilen kiltirel yapi, bir toplumu digerinden ayiran ozelliklerden
biridir.

Sosyal bir varlik olan insanlarin yasamsal ihtiyaglarindan olan beslenme ve

buna bagh olarak tiiketilen yiyecek ve icecekler, yasanilan cografya, bolgenin iklim
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kosullari, su kaynaklari, toprak yapisi, ekonomik imkanlar, saglik durumu, inang
yapisi, aligkanliklar ve en 6nemlisi ait olunan toplumun sosyal ve kiiltiirel degerleri ile
cok yakin iligkilidir. Sosyokiiltiirel bir 6zellik olan gastronomi kiiltiirii ise, bir
toplumda yasayan insanlarin tiikettigi yiyecek ve igeceklerin hazirlanmasinda,
sunumunda ve muhafaza edilmesinde gelistirdikleri Yyiyecek-icecek kiiltiirii
ozelliklerini tanimlamaktadir. Bu kiiltiirel yap1 6ncelikle o toplum igeresinde yasayan
insanlar tarafindan kabul edilmekte zaman zaman da diger toplumlar tarafindan da
begenilmesi halinde yasanilan {ilkede hatta bazen tiim diinyada kabul gorerek ulusal
veya uluslararasi bir nitelik de tasiyabilmektedir.

Ilk caglardan beri insanlarin enerji ihtiyaclarini karsilamak icin tiikettikleri
yiyecek ve icecekler, 6zellikle atesin bulunmasi ile zaman igerisinde degisik pisirme
tekniklerinin gelistirilmesi ve sunum gesitlerinin ortaya ¢ikmasini saglamistir. Cogu
zaman insanlar bir sofra etrafinda toplanarak yemek yeme aligkanligi yaninda,
yemeklerde sohbet etme, miizik dinleme, sarkilar soyleme hatta oyunlar oynayarak
eglenme aligkanliklari da gelistirerek yemek yemekten lezzet alma yaninda eglenerek
keyif de almaya baslamislardir.

Bir toplumun sahip oldugu gastronomik degerlerin kiiltiirle iligkisine ornek
olarak, Antik Misirda, Eski Yunan ve Roma Imparatorlugunda yasayan insanlar
yasadiklar1 bolgede var olan veya imparatorlugun sahip oldugu genis cografyalardan
gelen birgok sebze, meyve, baharat, tahil, baklagiller, hayvansal gida tirtinii ve mutfak
ara¢ gerecini Kullanarak yiyeceklerini hazirlamaktaydilar. Daha sonra hazirladiklar
yiyecek ve icecekleri yemek igin toplandiklari sofralarda sohbet eder, miizik dinler,
sarkilar sOyler, danslar eder ve yemegi bir solen ve eglence havasinda
gerceklestirirlerdi. Antik donemin siyasal, ekonomik, bilimsel ve kiiltiirel anlamda 6ne

¢ikmis olan bir¢ok uygarliga ait gastronomi kiiltiir mirasi giinimiiz diinyasinda



gastronomide 6ne ¢ikmis olan bir¢ok iilkeye ait beslenme aliskanliklari, yemek
kiiltiirti, misafir agirlama adetleri, sofra adabi, yiyecek igecek ritiielleri gibi toplumsal

kiiltiir zenginliginin de temelini olusturmaktadir (ilhan, 2018: 22).
1.5 Yoresel Gastronomi Kavram

Bir bolgenin sahip oldugu essiz benzersiz ve baska bolgelerde bulunmayan
Ozelliklere sahip gastronomik degerler olarak tanimlanmaktadir. Yoresel gastronomi
igerisinde o bolgede tiretilen tarimsal iiriinler, bélge mutfaginda kullanilan evcil ve
vahsi hayvanlar, bolge cografyasinda dogadan toplanan bitkiler, meyveler, mantarlar
ve bolgeyle 6zdeslesmis kolay taklit edilemeyen tiim yiyecek ve icecekler yer
almaktadir. Asagidaki boliimde yoresel {irlin ve yoresel gastronomik {iriin kavramlari
aciklanmustir.

1.5.1 Yoresel Uriin Tanim

Yoresel irtinler, tretildikleri cografi bolge veya yorenin unvani ile genellikle
anilan, sahip olduklar1 bolge kaynakli hammadde, iscilik, ustalik, estetik goriiniis gibi
ozellikleri ile benzerlerinden daha lezzetli, daha saglikli ve daha kaliteli oldugu
diistiniilen tirtinler, yoresel tiriinler olarak tanimlanmaktadir. Y6resel tiriinler oncelikle
yiyecek igecek tiirtinleri ile sinirlandirilmis fakat daha sonralart yoresel el isleri de bu
kapsama alinmistir (Dokuzlu ve Aksoy, 2019: 98). Gida tiriinleri disindaki yoresel
iiriinlere &rnek olarak: Igne ve tg isleri, ahsap oymaciligi, cam isleri, dericilik,
dokumacilik, bakircilik, bigakgilik, urgancilik, hasircilik, semercilik, demircilik,
toprak ve seramik gibi tirtinleri gosterebiliriz. Yoresel iriinler iiretildikleri bolgenin
ekonomisine dnemli katkilar saglamaktadir.

1.5.2 Yoresel Gastronomik Uriin Tanim
Yoresel gastronomik tiriinleri, bir bolge gastronomik kimligi igerisinde yer

alan; liretimi yapilan tarim iiriinleri, dogadan toplanan sebze, ot, meyve ve mantarlar,



bolgeyle 6zdeslesmis yetistiriciligi yapilan evcil hayvanlarla dogadan avcilik yolu ile
elde edilen hayvanlari kapsamaktadir. Ayrica yine ayni bolgede mevcut yoresel
yiyecek ve igecekler de yoresel gastronomik {iriin olarak tanimlanmaktadir.

Turistik bir destinasyonda kullanilan yoresel gastronomik iiriinler,
destinasyonun rakip destinasyonlar karsisinda daha farkli, rekabet¢i ve gii¢lii olmasina
katki saglamaktadir. Yoresel gastronomik iiriinlerin 6énemli bir parcasi olan yoresel
yiyecek ve iceceklerin bolgede faaliyet gosteren restoranlarda temsilinin bolge turizmi
basaris1 acgisindan énemli bir rol iistlenmektedir. Yoresel iirlinlerin restoran moniileri
icerisindeki yer alamamasi ise tam tersine bolge turizmi i¢in 6nemli bir basarisizlik
olarak addedilmektedir (Nebioglu, 2021: 1034).

1.5.3 Ticarilesme Potansiyeli Olan Yéresel Gastronomik Uriin Tanim

Ticarilesme potansiyeli yiiksek gastronomik iiriinler, tiretimi belirli bir cografi
alanla sinirli olan, tiretiminde genellikle geleneksel yontemler kullanilan, genellikle
ad1 bolge ile 6zdeslesmis gastronomik iiriinlerdir. Bu iirlinler eger yiyecek icecekse;
yapim teknigi ve malzeme igerigi ile tarimsal bir iiriin ise; sahip oldugu iiretim teknigi,
bitki ve agag ¢esidi ve tiretiminde kullanilan tohum tiirii ile hayvansal bir {iriin ise;
hayvan cinsi ile benzerlerinden ayrilan gastronomik iriinler, ticarilesme potansiyeli
yiiksek gastronomik {iriin olarak tanimlanmaktadir.

Ticarilesme potansiyeli yiiksek gastronomik driinlerin ticari anlamda
degerlendirilebilmesi, markalasabilmesi ve tescillenebilmesi i¢in dncelikle birincil ve
ikincil kaynaklardan yararlanilarak envanterinin c¢ikarilmas: gerekmektedir. Bu
caligmalar kapsaminda oncelikle bir literatiir taramas1 yapilarak bilimsel kaynaklardan
bolgede var olan yoresel iiriinler hakkinda bilgiler toplanmalidir. Daha sonra konu ile
alakal taraflarla yapilacak yiiz yiize goriismeler yolu ile elde edilecek bilgilerle bir

bolgede mevcut yoresel tirtinlerin kapsamli bir envanteri ¢ikarilmalidir.



Her bolgeye mahsus onlarca hatta yiizlerce yoresel gastronomik iiriin
mevcuttur. Fakat bu iirlinler arasindan 6zellikle tescil edilebilir ve ticari anlamda
markalastirilarak kullanilabilir olanlarin segilerek bu iiriinlerin bolgeyi temsil eden bir
markaya doniistiiriilmesi son derece biiyiik onem arz etmektedir. Ulkemizde ve
diinyanin birgok yerinde yoresel olarak lretilen ¢ok miktarda yoresel gastronomik
iirlin olmasi1 nedeniyle, bu iiriinleri markalastirmak onlara benzerlerinden yiiksek bir
ekonomik deger katacagi acikca goriilmektedir. Bu konuya 6rnek olarak diinyanin
bircok cografyasinda bal iiretimi yapilmaktadir. Fakat Tiirkiye’nin Karadeniz
bolgesinde iiretilen ve bal sektoriinde uluslararasi ¢apta bir marka olmus yoresel
cografi tescilli Anzer Bali diger ballara gore ¢ok yiiksek fiyatlara satilan bir yoresel
gastronomik tiriin olarak bilinmektedir.

Genellikle tiiketiciler belirli bir yoreye 6zgii tirlinlere ilgi gdstermekte ve ¢ogu
zaman bu tirlinlere daha fazla para 6demeye hazir olmaktadirlar. Yoresel gastronomik
tiriinler genellikle tiiketiciler tarafindan “daha taze”, “daha lezzetli”, “daha giivenilir”
oldugu algis1t mevcuttur. Ayrica tiiketiciler, yoresel iirlinlerin benzerlerine gore daha
kaliteli oldugunu diisiinmektedirler (Giiler, 2016: 18).

Diinyada marka olmus, cografi tescile sahip ve iiretimi sadece belirli bir cografi
bolgeyle siirlandirilmig yoresel iiriine 6rnek olarak Kibris Commandaria tatli sarabini
gosterebiliriz. Bu sarap antik caglardan beri Giliney Kibris’ta Commandaria
Bolgesinde yer alan 14 koyde sadece iiretimi yapilabilen bir saraptir. Son
milenyumdaki en iyi saraplar1 arasinda gdsterilen bu sarap benzerleri arasinda oldukca
yiiksek bir satis fiyatina sahiptir (Papadopoulos ve Kounoudes, 2008: 117).

1.5.4 Yoresel Restoranm1 Tanim
Yoresel restorani, yoreye Ozgli gastronomik iirlinlerin bdlge halkinin

gelistirdigi tiretim teknikleri ve sunum yontemleri ile Giretim ve satisin1 yapan yiyecek



icecek isletmesi olarak tanimlanmaktadir. Diinyanin hemen hemen her cografi
bolgesinde yasayan insanlar, yasadiklar1 bolgedeki iklim kosullari, toprak yapisi, su
kaynaklari, ekonomik gelir diizeyi, sosyal, kiiltiirel ve inang yapisina gore sekillenmis
ve yoresel yiyecek icecek olarak tabir edilen birgok gida iiriinii iiretmektedir. Bu
tirtinlerin tamami olmasa da bir kismu ticari olarak da iiretilip satilmaktadir. Yoresel
gida trtnleri genellikle, yapim, pisirme, saklama ve sunum yontemleri ile diger
bolgelerden farklilik géstermektedir. Bu nedenle yoresel restoran olarak tabir edilen
ve tarihin her doneminde ilgi ¢eken bu yiyecek igecek isletmeler yoresel gida

iriinlerinin korunmasina énemli katkilar saglamaktadir.
1.6 Gastronomide Marka ve Cografi Isaret

Bir yorenin taniirhigi ve bilinirligine katki yapan en 6nemli unsurlardan birisi
de yoreye 0Ozgii gastronomik degerlerdir.  Yoresel gastronomik iiriin olarak
kimliklendirilen bu degerlerin korunmasi, ulusal ve uluslararasi ¢apta taninirliginin
artirllmast ve bu tdriinlere bagl bulunduklari cografya ile 6zdeslesmis bir marka
yaratilmasi son derece onemlidir. Bu boliimde marka kavrami, marka gastronomik
marka tanimi ve cografi isaret tanimi konulart hakkinda bilgiler yer almaktadir.

1.6.1 Marka Kavrami

Satisa sunulan {riinleri, tanimlamak ve benzerlerinden ayirmak igin
tireticilerinin kullandiklar1 isimler, tasarim, harfler, rakamlar, isaretler ve semboller
olarak tanilanmaktadir. Marka triinlerin hangi kisi veya kurum tarafindan tretildigini
belirtmek amaciyla kullanilan birtakim simgelerdir. Ornegin M.O 3500°lii yillarda
Mezopotamya’da iiretilen bir ¢dmlegin iizerinde bulunan miihiirden {iriiniin hangi usta
tarafindan tretildigi anlagilmaktaydi (Kaptanoglu, Kiligarslan ve Tosun, 2019: 250).
Sanayi devriminin baglamasi ile insanlar markay1 sadece iireticinin kim oldugunu

belirten semboller olarak gérme algis1 degismis ve markay: bir sembol olarak gérme
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yerine iirlinlerin kalitesini benzerlerinden ayiran bir isaret olarak degerlendirmeye
baslamiglardir (Yalim, 2018: 3). Marka iiriinler genellikle benzerlerinden daha fazla
talep gormekte, insanlar tarafindan Oncelikli olarak tercih edilmekte ve insanlarin
zihinlerinde daha c¢ok yer edinmektedir. Kiiresel rekabetin ¢ok yogun olarak
hissedildigi ve markalar arasindaki rekabetin yogun gectigi giliniimiizde, marka
tireticiler agisindan 6nemli bir stratejik unsur olarak degerlendirilmektedir (Alagoz ve
Bilgeoglu, 2019: 84).
1.6.2 Marka Imaji

Marka imaj, tiiketicilerin belirli bir marka hakkinda elde ettikleri yazili, s6zlii
ve gorsel bilgiler dogrultusunda ve kendileri ile baskalarinin yasadiklar tecriibelerden
yola ¢ikarak markaya karsi hissettikleri duygu, inan¢ ve diisiinceler olarak
tanimlanabilir. Aslinda marka imaji, tiiketicilerin géziinde markaya bir anlam ve deger
kazandirma c¢alismalarini igeren bir siiregtir (Karapinar, 2018: 131). Giiniimiizde
tiiketiciler bir¢ok kaynaktan elde ettikleri bilgilerle bir markanin imaj1 hakkinda fikir
sahibi olabilmektedirler. Ornegin insanlar gastronomi turizmi kapsaminda ziyaret
etmeyi disiindiikleri bir bolgenin marka imaji hakkinda bilgilere, sanal diinyada
turistik igletmeler hakkinda miisteri yorumlarini yaymlayan www.tripadvisor.com gibi
bir web sitesinden veya ziyaret edilecek olan bolgede faaliyet gosteren turistik
isletmelerin - web  sitelerinde yaymnlanan miisteri yorumlarini  inceleyerek
ulasabilmektedirler.
1.6.3 Gastronomik Marka imaji

Gastronomik marka firiinler, genellikle ait olduklar1 cografi bolge ile
0zdeslesmis, bu cografi bolgeye 0zgii tarihi, arkeolojik, sanatsal, dogal ve kiiltiirel
Ozellikleri nedeniyle bilinir hale gelmis gastronomik drinlerdir. Yoreye oOzgii

kaynaklarin katkist ile yaratilmig gastronomik diriinler zamanla bolgenin adi ile
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0zdesleserek marka degeri kazanmaktadir. Uzun ve mesakkatli bir siiregten gegerek
marka oOzelligi kazanan yoresel gastronomik firiinlerin {inii zamanla ulusal ve
uluslararasi ¢apta bilinmekte ve bir marka degeri de yaratabilmektedir.

Bir yorenin sahip oldugu dogal ve kiiltiirel kaynaklar yoresel gastronomik
tirtinlerin tiretim ve satis kalitesine yansimakta bu durum da tiiketici iizerinde olumlu
etkiler yaratarak iirtine karsi gliven, kalite imaj1 yaratmaktadir. Bu durum yoresel
gastronomik iiriinlerin piyasadaki benzerleri arasindan ayrilmasina ve tiiketicilerin
goziinde oncelikle tercih edilecek bir markaya doniismektedir. Rekabetgilik agisindan
degerlendirildiginde, bilinirligi artmis ve marka olmus yoresel gastronomik iiriinler
iretildikleri bolge halkina, bolgenin ekonomik kalkinmasina ve bdlgenin sahip oldugu
gastronomik kimligin siirdiiriilebilirligine 6nemli katkilar saglamaktadir (Baser ve
Mutlu, 2016: 1).

Iyi bir gastronomik imaja sahip yoreler, basarih tanmitim faaliyeti ile
desteklenmesi halinde bolgeye ait yoresel yiyecek igecek kiiltiirii gastronomi turizm
pastasindan yeterince pay alabilmekte ve yoresel iirlinlerine ulusal ve uluslararasi
capta talep yaratabilmektedirler. Ayrica, iyi bir gastronomik imaj, bolgede yapilan
turizm faaliyetlerinin biitiin yila yayilmasina, bolge altyapisinin gelismesine, istihdam
artigina, bolge halkinin ekonomik kalkinmasina ve bélgenin yiyecek igecek kiiltiiriiniin
korunmasina da 6nemli katkilar saglayabilmektedir (Y1lmazer ve Giilsen, 2020: 3231).

Bir yorenin sahip oldugu yiyecek icecek kiiltiirli, o ydrenin marka imajinda
onemli bir rol iistlenmektedir. Bolgede iiretilip satilan yiyecek ve igeceklerin kayit
altina alinmasi, Uretim ve satiglarina standart getirilmesi, bolgeyle 6zdeslesmis
tirtinlerin yogun bir sekilde tanitilmasi ile tiim bu ¢alismalarin bolgede olusturulacak
bir merkez tarafindan siki bir sekilde denetimi yorenin gastronomik anlamda bir iine

sahip olmasina ve bu konuda markalagmasina 6nemli katkilar saglamaktadir.
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1.6.4 Cografi isaret Kavram

Diinyanin hemen hemen her bolgesini etkileyen kiiresel rekabet, yayginlasan
fast food kiiltiirii, bozulan ve kirlenen dogal ¢evre kosullari, dogal ortamda geleneksel
yontemlerle iiretilen iirlinlere olan talebi artirmistir. Bu nedenle 6zellikle kirsal
bolgelerde yasayan lireticiler benzer iirlinlerle aralarindaki farkliliklari ortaya koymak,
bolgelerinde {rettikleri {irtinlere marka degeri ve ¢ekicilik kazandirmak ve
tiketicilerin aldatilmasinin Oniine gegmek igin trettiklerini uluslararas1 gegerlilige
sahip yasalarla tescil ederek korumaya caligmaktadirlar.

Cografi isaret kavraminin kokeni Antik Misir ve Antik Yunan da yapilan bazi
uygulamalara dayanmaktadir. Antik Misirda piramitlerin insaatinda calisan tugla
ireticileri, insaatta kullanilan tuglalarla taslari cografi olarak isaretlemislerdi. Bu
yontemle ingaatta kullanilan taslarin geldikleri ocagin yerini ve tasglarin direncini
belirtmek i¢in diinyada ilk defa cografi isaretleme yapildigi antik yazitlardan tespit
edilmistir. Daha sonralari, antik Yunan uygarligt donemimde Yunanistan’in Thasos
adasinda iretilen saraplarin kalitesini belirtmek igin de yine cografi isaretleme
yapildig1 tespit edilmistir (Grote, 2009: 96). Tiirkiye’de yapilan cografi isaret tescili
korumasi Tiirk Patent Enstitiisii tarafindan yapilmaktadir. Tiirkiye’de yapilan cografi
isaret tescili korumasi, diger siai miilkiyet haklarindan farkl olarak tescili yapan kisi
veya kuruma iirliniin iiretim ve satis1 konusunda tekel hakki tanimamaktadir. Yani
yapilan tescil anonim bir nitelige sahiptir. Bu korumanin temel gayesi, cografi isaret
tescili ile korunan yoresel iriiniin karakteristik Ozelliklerini kayit almak ve taklit
tirlinlerin iiretim ve satisinin Oniine gegmektir. Bu tescil hem tireticileri hem de tescilli
tirline giivenerek satin alan tiiketicileri korumaktadir (Kirgiz, 2017: 90).

Cografi isaretli lirlinler, belirli bir cografik kokene sahip olan, baglantili oldugu

cografi bolgeye mahsus tiretim yontemleri, yapilis teknikleri ve malzemelerle iiretilip
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karakteristik 6zellikleri bakimindan benzerlerinden ayrilan ve iretildigi bolgeyle
0zdeslesmis trtinler olarak tanimlanmaktadir. Cografi tescilli tiriinler genellikle gida
maddeleri ve el sanat1 tiriinlerden olusmaktadir (Rahmah, 2017: 91).

Y oresel tirtinleri orijinalliginin korunmasina ve benzer veya taklitlerinden ayirt
edilmesine kars1 korumak amaciyla bir¢ok iilkede bu konuda yasal diizenlemeler
yapilmustir. Cografi isaretleme ile ilgili yapilmis olan diizenlemelere 6rnek olarak;
iilkemizin de bir parg¢acit oldugu Avrupa cografyasinda Fikri Miilkiyet Orgiitii
tarafindan 1883 yilinda yapilmig olan Paris S6zlesmesini ve 1958 yilinda yapilmis olan
Lizbon Anlasmasini gosterebiliriz. Tiirkiye’de cografi isaretlerin tescil islemleri Tiirk
Patent Enstitlisii tarafindan yiiritiilmektedir. Tirkiye’de 1995 yilinda “Cografi
Isaretlerin Korunmas1” hakkinda 555 sayilh kanun hiikmiinde kararname
yayinlanmistir. Ulkemizde Cografi isaretle korunacak iiriinler: Yiyecekler, alkollii ve
alkolsiiz icecekler, tarimsal {iriinler, el yapimi sanat iiriinleri ve sanayi iirlinlerinden
olabilmektedir (Yenipimar ve Karacaoglu, 2014: 14).

Yoresel triinleri cografi isaretle tescillemenin en 6nemli yararlarindan biri de
iriine uluslararas1 bir gegerlilik ve itibar kazandirmak, ekonomik katma degerini
artirmak ve boylelikle iiretildigi bolge kalkinmasina daha sonra da iilke kalkinmasina
faydali olmaktir. Yoresel iirlinlerin sadece cografi isaretleme sistemi ile tescil edilmesi
tabii ki yeterli olmamakta, tescilli iiriinleri taklitlerine kars1 korumak igin iiretildikleri
bolgelerde gok siki bir denetleme mekanizmasi ile tireticileri ve saticilar1 denetlemek
gerekmektedir. Clinkii ragbet goren katma degeri yiiksek yoresel iiriinler gogu zaman
taklit trtinlerin tehlikesi ile karsilasmaktadir. Yoresel triinlerin cografi isaret tescili,
“Mense Ad1” ve “Mahreg Isareti” seklinde iki gruba ayrilmaktadir. Mense Adi ve

Mahreg Isareti ile ilgili bilgiler asagidaki gibidir.
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1.6.4.1 Mense Ad1

Mense Adi ile tescil edilmek istenen yoresel bir tiriiniin yapim faaliyetlerinin
tamami, sadece belirli bir cografi bolge veya {lke simnirlar1 igerisinde
gerceklestirilmesi, iiriine Karakteristik 6zellik kazandiran tiim {iretim asamalarinin ve
yapim malzemelerinin ait oldugu cografi bolgede mevcut dogal kaynaklardan ve
yasayan insanlarin nitelik ve 6zelliklerinden kaynaklanmasi gerekmektedir. Mense
Adi ile cografi tescili yapilmis yoresel iiriinlerin tiretimi ait olduklar1 cografi bolge
disinda yapilamamaktadir. (Kdsker ve Ozbey, 2021: 474). Mense Adu ile tescillenmis
iriinlerin liretimi yapilan bolge halkina ¢ok 6nemli ekonomik getiri saglamakta ve
tiriinlerin diinyada bilinirligi artmaktadir. Ornegin, Rize'nin ikizdere ilgesi, Ballikdy
Anzer Yaylasi'nda iiretilen bir gida {riinii olan “Anzer Bali” Mense Adi ile
tescillenmistir.
1.6.4.2 Mahreg Isareti

Mahreg Isareti ile tescil edilmek istenen yoresel bir {iriiniin, karakteristik iiretim
asamalarindan veya yapiminda kullanilan malzemelerinden en az birisinin, ait oldugu
cografi bolge smirlari igerisinden kaynaklanmasi gerekmektedir (Dayisoylu ve Angel,
2017: 81). Mahreg Isareti ile cografi tescili yapilmis yoresel iiriinlerin iiretimi, orijinal
karakteristik Ozelliklerin elde edilmesi sartiyla ait oldugu cografi bolge disinda da
yapilabilmektedir. Ornegin, Gaziantep’te iiretilen bir gida iiriinii olan “Antep
Baklavas1” Mahreg Isareti ile tescillenmistir.
1.6.4.3 Cografi Isaretli Uriinlerin Bolge Ekonomisine Etkileri

Yoresel ve geleneksel iiriinlere pazarlama giicli katan ve yasalarla koruma
altinda olan cografi isaret, diger fikri ve sinai miilkiyet haklar1 olan “fikri-sanat
eserlerindeki telif hakki, marka, endiistriyel tasarim ve patentte” oldugu gibi iireticilere

bireysel bir tekel hakki vermemektedir. Cografi isaret tescili yapilan tiriinler gerekli
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iiretim sartlarini yerine getiren tiim {ireticilerine kollektif bir iiretim hakk: vermektedir.
Cografi isaret tescili yapilmis olan iirtinlerin taklit edilmesi yasaktir. Cografi isaret
tescili Ureticileri korumasi yaninda tliketicilerin de aldatilmasi veya sahte {iriin satin
almalarinin oniine gecilmesinde de onemli bir rol {stlenen bir unsurdur (Servet ve
Cevis, 2020: 112).

Yasalarla koruma altina alinmis olan cografi tescili yapilmis yoresel tiriinlerin
uiretildikleri kirsal bolge halkina 6nemli ekonomik katkilar saglamaktadir. Bu katkilar
sadece {reticilerle sinirli kalmamakta ayni zamanda ireticilere malzeme saglayan
tedarikgilere, dolayli olarak ambalaj ireticilerine, reklam ajanslarina, nakliye
isletmelerine de dnemli ekonomik getiri saglamaktadir. Ekonomik anlamda 6zellikle
kirsal bolge kalkinmasinda itici bir gii¢ yaratan cografi isaret tescilli tirtinleri, ayni
zamanda tiiretim yapilan bolgedeki istthdam artisina da destek saglamaktadir. Ayrica
kirsal bolgelerde yasayan ve siirdiiriilebilir kirsal bolge kalkinmasinin 6nemli bir
dinamigi olan ev kadinlarinin, sadece ev isleriyle ugrasan bir kimlik disina ¢ikarak,
ekonomik hayata katilmalarina destek olan cografi isaret tescilli yoresel iiriin tiretimi,

kirsal bolgede yasayanlarin aile biitgesine de onemli bir destek yarattigi soylenebilir.
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Boliim 2

CITTASLOW HAREKETI VE SLOW FOOD

2.1 Cittaslow Hareketinin Tarihcesi

Cittaslow fikri, 1999 yilinda italya’nin Toskana bolgesine bagli Floransa ilinde
yer alan Greve in Chianti kasabasinin eski belediye baskani1 Paola Saturnini, vizyonu
dogrultusunda ortaya ¢ikmistir. Daha sonra ortaya konulan bu fikir, Bra sehri belediye
baskan1 Francesca Guida, Orvieto sehri belediye baskani1 Stefano Cimicchi, Positano
sehri belediye baskan1 Domenico Marrone ve Slow Food hareketi kurucusu olan Carlo
Petrini tarafindan benimsenmis ve “yeni sirdiiriilebilir bir sehir kalkinma konsepti”
fikriyle kurulmus ve ulusal boyuta tasinmistir (Arikan ve Edlinger, 2015: 5). Cittaslow
kelimesi, Italyanca sehir anlamma gelen Citta kelimesi ile Ingilizce yavas anlamima
gelen Slow kelimelerinin birlesiminden meydana gelmis bir kelimedir. Bir sosyal
farkindalik yaratma hareketi olan Cittaslow’un amaci kiiresellesmenin insanlara
dayattig1 standart ve tek tip yasam bi¢imini 6nlemek ve yoresel yasam bigiminin
ortadan kalkmamasi i¢in miicadele etmek ve bu konuda farkindalik yaratmak icin
baslatilmis olan bir harekettir (Demirkol ve Taskiran, 2019: 61). Paolo Saturnini
onciiliigiinde baslayip daha sonra italya’nin dért kiiciik sehrinin belediye baskanlarinin
destegiyle bir belediyeler birligi agina doniisen Cittaslow, giiniimiizde 30 iilkede 262
sehre yayilarak diinya ¢apinda bir Cittaslow sehirleri agina dontismiistiir. Cittaslow
hareketinin amblemi, kabugu tizerinde bir sehir tasiyan turuncu renkli bir salyangozdur
(Alkan, 2020: 265). Yavas ama kararl1 bir sekilde hareket ederek biiyiimeyi sembolize

eden bu amblem Sekil 2.1’de yer almaktadir (Korkmaz ve Atay, 2017: 8).
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cittasiow

Sekil 2.1: Cittaslow Logosu
Kaynak: (Korkmaz ve Atay, 2017: 8)

2.2 Cittaslow Felsefesi

Cittaslow hareketi, sakin, rahat ve 6zgiin bir sehir hayati inga etmek igin ¢aba
harcayan, gelencksel yontemlerle iiretimi destekleyen, yoresel iriin gesitliligini
koruyan, insani degerlere 6nem veren, siirdiiriilebilir gelenekler iizerine insa edilmis,
tarihi gegmisi 6nemseyen, ¢alisma temposu agir, rahat bir yasam tarzini tesvik eden
bir sosyal harekettir ( Presenza ve Alibrandi, 2014: 196). Cittaslow hareketi kii¢iik
Olcekli sehirlerde yasami tesvik eden, ¢evrenin korunmasi konusunda farkindalik
yaratmak isteyen, yoresel lezzetlerin ve mutfak kiiltiiriinii korumak igin miicadele
eden, yemek pisirmeyi ve sunumunu bir sanat haline getirmek i¢in efor sarf eden ve
insanlarin “daha iyi yasam kosullar1 elde ederek” yasadiklar1 hayattan zevk almalari
i¢cin miicadele veren bir harekettir (Matta ve Caballero, 2016: 2).

Uluslararasi1 Cittaslow sehirler agina katilabilmek ig¢in, yenilenebilir ¢evre
dostu enerji kaynaklar1 kullanimi yayginlastirmak, yesil alanlar1 ¢ogaltarak cevreyi
koruma, tarihi ve kiiltiirel miras anitlarinin bakimini ve estetik agidan yenilemelerini
yapmak, kisilerin ve isletmelerin ihtiyaglarmi karsilayan stirdiriilebilir kentsel

hareketlilik kosullarin1 olusturmak, uygun altyapisi olan rekreasyon alanlarini inga
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etmek, turizm ve konaklama endiistrisinin gelismesini saglamak, organik tarim,
geleneksel el sanatlar1 ve mutfak kiiltiiriinii desteklemek, yerel iiriinlerin liretim ve
satisini tesvik etmek, bolge sakinlerinin ekolojik farkindaligini artirmak ve sosyal
uyum igerisinde, paylasimci bir yasam tarzim1 giiglendirmek gibi konulara 6nem
verilmesi gerekmektedir (Horbliuk ve Dehtiarova, 2021: 51). Cittaslow felsefesini
benimsemis harekete {iye veya liye olmak isteyen sehir sakinleri, yasadiklar1 bolgede
mevcut cografi 6zelliklerin, dogal ¢evrenin ve bdlgede var olan insanlara ait yasam
kiiltiriniin, tarihi, arkeolojik, sanatsal ve mimari Kimlik dokusunu kullanarak
yasanacak stres ve yogunluktan uzak, mutlu sehirler insa etmek icin c¢aligsmalari
gerekmektedir (Tayfun ve Acuner, 2014: 241).

Cittaslow felsefesine gore harekete iiye olmak isteyen sechirlerde; tiyatro ve
sergi salonlar1, kafeteryalar, restoranlar, elisi ve el emegi sanat eserlerinin tiretildigi
atolyeler, iyi diizenlenmis tarihi meydanlar, parklar olan schirler yaratma arzusu
mevcuttur. Ayni zamanda, bu felsefeye uygun hale getirilecek sehirlerde, gelenekleri
ve gegmisi 6zlimsemis, yoresellige bagli ve kendini giiniimiize adapte etmis esnafin is
yapti81, her mevsimin 6zelliklerini yasayarak keyifli bir yagam olanag1 sundugu keyifli
sehirler yaratma gayreti olan bir diisiincedir (Korkmaz ve Atay, 2017: 5).

Cittaslow felsefesini kabul etmis insanlarin c¢evrelerine zarar vermeden,
yasadiklart sehirlerin 6zglin tarihi, arkeolojik, gastronomik, turistik ve sanatsal
degerlerini ve miras1 koruma ilkesi ile hareket etmeleri gerekmektedir. Insanlar 6ziinde
bulunan ve yasadiklar1 toplumun geleneksel kimligine yansiyan insan sevgisi, imece
usulii is yapma becerisi, yardimseverlik, duygular1 ile gegmise bagli kalarak fakat
kendilerini yasadigimiz bilisim ¢agi sartlarina gore de giincelleyerek, kiiresellesmenin
ve hizli yasam kiiltiiriinlin hakim oldugu biiyiik sehir yasantisi etkilerinden siyrilmis

bir yasam alanlar1 yaratmak igin ¢aba sarf etmeleri gerekmektedir. Cittaslow felsefesi
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ayrica, maddiyatin 6ne ¢iktig1 bir diinya yerine geleneksel folklorik degerler olan,
cocuk oyunlar, siirler, sarkilar, tiirkiiler, miizikler, eglenceler, hasat senlikleri,
festivaller, yiyecek i¢ecek ritiielleri ve igten dostluklar1 da yasatan bir ruha sahip mutlu

ve huzurlu sehirler yaratma projesi olarak da algilanabilir.

Tablo 2.1: Kiiresel Sehirler ile Cittaslow Sehir Yapilanmasinin Karsilastirilmasi

KURESEL SEHIRLER CITTASLOW SEHIRLER

§ Tek tip Ozgiin
L | Esitsizlikgi Esitlikci
5 Endiistriyel Sanatsal
E. Standartlara Bagh Standartlara Bagli Olmayan
E- Kurum Kaynakl Halk Merkezli
S Siirdiiriilebilir Olmayan Stirdiirtilebilir
E Her Yerde Karsilasilabilen Otantik
é' Yenilenebilir Degerlerin Korunmasi Odakli
; Yerel Kiiltiire Duyarsiz Yerel Kiiltiire Duyarl

Hizh Yavas

Kaynak: (Yalgin, 2019: 211)

Cittaslow modelini kabul etmis yavas sehirlerin gelisim paradigmasi sadece
sehirlerin siirdiiriilebilirliginden ibaret degildir. Bu paradigma ayni zamanda akilli
sehirler, degisime agik (esnek) sehirler, rekabetci sehirler, adil sehirler ve isbirligi ag
olan sehirler gibi kavramlar1 da i¢ine almaktadir. Bu paradigmanin nihai hedefinde,
yavas sehirlerin zaman igerisinde birer akilli sehre doniisiimiiniin saglanmasi1 vardir.

Yavas sehir paradigmasi Sekil 2.2°de yer almaktadir (Farelnik, 2020: 26).
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Srddndlebilir
Sehirler

shirligi A
Olan Sehirler

Al
Sehirler

Degisime Agk
{Esnek)
Sehirler

Adil Senirler

Sekil 2.2: Yavag Sehir Paradigmasi
Kaynak: (Farelnik, 2020: 26)

Cittaslow hareketine iye sehirlerin yerel yonetimleri ve sivil toplum
kurulusglari; yonettikleri sehir sakinlerinin kisisel ekonomik kaygilarla; sehrin
geleneksel mimari 6zelliklerine zarar vermelerine, sehrin sahip oldugu kiiltiirel,
sanatsal, tarihi ve arkeolojik mirasini hige sayilmalarina, geleneksel yontemlerle
yapilan ve biyolojik ¢esitlilife dnem veren tarim uygulamalarini terk etmelerine,
kiiresellesmenin ve post modern yasam kiiltiiriiniin baskist sonucu deger yargilarindan
uzaklasilmalarina, gelenek ve gorenekleri hizla terk etmelerine kars1 6nlemler almalari
gerekmektedir.

2.3 Cittaslow Organizasyon Yapisi

Uluslararasi Cittaslow birliginin stratejik planlari, uluslararasi operasyonlari,
tiyelik bagvuru kararlari, mali isleri ile ilgili konulart yiiriittiigli tim caligmalarin
organize eden, denetleyen ve bu konularda gerekli toplantilar1 yapan hareketin

organizasyon yapisi Ve faaliyetleri ile ilgili bilgiler asagidaki gibidir.
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e Uluslararasi Meclis: Uluslararas1 meclis, hareketin merkezi olan Italya’nin
Orvieto sehrinde her yil diizenlenen toplantilar1 yapmakla gorevli organdir.
Uluslararas1 meclisin yiiriittiigli islere 6rnek olarak; hareketin stratejik planlari
yapmak, uluslararasi koordinasyonu saglamak ve tanitim ¢aligmalari yiiriitmek gibi
isleri gosterebiliriz (Aydogan, 2015: 35). Uluslararas1 meclis tiyeleri, iyelik aidatini
O0demis ve gerekli sartlar1 yerine getirmis olan harekete {iye tiim sehirlerin temsilci
delegelerinden olusmaktadir (Tonk ve Selguk, 2020: 190).

e Uluslararas1 Koordinasyon Komitesi: Cittaslow hareketinde iiye ulusal ag
temsilcilerinden olusan bir komitedir. Bu komite, hareketin faaliyetleri koordine
eden ve isleyisinde karar verici konumda olan organidir. Cittaslow iiyesi sehirlerin
hareketin belirledigi kurallara uygun sekilde yapilanmasi i¢in ¢aligmalar yiiriitiir.
Bu komite yilda en az iki defa toplanti diizenlemektedir. Bu komitenin 21 {iyesi
vardir. Bu iiyeler, ulusal aglardan 8 temsilci, Italyan Cittaslow iiyeleri 8 temsilci, 4
kurucu sehrin temsilcisi ve Slow Food temsilcisi 1 iiyeden olusmaktadir (Oztiirk,
2012: 40).

o Uluslararas1 Bagkan: Cittaslow hareketine baskanlik eden kisidir. Birligi temsil
etme, denetleme ve uluslararast meclis ile koordinasyon komiteleri toplantiya
cagirma yetkisi vardir.

e Baskanhk Konseyi: Konsey bir bagkan ve 3 bagkan yardimcisindan olusmaktadir.
Birlik baskani ile isbirligi yaparak gerektiginde uluslararasi meclisi toplantiya
cagirir.

e Garantorler Kurulu: Hareket iiyelerinin disiplinle alakali yasal islemlerini
yiiriiten birimdir. Aralarindan birisi bagkan olan 3 iiyeden olusmaktadir. Bu kurul

disiplin davalarimi goriisiir ve 60 giin icerisinde karara baglar.
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e Uluslararas1 Bilim Komitesi: Cittaslow hareketinin yiiriittigi faaliyetleri
iyilestirmek, degisen diinya sartlarina uyum konusunda gerekli bilimsel destegi
saglayan, tavsiyelerde bulunan ve gerekirse bilimsel anlamda denetim yapan
birimdir. Cesitli bilim dallarinda uzman bilim adamlarindan olusan bir birimdir.

e Muhasebe Denetcisi: Cittaslow hareketinin gelir ve gideriyle alakali parasal islerin
gbzlemleyen ve bu konuda denet¢ilik yapan birimdir. Genel kurul her 3 yilda bir

muhasebe denetgisi atar (Aydogan, 2015: 36).

_»  Uluslaras Bagkan

—b‘ Garantérler Kurulu :\

Uluslararas Meclis | Uluslararas: Bilim Komitesi
—*  Muhasebe Denetgisi [+ | j

-

Y

F Y
A 4

—*  Uluslararasi Koordinasyon Komitesi Bagkanlik Konseyi

- Sekreter

Y

Qlusal Faaliyet Ya p|Iaan

L Genel Maddr

Ly Sayman

Sekil 2.3: Cittaslow Hareketi Organizasyon Yapisi
Kaynak: (Oztiirk, 2012: 42)

2.4 Cittaslow Uyelik Kriterleri

Cittaslow basvurusu yapacak olan sehirlerin 6ncelikle bu hareketin felsefesini
benimsemis olan bolge belediyesinin, diger kamu kuruluslarinin ve en 6nemlisi aday

sehirde yasayan halkin istenilen tyelik kriterlerini yerine getirmek igin calismasi
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gerekmektedir. Cittaslow hareketine iiye olabilmenin temel sarti, aday sehir niifusunun
50.000’den az olmamasidir. Cittaslow basvurusu yapabilmek i¢in yerine getirilmesi
gerekli diger kosullar ise 7 baslik altinda toplanmis 59 kriterden olusmaktadir. Uyelik
basvurusu yapabilmek i¢in yerine getirilmesi gerekli kosullar ile ilgili bilgiler asagida
yer almaktadir (Erdogan, 2020: 110):

e Enerji ve Cevre Politikalar1 (11 Kriter),

o Kentsel Altyap1 Politikalar1 (13 Kriter),

e Kentsel Yasam Kalitesi Politikalar1 (9 Kriter),

o Misafirperverlik, Egitim ve Farkindalik Politikalar1 (5 Kriter),

e Sosyal Uyum Politikalar1 (3 Kriter),

e Turizm, Tarim, Esnaf ve Sanatkarlarla ilgili Politikalari (11 Kriter),

e Slow Food Hareketi ile Ortaklik Politikalar1 (7 Kriter).

Cittaslow bagvurusu yapan sehirlerin yukarida ana basliklari belirlenmis
kriterlere uyum konusunda yapilacak olan degerlendirmede en az 50 puan alinmasi
gerekmektedir. Yapilacak olan puanlamanin Cittaslow hareketinin Italya’da bulunan
Uluslararas1 Koordinasyon Komitesi tarafindan yeterli goriilmesi halinde basvuruyu
yapan sehir, yapilacak olan bir tiyelige katilim téreniyle Cittaslow iiyesi olmaktadir
(Alagoz, 2018: 142).

Cittaslow tiyesi sehirlerde yoresel lezzetlerin ve iretilen tarim iriinlerinin
yayginlastirilmasi, korunmasi ve gelecek nesillere aktarilabilmesi i¢in gerkli kriterler
asagidaki gibidir (Ozmen ve Birsen, 2016: 14):

e Organik tarimin gelistirilmesi i¢in planlar yapilmali,
e Restoran, okul kantini, kafeterya vb. yerlerde yerel organik malzemelerin

kullanilmas1 ve geleneklerin korunmasi
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e Slow Food ile isbirligi yapilarak okullarda lezzet ve beslenme egitimlerinin
verilmesi

e Slow Food biinyesindeki iiriinlerin ve gastronomik faaliyetlerin desteklenmesi

e Bolgeye ait tipik {riinlerin sayimi ve bunlarin pazarlanmasinin tesviki (yerel
pazarlarin kurulmasi ve uygun alanlarin tahsisi)

e Geleneksel yontemlerle yetistirilmis yerel bitki tiirlerinin bulundugu kent ici ve

okul bahgeleri tasarlanmasi.
2.5 Tiirkiye Cittaslow Hareketi

“Tirkiye’de Cittaslow hareketine ilk tiye olarak kabul edilen sehir
Seferihisar’dir. 2009 yilinda Seferihisar sehri belediyesinin Cittaslow’a yaptigi
basvuru kabul edilmis ve izmir bélgesinde yer alan Seferihisar, Tiirkiye’deki ilk yavas
sehir olmustur. Seferihisar, iiyelik i¢in gerekli 50 kriterden yiizde 70’ini yerine
getirerek Tirkiye’nin Cittaslow baskenti ilan edilmis ve Seferihisar belediyesi
Cittaslow Tiirkiye koordinatorliigi gérevini tstlenmistir” (Yazic1 ve Ekinci, 2017:
182).

Diinyadaki diger Cittaslow tiyesi sehirler gibi Tiirkiye’dekiler de, biiyiik
sehirlerin yogun temposundan kagmak isteyenler tarafindan bir siginilacak liman gibi
goriilmektedir. Tirkiye’deki Cittaslow destinasyon sehirler, genellikle yerel halkin
dogayla biitlinlestigi, dogaya saygili, biyogesitlilige onem veren tarim yapan, yorsel
mutfak temelli beslenme aligkanligini oldugu ve siirdiiriilebilir turizm {triinlerinin
ziyaretgilere sunuldugu sehirler olma 6zelligi tasimaktadirlar. Tiirkiye’de Cittaslow
tinvan1 tasiyan sehirlerde, hareketin politikalar1 ve manifestosu dogrultusunda
desteklenen sehirlerin altyapisi, mimari kiiltiiriiniin siirdiiriilmesi, yerel halkin
kalkinmasi, ¢evrenin korunmas: adina birgok proje, etkinlik ve faaliyet

yiiriitiilmektedir ( Baldemir ve Sahin, 2013:77). 27 Kasim 2021 tarihinde Italya’nmn
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Belluno sehrinde
toplantisinda Tiirkiye’den ii¢ sehir diizenlenen sertifika toreni ile birlige iye olmus ve
Tirkiye’de birlige liye sehir sayisi yirmibir’e yiikselmistir (cittaslowturkiye.org,
2021). Tirkiyede 2021 yili sonu itibaryle Cittaslow sehirlerin listesi Tablo 2.2°de yer

almaktadir.

diizenlenen Cittaslow Uluslararasi

Tablo 2.2: Tirkiye’deki Cittaslow Sehirler

Koordinasyon Komitesi

No Cittaslow Sehir Sehrin Bagli Bulundugu Il Uyelik Yilt
1. | Seferihisar Izmir 2009
2. | Tarakh Sakarya 2011
3. | Yenipazar Aydin 2011
4, | Gokgeada Canakkale 2011
5. | Akyaka Mugla 2011
6. | Persembe Ordu 2012
7. | Vize Kirklareli 2012
8. | Yalvag Isparta 2012
9. | Halfeti Sanliurfa 2013
10. | Savsat Artvin 2015
11. | Uzundere Erzurum 2016
12. | Egirdir Isparta 2017
13. | Gerze Sinop 2017
14. | Goyniik Bolu 2017
15. | Mudurnu Bolu 2018
16. | Koycegiz Mugla 2019
17. | Ahlat Bitlis 2019
18. | Gudiil Ankara 2020
19. | Arapgir Malatya 2021
20. | Foga Izmir 2021
21. | iznik Bursa 2021

Kaynak: (cittaslowturkiye.org, 2021)

2.6 Slow Food Hareketi

Slow Food hareketi, fast food yiyecek igecek kiiltiirii ile diinya ¢apinda standart
bir sekle doniismeye baglayan ve yoresel yemek kiiltiiriinden uzaklasmig beslenme
kiiltiiriine kars1 bir protesto hareketi olarak ortaya ¢ikmustir. Ilerleyen zaman igerisinde
Slow Food hareketi, “Iyi, Temiz ve Adil” beslenme slogan ile geleneksel ve yoresel

yemek kiiltiirlerinin korunmas1 ve gelecek nesillere aktarilmasi i¢in kapsaml
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calismalar yapmaya baglamistir (Demir, 2018: 204). Belirlenen slogan ¢ergevesinde
calismaya baslayan Slow Food hareketi, oncelikle tarimsal faaliyetlerde insan
sagligina zararli yontemler kullanilmamasi, insanlarin yedikleri igerisinde nelerin
oldugu bilmesini, ¢evreyi koruyan bir hayat tarzin1 ve en 6nemlisi yeme igmeye
gereken zamani ayiran, mutlu aile ve arkadas ortaminda yemek yeme aliskanligina
doniis yapmay1 misyon edinmis bir sivil toplum hareketine doniismiistiir.

2.6.1 Slow Food Hareketinin Tarihgesi

Slow Food hareketi, 1986 yilinda Romanin kalbi sayilan Pizza di Spagna
bolgesinde bir fast food yiyecek zinciri olan McDonald’s firmasinin bir sube agmasini
protesto etmek amaciyla baglamis bir harekettir. Slow Food hareketi, Fast Food tipi
beslenme karsit1 olan Italyan gurme ve yemek elestirmeni Carlo Petirni tarafindan “tat
alma hakkini korumak” slogani ile baslatilmis olan bir harekettir. Slow Food hareketi,
ayakiistii beslenme aligkanligi olan Fast Food yiyecek kiiltiirline karsi alternatif bir
beslenme akimi gelistirmek, geleneksel yeme i¢me kiiltiirlerini korunmak, yoresel
biyolojik ¢esitliligi esas alan organik tarim yontemleri ile yerel gidalar (Sarap, Peynir,
Meyve ve Sebze gibi) tiretmek i¢in kurulmus olan bir harekettir (Mayer ve Knox,
2006: 326).

Slow Food hareketi kendine sembol olarak, lizerinde evini tasiyan, agir agir
temkinli ve oldukga dikkatli ilerleyerek inanilmaz derecede uzak mesafelere seyahat
gerceklestiren, gezdigi yerlerde buldugu yiyeceklerle siirekli beslenen, gegtigi yerlerde
her zaman izini birakarak insanoglunun yasam miicadelesini ve yolculugunu temsil
eden Kirmizi Salyangozu se¢mistir (Yalgin ve Yal¢in, 2013: 37). Slow Food
hareketinin rehberi olan kirmizi salyangoz insanlarin: organik tarimdan elde edilmis
gidalarla hazirlanan yoresel yemekleri, bunlar1 hazirlayan iyi sefleri, hizli yasam

kiltiirii ve Fast Food tipi beslenme aliskanliklarindan uzak Cittaslow sehirleri ve en
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onemlisi lezzetli yoresel yemeklerin keyfini ¢ikararak, arkadas hatta bir aile ortaminda
sofralar1 bulma sansi1 oldugunu ifade etmektedir. Slow Food hareketinin sembolii olan
Kirmiz1 salyangoz seklinde tasarlanmis logo Sekil 2.4’de yer almaktadir (Jarossova,

2019: 172).

Slow Food

Sekil 2.4: Slow Food Logosu
Kaynak: (Jarossova, 2019: 172)

2.6.2 Slow Food Felsefesi

Slow Food, geleneksel yontemlerle yapilan yoresel iiretimden uzaklasmus,
kiiresellesmenin dayattig1 tiikketim odakli ve tek tip yasam seklini benimsemis
toplumlar1 tekrardan 6ziine dondiirme amaciyla bir toplumsal miicadele baslatmis olan
bir toplumsal harekettir. Bilisim ¢agi olarak nitelendirdigimiz giiniimiizde insanlar,
yiyecek icecek kiiltiirii dahil hemen hemen her konuda hizli ve aceleci bir yasam
bi¢imini benimsemislerdir. Bu hareket, insanlar1 6ziinde var olan kiiltiirel kimligine ve
tiretimden tiikketime geleneksel yasam bigimine tekrardan dondiirmek, daha sakin, daha
yavas ve daha gelenekselci bir yasam felsefesini tekrardan kazanmalarin1 amaclayan
bir harekettir. Slow food, yavas hareket eden ve Kkiiltiirel 6ziine bagh kalarak

bulundugu durumdan keyif alan insanlarin yasayacagi ortamin tekrardan
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yaratilabilecegi fikrini benimsemis ve bunu diinya geneline yaymay:1 kendine ilke
edinmis bir toplumsal hareket 6zelligi tasimaktadir.

Slow Food, Kaliteli tirtinler iireten, biyolojik gesitlilige 6nem veren, adil bir
tarimsal iiretim beraberinde geleneksel yontemlerle hazirlanmis essiz, benzersiz ve
lezzetli yiyecek-igecek kiiltlirlinii ortaya ¢ikarmaktadir fikri temelinde sekillenmis bir
felsefeye sahiptir. Slow food yemek Kkiiltiirii yiyeceklerin sadece diisiik ateste
pisirilmesi anlamina gelmemektedir. Bu yemek kiiltiirtine gore yiyeceklerin, bir aile
veya arkadas ortaminda, giizel bir sohbet esliginde, yemek yemeye gereken zaman
ayrilarak yenmesi felsefesini benimsemis bir yiyecek akimidir (Bucak ve Turan, 2016:
211). Slow Food, Fast Food yemek kiiltiiriiniin yapmadigi; mevsiminde {iretilen
sebzeler, meyveler ve diger taze gida irilinleri, katkisiz, dogal ve saglikli
hammaddelerle, geleneksel ve yoresel yontemlerle hazirlayarak sunmayi telkin eden
bir beslenme kiiltiiriinii savunmaktadir (Uslu ve Karabulut, 2019: 2167).

Slow Food kurucusu Carlo Petrini, yedigimiz yiyecekleri sadece bir fizyolojik
thtiyacimiz1 giderme amacl tiiketme yaninda yediklerimizden keyif alma hakkimizin
oldugunu savunmaktadir. Petrini, soframiza gelen her yiyecegin diinyay: etkileyen
sorunlarla dogrudan bir iliskisinin oldugunu belirtmektedir. Ornegin et ihtiyacimiz igin
yetistirdigimiz hayvanlarin iiretiminde ¢evreye zararli gazlar atmosfere salinmakta
veya zirai faaliyetlerde kullanilan ilaglar gevreyi ve su kaynaklarini kirletmektedir.
Slow Food hareketi ayrica soframiza gelen yiyeceklerin kiiltiirler, tarihi, sanatsal,
politik ve sosyolojik bir boyutunun oldugunu da unutmamamiz gerektigini
hatirlatmaktadir (Yalgin ve Yalgin, 2013: 37).

2.6.3 Slow Food Manifestosu
Italyan gurme Carlo Petrini 6nciiliigiinde baslamis daha sonra diinya genelinde

kabul gormiis bir sivil toplum hareketi Slow Food manifestosu bir grup aktivist
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tarafindan hazirlamistir. Bu manifestoya gore; tadin standartlagsmasi, biyolojik
cesitliligin tehdit edilmesi, ¢evrenin tahrip edilmesi, kiigiik iireticinin yok edilmesi,
yerel sebze, meyve ve tahillarin ¢esitliliginin yok edilmesi ve yerel kiiltiirel kimligin
yipratilmasi gibi kiiresellesmenin olumsuz sonuglar1 olarak ortaya ¢ikmaktadir. Bu
nedenle Slow Food hareketi, fast food kiiltiiriiniin yiyecek igecek tiretim ve tiiketim
davranigini1 bozdugunu vurgulamaktadir. Bu manifestonun amaci sadece diinyayi saran
fast food beslenme Kkiiltiiriine kars1 bir eylemden ¢ok kiiresellesen ve standartlasan
yiyecek ve iceceklere yerel ve yoresel segenekler sunmaktir (Sagir, 2017: 52).

Slow Food manifestosu, 2021 yili itibariyle, 160 iilkede, 1.000.000 civarinda
goniillii destekei, 1500 yerel dernege (Convivia) iiye 100.000’den fazla hareket iiyesi,
2.400 adet kaliteye biiyiilk dnem vererek siirdiiriilebilir gida iiretimi yapan topluluk
tarafindan kabul gormektedir (www.slowfood.com, 2021). 1989 yilinda 15 iilkenin
imzaladigr Slow Food hareketinin manifestosunda belirlemis olan ana hedefler
(Chaffee, 2018: 1) ve (Simonetti, 2012: 2):

e Yenilen yemegin zevkine vararak beslenme aligkanligi edinmek,

e Farkli yemek tarifi ve bunlari lezzetlerini takdir etmek,

e (esitli gida tiretim yerlerini ve bunlarin ¢aligma sekillerini tanimak,

e Mevsim degisikliklerine ve bu donemlerde yapilan festivallere saygi duymak,

o Kalitesiz, standart ve sahte gida iiriinlerine kars1 bir savunma olarak dogru

gida tiretimi hakkinda siirekli egitimi desteklemek,

e Geleneksel yontemlerle iiretim yapan yoresel mutfaklar1 korumak,

e Tiikenme tehlikesi olan sebze, meyve ve hayvan tiirlerini korumak,

e Asir1 yogun bir tarimsal {iretim yerine daha az miktarlarda adil ve temiz gida

iiretimini desteklemek,

e Biyogesitliligi ve insanlarin saglikli beslenme hakkini korumak,
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Insanoglunun 6ziine donerek, sahip oldugu bilgelikle, kendisine dayatilan
hizli yasam Kkiltiirii ve Fast Food beslenme aliskanligindan kendisini
kurtarmak,

Aile ve arkadas ortaminda, uzun siireli yemegin keyfine ve lezzetine vararak
beslenme aligkanligina geri donmek,

Verimlilik adina dayatilan hizli yasam ve iretim ¢ilginligina karsi
topraklarimizi, havamizi, suyumuzu kisaca ¢evremizi ve dogamizi korumak,
Geleneksel yontemlerle yapilan tarim hayvancilik kiiltiiriinii koruyarak
iiretmek ve sahip oldugumuz y6resel mutfak temelli besleneme aliskanligina

onem vermek ve bunu siirdiirerek gelecek nesillere aktarmak.
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Boliim 3

CITTASLOW GOKCEADA (IMROZ)

3.1 Gokceada (Imroz) Tarihi

Antik ¢agda Imbros olarak bilinen Gokgeada’nin isimi Luwi dilinde “Yiice
Ana Tanriga” anlamina gelen “Imaura” kelimesinin Helen dilinde énce Imuros daha
sonra da Imbros’a déniistiiriilmesinden geldigi diisiiniilmektedir (Giiler, 2018: 21).
Antik donem yazarlarindan Plinius eserlerinde Goékgeada’nin ismini Imbrus veya
Imbros olarak yazmustir. Piri Reis’in Kitab-1 Bahriye eserinde Gokgeada'dan Imroz
olarak bahsetmistir. Osmanli doneminde Gokgeadamin ismi Imroz olarak
degistirilmistir (canakkale.ktb.gov.tr, 2021).

Gokgeada’da ilk insan yerlesimi ile ilgili bilgilere adanin Giineybatisinda yer
alan Ugurlu koyilinde bulunan ve Zeytinlik Hoyiigii olarak adlandirilan bolgede
yapilan arkeolojik kazilarda ulagilmistir. Kazilardan elde edilen bulgulara gore
Gokgeada’daki ilk insan yerlesiminin M.O 6500 yillarina kadar gittigi tespit edilmistir.
Yapilmis olan bu ¢alismalar neticesinde, adada yerlesik hayatin giinlimiizden yaklasik
8500 y1l 6ncesinde var oldugu kanitlanmustir (Oner ve Vardar, 2017: 204).

Giiniimiizden 5000 y1l 6nce kuruldugu anlasilan Yeni Bademli Hoyiigii, Erken
Bronz Cagi’nin ilk yarisina (M.O. 3000) kadar varligim1 korumus olan bir yerlesmedir.
Yeni Bademli hoyiigiiniin yer aldig1 Gokgeada, Ege bolgesinden tarih 6ncesi doneme
(Prehistoria) ait bilgi elde edilebilen tek merkez olma 6zelligi tasimaktadir. Bu hoyiikte

1996 yilindan beri siirdiiriilen arkeolojik ¢alismalarda, bu bolgede yasamis olan insan
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topluluklarinin sosyal, kiiltiirel ve ekonomik faaliyetleri hakkinda bilgilere ulasilmistir
(Hiiryi1lmaz, 2007: 33).

Gokgeada’nin tarih 6ncesi yerlesiklerinden bir diger uygarlik da Akalardir. Bir
sehir devleti olan Akalar adanin kiyilarini tastan yaptiklar1 surlarla koruma altina
almislardi. Giintimiizde bu surlarin hi¢bir kalintis1 bulunmamaktadir. Aday1 daha 6nce
kontrol etmis diger uygarliklar gibi Akalar da adada uzun siire durmamislardi
(Kahraman, 2005: 27). Tarihi kaynaklara gore Gok¢eada birgok devletin egemenligi
altina girmistir. Dogu Ege adalarindan biri olan Gokgeada’nin tarihi ge¢misi
kronolojik olarak siralandiginda Gokceada; Pelasglar, Persler, Atinalilar, Romalilar
daha sonralart Roma Imparatorlugunu ikiye ayrilmasi ile ada Bizanslilarin ydnetimine
girmistir. Daha sonra Latinler, Venedikliler, Cenevizliler ve Osmanli Imparatorlugu
yonetimine girmistir. En son olarak da ada 24 Temmuz 1923 yilinda imzalanan Lozan
Barig Antlasma ile Tiirkiye Cumhuriyeti topraklarina fiilen katilmistir (Gtiler, 2018:
22-27).

Gokgeada’nin Antik Cagdaki en dnemli yerlesim bolgesi bugiinkii Kalekdy’diir
(Kastro). Bu bolgede Bizanslilar doneminden kalma surlarla ¢evrili gliniimiizde ¢ok
az kismi ayakta kalmis bir Ceneviz kalesi mevcuttur. Kalekdy yakinlarinda adaya
admi1 vermis olan antik Imbros kenti kalintilar1 bulunmaktadir. Kalekdy ve Bademli

koy Roma doneminde de 6nemli yerlesim yerlerindendir.
3.2 Mitolojide Gokceada (Imroz)

Corak topraklarda bereket tanris1 olarak adlandirilan Imbrasos’un bolluk diyari
olarak bilinen Imroz bugiinkii adiyla Gok¢eada Homeros’un Ilyada destaninda deniz
tanris1 Poseidon’un adasi olarak gegmektedir (Oren, 2020: 37). Homeros tanri
Poseidon’un sahibi oldugu kanatl atlar1 Tenedos (Bozcaada) ve Imroz (Gokgeada)

arasinda kalan denizin altindaki bir magaraya bagladigini anlatmaktadir (Giiler, 2018:
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21). Yine antik ¢ag yazarlarindan Byzantium’lu Stephanus ise bolge halklar1 olan
Kabeiroi ve Karialilarin, Gokgeada’dan Hermesin kutsal yeri Imbramos olarak
bahsettiklerini ve bu adada yasayan halka da Imbroslular dendiklerini yazmistir
(Ozbek, 2008: 60).

3.3 Gokceada Cografyasi ve Dogal Cevre Ozellikleri

Gokgeada, Semadirek, Limni, Bozbaba, Bozcaada ve Tavsan adalari’nin da
icinde bulundugu Bogazonii adalar1 olarak bilinen bolge igerisinde yer almaktadir.
Canakkale iline bagl bir ilge olan Gokgeada 279,2 kilometre karelik yiizol¢limii ile
Tiirkiye’nin en biiyiik adasidir (Emeg, 2018: 4).

Gokgeada, jeolojik olarak 2-2,5 milyon yil 6nce ana kitadan ayrilmistir. Adanin
jeolojik yapisi, Gelibolu Yarimadasi ile yakin baglanti gostermektedir. Genel olarak
yiikseltisi fazla olmayan Gokgeada’nin en yiiksek noktas1 678 m ile Tepekoy’dedir.
Adanin konumu nedeniyle, gecis iklim O6zelliklerinin hakim oldugu bir bolgedir.
Adadaki iklim karakteristigi Akdeniz iklimidir. Riizgarli ada olarak da bilinen
Gokgeada, her mevsim genellikle Kuzeyden esen sert riizgarlarin etkisi altindadir
(Kilig, 1987: 2).

Gokgeada’nin hakim vejetasyonu orman ve makidir. Adadaki ormanlarda
bulunan agag tiirleri olarak; Karagam, Kizilgam, Mese, Ardig, Ahlat, Yabani Armut ve
Kocayemis agacglar1 vardir. Adadaki ormanlarda ayrica Akdeniz bitki ortiisii olarak
bilinen maki tiiri bitki ve bodur agaclara da siklikla rastlanmaktadir. Gok¢eada’da
yaygin olarak bulunan maki tiirleri; Yabani Bogiirtlen, Kusburnu, Katirtirnagi, Ilgin,
Zakkum, Hay1t, degisik tiirde Kekikler, Karagali, Geven, Yabani Zeytin, Sandal Agaci,
Laden, Menegic gibi bazi bodur ve dikenli agaglarla fundaliklardir (Ozdemir ve

Ayhan, 2020: 88).
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3.4 Gokg¢eada’min Yerlesim Yerleri

Gokgeada’da geleneksel tas mimari ile yapilmis evlerin bulundugu yiizlerce
yillik tarihi bir ge¢gmise sahip Rum koyleri ile adanin merkezi olarak bilinen bir
yerlesim yeri vardir. Ayrica adaya sonradan iskan yolu ile gelmis insanlar igin
yapilmis modern betonarme evlerin bulundugu koyler vardir. Adadaki yerlesim yerleri
hakkinda ayrintili bilgiler asagidaki gibidir.

e Merkez: Biiyiik bir ¢ogunlugu eski tas mimari 6rneklerinden olan evleri ve
camagirhanelerin, ibadethanelerin, okullarin ve is yerlerinin bulundugu bir yerlesim
yeridir. Adanin ticari merkezi konumunda olan Merkezde bir¢ok yiyecek igecek
isletmesi, kasaplar, manavlar, bakkallar, pastaneler, oteller, pansiyonlar, turistik
hediyelik esya saticilari, zeytinyagi fabrikalari, banka subeleri, a¢ik hava sinemast,
acik ve kapali pazar yerleri, yiiksekokullar ve diger kamu kurumlari vardir. Ada
vapur seferlerinin yapildigi Kuzulimani’na 7 km uzakliktadir.

e Zeytinli: Zeytinli koyii, adadaki en giizel tas mimari binalarin bulundugu yerlesim
yerlerinden birisidir. Kdye adin1 veren zeytin bahgeleri icerisinde yer alan bu kdyde,
butik oteller, pansiyonlar ve yoresel yemeklerin tadilabilecegi restoranlar vardir.
Koyde faaliyet gosteren kafelerde dibek kahvesi ve sakizli muhallebi satisi
yapilmaktadir. Turizm sezonu olan yaz aylarinda ada disinda yasayan Rumlarin yaz
tatillerini gecirmek i¢in kdye donmesi ile koy niifusu oldukga kalabalik olmaktadir.
Zeytinli koyii turistlerin gezmeyi en ¢ok tercih ettikleri yerlerden birisidir.

e Tepekdy: Yiiksek bir tepe yamacinda kurulmus olan bir kdydiir. Tepekdy’de cok
giizel tas mimari binalar, Kiliseler, okullar, g¢amasirhaneler ve g¢esmeler
bulunmaktadir. Yaz aylarinda oldukg¢a kalabalik olan bu koyii 6zellikle Agustos
ayinda yapilan Paskalya etkinliklerini izlemek ve koyde faaliyet gosteren

tavernalarda yemek yemek i¢in gelen ¢ok sayida turisti agirlamaktadir. Tepekoy’de
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Cinar Alt1 olarak bilinen bolgede, dogal kaynak sularinin aktig: bir piknik ve mesire
yeri de bulunmaktadir.

Derekoy: Derekdy, adanin en yiiksek rakimli yerlesim yerlerinden biridir.
Tiirkiye nin 1950’11 yillarda hane sayis1 bakimindan en biiyiik koylerinden biri olan
Derekdy, eski tas mimari ile yapilmis evleri, Kiliseleri, diikkkanlari, zeytinyagi
fabrikasi, riizgarla c¢alisan un degirmenleri, camasirhaneleri, kahvehaneleri,
sinemasi1 olan Gokg¢eada’nin en biiyiik yerlesim alanina sahip koyiidiir (Kahraman,
2005: 35). Suan koydeki binalarin biiyiik bir kismi harap olmus durumdadir. Fakat
son yillarda kdydeki yikik durumda olan evler sahipleri tarafindan tamir edilmeye
baslanmistir. Ada merkezine 12 km uzakliktadir.

Sirinkoy: Bulgaristan’dan (Filibe, Sumnu ve Kircaali bolgelerinden) go¢ eden
Tiirklerin iskan edildigi kiiclik ve sirin bir kdydiir. Kéyde bulunan tath su gdleti
sayesinde sulu ziraat yapilmaktadir. Kdyde cok sayida zeytin agact olmasi
sayesinde zeytin ve zeytinyagi iiretimi de yapilmaktadir. Koyde son yillarda
pansiyonculuk faaliyetleri de baslamistir. Ada merkezine 20 km uzakliktadir.
Ugurlu Kéyii: Mugla, Milas ve Burdur bdlgesinden adaya iskanla gelen ailelerin
yerlestirildigi bir koydir. Tirkiye’nin en batisinda yer alan bu kdyde adanin en
giizel koylarindan biri olan Gizli Liman plaj1, géletler, cam ormanlar1 ve zeytin
bahgeleri vardir. Giin batimi seyri ve yaz aylarinda plaji1 i¢in gelen ¢ok sayida turisti
agirlayan bir koydiir. Koyde konaklamak i¢in birgok pansiyon da mevcuttur. Ada
merkezine 24 km uzakliktadir.

Eselek: Canakkale Biga bolgesinde yer alan Eselek koyiinden Gokgeada’ya iskan
yolu ile gelmis insanlarin yasadigi bir kdydiir. Koyiin Sinirlari igerisinde turistlerin
en ¢ok ziyaret ettigi plajlari, Tiirkiye nin en dnemli riizgar sorfii ve ugurtma (Kite)

sorfii yapilan sahilleri, flamingolar1 ve sifali ¢gamuru ile tinlii Tuz Goli Lagiini
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bulunan kiiclik ve sirin bir koydiir. Kéyde bulunan golet ile zengin tath su kaynagi
sayesinde bolgede bol bol sebze ve meyve yetistirilmektedir. Son yillarda Eselek
koyiinde ev pansiyonculugu da gelisme gostermistir. Ada merkezine 7 km
uzakliktadir.

Kalekoy: Antik limani, Ceneviz Kalesi ve tas mimari seklinde yapilmis evlerin
bulundugu ¢ok eski tarihi ge¢misi olan bir kdyiidiir. Kdyiin deniz kenarinda olmast
nedeniyle sahilde faaliyet gOsteren ¢ok sayida restoran vardir. Kdyde ayrica
Gokgeada belediyesi tarafindan olusturulmus turistik hediyelik saticilarinin faaliyet
gosterdigi bir alan bulunmaktadir. Koyde bir¢ok pansiyon da faaliyet
gostermektedir. Yaz aylarinda adayi ziyaret eden birgok turist bir tepe tizerinde
bulunan kaleye ¢ikarak giin batimmi izlemektedir. Ada merkezine 6 km
uzakliktadir.

Bademlikoy: Tas mimari yontemiyle yapilmis binalarin bulundugu bir yerlesim
yeridir. Koyde tastan yapilmis evler, ¢amasirhane, kilise, okul binasi ve koruma
altinda olan yaklasik alt1 yiiz yasinda bir anit ¢inar agact vardir. Ada merkezine 4
km uzakliktadir.

Yeni Bademli Koyii: Isparta'dan ve Karadeniz bolgesinden adaya iskanla gelen
cift¢i ve baliker ailelerin yerlestirildigi bir koydiir. KOy sinirlari igerisinde turistlerin
en ¢ok ziyaret ettigi plajlardan biri olan Yildizkoy vardir. Kdyde ayrica Tiirkiye’nin
ilk ve tek Sualtt Milli Parki bulunmaktadir. Bu kdyde yasayanlarin tamami
pansiyonculuk ve sulu ziraatla ugragmaktadir. Adanin en verimli sulu tarim
yapilabilen ovasi olan Bademlikdy ovasi da bu koy sinirlar igerisinde yer
almaktadir. Gokgeada’da mevcut olan havaalan1 da Bademlikoy sinirlari igerisinde
bulunmaktadir. Ada merkezine yiirlime mesafesinde olan bu kdy merkeze yaklagik

olarak 4 km uzakliktadir.
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3.5 Gokceada’nin Turizm Potansiyeli

Tirkiye’nin en biiyiik adas1 olan Gokgeada, binlerce yillik insanlik tarihi
gecmisiyle, bozulmamis dogasi, bolgeye 6zgili tas mimari ile insa edilmis koyleri,
giiniimiize kadar korumayi basardigi mutfak kiltirii ve 2011 yilindan beri aldigi
diinyanin ilk ve tek Cittaslow adasi unvani ile giiniimiizde oldukg¢a popiiler bir turizm
merkezi olma Ozelligi tasimaktadir. Adaya ulasim deniz yolu ile saglanmaktadir.
Adaya modern bir havalimani yapilmasina ragmen ¢ok kisa siireligine ¢alistirildiktan
sonra seferlere ara verilmistir. Gokgeada’da var olan yoresel yiyecek igecek kiiltiir
potansiyelinin degerini artirmak i¢in adada onlarca yildir birlikte yasayan Rum ve
Tirk halklarina ait mutfak kiiltiirleri turizm ortak paydasinda birlestirilerek gelen
ziyaretgilere sunulmaktadir.

Gokgeada’da, bozulmamis temiz kumsallari olan 1ss1z koylari, Tiirkiye nin ilk
Sualt1 Milli Parki, flamingolarin yil boyunca konakladig tuz golii ve sifali camuru,
selaleleri, baraj ve goletleri, zengin flora ve faunasi, jeolojik kaya olusumlari,
Prehistorik arkeolojik kazi alanlari, tarihi zeytin ve ¢mar agaglari, miizesi, agik hava
sinemasl, riizgarla calisan un degirmeni kalintilari, zeytinyag1 degirmenleri, adanin
mubhtelif bolgelerinde yer alan kaleleri, antik limani, riizgar sorfii ve ugurtma (kite)
sorfii yapilan plajlari, her y1l Agustos ayinda adada yasayan Rumlarin diizenledigi
Paskalya etkinlikleri, adanin turizm ve gastronomisine bilimsel anlamda katki
saglayan yliksekokullari ile cok zengin bir turistik destinasyondur.

Adanin organik tarim ve hayvancilik tesvikli bolge olmasi ile saglikli yiyecek
icecek konusunda hassas olan turistlerin de 6nemli bir ¢gekim noktasi olma 6zelligini
korumaktadir. Ada, organik zeytin, zeytinyagi, Tiirkiye’de tek olan serbest hayvancilik
sistemiyle sadece dogadaki otlar ve meyvelerle beslenerek yari yabani olarak

yetistirilen Imroz Koyunu ve Kegisi ile organik et ve keci siitiinden yapilan kegi peynir
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iiretimi konusunda da iddial1 bir yerdir. Adada ayrica organik aricilik da yapilmakta
ve basta bal olmak iizere diger aricilik {irtinlerinin liretim ve satis1 da yapilmaktadir.
3.5.1 Deniz-Kum-Giines Turizmi Potansiyeli

Gokgeada’nin sahip oldugu essiz dogal kumsallarla kapli plajlari, yaklagik
olarak yilin alt1 aymnda deniz kum giines turizminin yapilabilmesine olanak
saglamaktadir. Adanin dogal giizelligi korunmus, deniz kirliligi olmayan,
betonlasmadan ve ¢evre kirliliginden uzak, sessiz ve sakin ¢ok sayida plaji
bulunmaktadir. Bu nedenlerle Gokgeada deniz-kum-giines turizmi bakimindan son
yirmi yilda ¢ok sayida yerli ve yabanci turistin ilgisini ¢eken bir turistik destinasyon
olmustur. Adanin bu turizm ¢esidine hizmet vermekte olan plajlari: Kuzu Limani Plaji,
Kefaloz Plaji1, Eselek Plaji, Laz Koyu, Ugurlu Gizli Liman Plaj1, Yildizkoy Plaj1 ve
cok sayida kiiclik dogal koylar bulunmaktadir.
3.5.2 Tarihi ve Arkeolojik Turizm Potansiyeli

Gokgeada’nin 8500 yillik insanlik tarihi gegmisiyle adada mevcut olan birgok
tarihi ve arkeolojik eser mevcuttur. Adada Kalekoy, Derekdy ve Sirinkdy yakinlarinda
ic adet kale kalintisi, Kefaloz bdlgesinde kaya mezarlari, Bademlikoy ve Ugurlu
koyde iki adet Prehistorik ¢aga ait arkeolojik kazi alani, her yerlesim yerinde mevcut
tarihi ¢amasirhaneler, riizgarla ¢alisan un degirmen kalintilari, tarihi cami ve ¢ok
sayida Kilise ve geleneksel tas mimari ustaligi ile yapilmis eski Rum kdyleri
bulunmaktadir.
3.5.3 Gastronomi Turizmi Potansiyeli

Gokgeada’nin tarihi gegmisinden kaynaklanan zengin bir gastronomi kiiltiirii
mevcuttur. Adada cografyasinin sagladigi malzemelerle yiizyillardir yapilmakta olan
bircok yoresel gastronomik iiriin bulunmaktadir. 2011 yilindan sonra Gokg¢eada’nin

diinyanin ilk ve tek Cittaslow adas1 olmasi nedeniyle uluslararasi taninirlig1 artmis ve
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adanin sahip oldugu yoresel lezzetleri iiretim ve sunumuna daha ¢ok 6nem verilmeye
baslanmistir. Gokgeada cografyasindan saglanan malzemelerle yapilan ¢ok sayida
yiyecek ve icecek mevcuttur.
3.5.4 Spor Turizmi Potansiyeli

Gokgeada’da riizgar sorfii ve ugurtma (kite) sorfii, doga yiiriiyiisii (trekking) ve
bisiklet turu gibi ¢esitli sportif turizm olanagi vardir. Ayrica ada mevcut sualtt milli
parki ve kiyilarda dalis turizmi olanagi da mevcuttur. Adaya yabanci iilkelerden sorf
turizmi amach birgok turist gelmektedir.
3.5.5 Inan¢ Turizmi Potansiyeli

Gokceada’da yasayan Rumlarin her yil diizenledikleri Paskalya etkinlikleri
kapsaminda aday1 ziyaret eden ¢ok sayida turist vardir. Bu kapsamda aday:1 ziyaret
eden turistlerin biiylik bir ¢ogunlugu Avrupa Birligi (AB) iilkelerinde ikamet eden

Gokgeadali Rumlardan olusmaktadir.
3.6 Gokceada’nin Tarim ve Hayvancilik Potansiyeli

Gokegeada genellikle egimli ve engebeli bir arazi yapisina sahiptir. Adanin
yaklasik olarak yiizde yetmis yedisi daglik, yiizde on ikisi yiiksek olmayan egimli ve
yiizde on biri de diiz ovalardan olusmaktadir. Adanin sahip oldugu topraklarin dortte
igli tarimsal anlamda kullanilabilecek niteliktedir. Bu oran Tiirkiye genelinde
kullanilan tarimsal alan ortalamanin ¢ok ¢ok {izerinde bir orandir (Atalay, 2007: 14).
cografi yapisi ¢evre adalardan oldukga farklidir. Tek bir dagdan olusan Semadirek ile
tek bir ovadan olugan Limni'ye karsin, tepelerin ve ovalarin birbiri ardinca siralandigi
bir yapist vardir (Sengiil ve Sengiil, 2014: 42). Gokceada’da tarimsal sulama ve
insanlarin kullanimi i¢in yapilmis olan bir baraj ve adanin o6zellikle tarim yapilan
bolgelerinde kullanilacak suyun temini i¢in yapilmig dort adet gdlet mevcuttur.

Yapilmis olan dere 1slahlart ile yagmur sularinin 6nemli bir kismimi bu goletlerde

40



depolanabilmektedir. Gokgeada sahip oldugu bu su kaynaklar1 ile hem dogada yasayan
canlilara hem de insan kullanimina yaratilan kullanim suyu rezervi agisindan su
zengini bir ada olma o6zelligine sahiptir. Gokgeada’nin Sahip oldugu bu tatli su
kaynaklar1 adaya biyogesitlilik agisindan 6nemli bir zenginlik kazandirmaktadr.

Gokgeada’ya son yirmi yilda yapilan organik tarim altyapisi yatirimlar ile
tarimla ugrasan bolgelere adada mevcut olan géletlerden sulama suyu kullanimi igin
sulama boru sebekeleri kurulmustur. Ada var olan bu tathh su kaynakli sulama
sistemleri, 6ncelikle zirai faaliyetlerle ugrasan koyliilere daha sonra da adaya organik
tarim yatirimi yapma amagli gelen yatirnmcilara ucuz maliyetli kullanim suyu
saglanmaktadir.

Bagcihk ve Sarap Uretimi: Gokgeada’nin tarihi antik caglara dayanan
bagcilik kiiltiirli vardir. Adada bulunan arkeolojik kazi alan1 Yeni Bademli Hoytiglinde
yapilan kazilarda bulunmus olan karbonlagmus {iziim ¢ekirdeklerine Isvicre’de yapilan
karbon testi sonucuna gore bulunmus olan bu {iziim ¢ekirdeklerinin M.O 2900 yillara
ait oldugu tespit edilmistir. Bu sonuglara gére adada yapilan bagcilik ve tiziim tarimi
gecmisinin yaklasik olarak 4900 yil Oncesine gittigi tescillenmistir. Diinyadaki
bagcilik verilerine gore kaliteli ve bol miktarda {iziim elde etmek i¢in elverisli sartlara
sahip olan Gokceada’da giiniimiizde de bagcilik ve sarap lretimi konusunda
calismalarin devam etmektedir (Avci, 2008: 86). Gokgeada Yerli Uziim Cesitleri:
Kalabaki, Gokgeada’da iiretilen tziimlerin en meshurudur. Kalabaki tiziimiinden
iiretilen sarap Gokgeada (Imroz) sarabi olarak bilinmektedir. Adada organik bagcilik
kapsaminda iiretilen Kalabaki, izlim zararlilarina kars1 en direncli tiziim ¢esidi oldugu
tespit edilmistir. (Geng & Cakaloglu, 2018: 570). Gokgeada’da yerli liziim ¢esidi
olarak Mavrelli, Mavropali, Vasilaki, Roditis ve Savatiano gibi {iziimler de

tiretilmektedir (Cavusoglu, 2011: 94).
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Adada endiistriyel anlamda {iretim ve satis yapan Barba Yorgo Saraplari ve
Nusret Bey Saraplar1 adli iki sarap fabrikas1 bulunmaktadir.

Zeytincilik ve Zeytinyag1 Uretimi: Gokceada’da binlerce yillik bir zeytin
tarimi gegmisi vardir. Ada mutfak kiiltiirtiniin 6nemli bir pargas1 olan ve adanin
kendine 6zgii zetin agaclarindan elde edilen lezzetli zeytin ve zeytin yaglar1 bir¢gok
yemegin ve tatlinin vazgegilmezidir. Zeytin yagi ¢ok bilinenin aksine sadece
salatalarda ve yemeklerde tiiketilen bir yag degil ayni zamanda ada halki tarafindan
saglik amacl tedavide de kullanilmaktadir.

Gokgeada’nin en onemli gegim kaynaklarindan biri de zeytinciliktir. Adada
binlerce yildan beri iiretilen ve meyveleri genellikle lezzetli ve yiiksek aromali
zeytinyagi iretiminde kullanilan adaya o6zgii Ladolies tiirii yaglik zeytin tarimi
yapilmaktadir. Adadaki mevcut zeytin agclarinin yaridan fazlasi organik iiretim
sertifikalidir (Avci, 2008: 86). Adada zeytincilik “Gokgeada Organik Tarim Projesi”
kapsaminda tiretimi desteklenen bir tarimsal iiriindiir. Ada ekolojisine uyum saglamis
ve Tiirkiye’de sadece Gokgeada’da yetistirilen zeytin agaci tiirii olan Ladolies disinda
adaya disaridan getirilen zeytin agaglari pek verimli olmamaktadir.

Gokeeada’da yaklasik olarak 180,000 zeytin agact mevcuttur ve bu agaglardan
yillik olarak yaklasik 500 ton sofralik ve 2000 ton da yaglik zeytin iiretilmektedir
(Koca, 2004: 134). Gokgeadada dort adet zeytinyagi fabrikasi mevcutur. Bu
fabrikalarin iki tanesi Merkezde, bir tanesi Sirinkdyde ve bir tanesi de Sahinkaya-
Derekoydedir. Gokgeada Organik Tarim Projesi kapsaminda organik zeytinyagi
tiretimi yapilmakta ve iretilen bu yaglar adada faaliyet gosteren gesitli firmalarin

tescilledigi markalar ile iilke capinda pazarlanmaktadir.
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Aricilik ve Bal Uretimi:

Gokgeada yetistiriciligi yapilan ar1 irki, 16 Mayis 2019 tarihinde genetik,
morfolojik ve biyolojik ozellikleri bakimindan “Gékgeada Arisi (Apis mellifera
Anatoliaca)” olarak tescil edilmistir. Gok¢eada’da dogal seleksiyona ugramais arilarin
adada ¢ogalmasi ile ada sartlarina uygun bir ar1 irki olan Gokgeada Arist olusmustur.
Bu arilar bal verimi ve iireme oram1 yiksek bir ann wrkidir
(canakkale.tarimorman.gov.tr, 2021). Gokgeada’da iiretilen organik ballar aday1
ziyaret eden turistlerin yanlarinda goétiirdiikleri hediyelik gida tiriinlerindendir.

Hayvancilik ve Et-Siit Uriinleri Uretimi:

Imroz Koyunu: Gokgeada Tiirkiye’de serbest hayvancilik sitemiyle kiigiikbas
ve kanatli hayvan tiretimi yapilan tek bolgesidir. Adada yar1 yabani sayilabilecek
{iretim yontemi ile Imroz Koyunu yetistiriciligi yapilmaktadir. Dogal kosullarda
yasamlarin1 siirdiiren bu hayvanlar kendilerinin belirledigi barinma alanlarinda
yasamlarin1 siirdiirmektedirler. Adanin genis meralarinda, ormanlarinda bulunan
otlarla, dogadaki tohumlar, meyvelerle ve orman bitkileri ile beslenen bu hayvanlar
yart yabani bir yasam slirmektedirler. Bu hayvanlar hicbir sekilde yem ile
beslenmemektedir. Biiyiik oranda sahipli olan bu kiigiik bas hayvanlar yilda bir defa
yakalanarak sayimlar1 yapilmakta, kulaklarma kiipe takilarak kayit altina alinmakta,
tiyleri kirkilmakta, gerekli tedavileri ve asilar1 yapilmakta ve iizerlerine sahiplerini
belli eden renkli boyalar siiriilerek isaretlenmektedirler. Kiiciik bag hayvanlarin yeterli
blyiikliige erismis olan kuzu ve oglaklar1 yaz basinda yakalanarak satisi
yapilmaktadir.

Imroz Koyun'larinin gozlerinin etrafi, agiz ve burnlarinin ucu ile ayaklari siyah
renkte, siit verimi yiiksek, kiigiik yapili, hirgin bir karaktere sahip, ¢evik ve hareketli

bir koyun 1rkidir. Adanin sert iklim kosullar1 ile cografi yapisina iy1 uyum saglamis
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olan Imroz Koyunu gen kaynaklarinin korunmasi i¢in Bandirma Koyunculuk
Arastirma Istasyonunda 1rk1 koruma amagl yetistiriliciligi yapilmaktadir (Ceyhan ve
Yildirir, 2013: 14).

Gokgeada Kecgisi Yetistiriciligi: Gokgeada’nin dogal kosullarina mitkemmel
bir sekilde uyum saglamis Anadolu kil kegilerinden oldukga farkli, ciissesi kiiciik bir
keci tiiridir. Ada kegileri, insan faktoriinden uzak, serbest ve kontrolsiiz bir sekilde
dogada yasamaya alisik olan bir keci tiiriidiir (Ozcan ve Savas, 2016: 172). Gok¢eada
yetistiriciligi yapilan ve ada ekonomisinde 6nemli bir yere sahip adaya 6zgii Gokgeada
Kegisi, siit verimi yiiksek ve et kalitesi de iyi olan bir kiiciik bas hayvan cinsidir.
Gokgeada Kegisi 2006 yilindan beri Canakkale Onsekiz Mart Universitesi Teknoloji
ve Tarimsal Arastirma Merkezinde olan kegicilik biriminde iiretimi yapilmaktadir
(Toli ve Savas, 2008: 105). Adada kegi siitiinden yapilan beyaz peynirler son derece
biiyilik ragbet gormektedir. Keci peyniri olarak adlandirilan bu beyaz peynirler adayi
ziyaret eden turistlerin turistik hediyelik olarak da satin aldiklar1 yoresel triinler
arasindadir.

Yabani Hindi Yetistiriciligi: Gokceada’da kii¢iik bas hayvanlarin yaninda
dogada yabani hindi yetistiriciligi de yapilmaktadir. Tamamiyla dogada ¢ogalip
yemlenerek biiyiiyen hindiler sadece yilbasi arifesinde yakalanarak yilbasi hindisi

olarak satilmaktadir.
3.7 Gokceada (Imroz) Mutfak Kiiltiirii

Gokgeada (Imroz), binlerce yildan beri misafir ettigi farkli medeniyet, kiiltiir
ve inangtan gelmis insanlar1 barindirmis bir Kuzey Ege adasidir. Adanin anakaradan
uzak olmasi, diger bolgelerle olan iletisim ve etkilesimi de etkilemis ve bundan dolay1
Gokgeada (Imroz) sakinleri adada var olan malzemelerle hazirlanan yiyecek ve

icecekleri ile kendine 6zgii essiz bir mutfak kiiltiirii gelistirmistir. Adanin sahip oldugu
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bu zengin yiyecek icecek kiiltiirii hemen hemen higbir degisiklige ugramadan
glinlimiize kadar gelmeyi basarmistir.

Gokgeada mutfak kiiltiirii dogal olarak yer aldigi Ege bolgesi mutfak kiiltiirii
etkisi altindadir. Adada yetisen yabani otlarla borekler, yemekler, tursular ve mezeler
yapilmaktadir. Tiirkiye’de sadece Gokceada’ya mahsus serbest hayvancilik
yontemiyle yetistirilen ve nerdeyse yabani olarak tanimlanabilecek Gok¢eada Kegisi
ve Imroz Koyunu cinsi hayvanlardan elde edilen etler ile yapilan bir¢ok yemek
yapilmaktadir. Ayrica 6zellikle keci siitiinden yapilan beyaz peynirler de oldukca
ragbet goren yiyeceklerdendir. Mayis-Haziran aylarinda geleneksel yontem olan
zipkinla avi yapilan kili¢ baligi, ahtapot, kalamar ve bir¢ok balik tiirii ile yapilan
yemek ve bir¢ok meze yapilmaktadir. Organik zeytin ve zeytinyagli yemekler, soguk
ve sicak mezeler de ada mutfaginin vazgegilmezleridir. Adada tesvik edilen organik
aricilik ile {dretilen bal, polen ve diger ari iriinleri de kahvalti sofralarinin
vazgecilmezleridir. Adada antik c¢aglarindan beri bagcilik  yapilmaktadir.
Gokgeada’nin sahip oldugu yoresel liziim ¢esitleri ile cogu geleneksel yontemlerle
yapilan ve toprak kiiplerde muhafaza edilen ev saraplari yaninda son yirmi yilda
endiistriyel anlamda sarap tiretimi de yapilmaktadir. Ada mutfak kiiltiirii igerisinde yer
alan tatlilar arasinda sakizli muhallebiler, bademli kurabiyeler 6ne ¢ikmaktadir.
Ozellikle Zeytinlikdy bolgesinde geleneksel yontemlerle kavrulup tas dibeklerde
doviilen dibek kahvesi de adaya gelen turistlerin agirlikli olarak tercih ettigi igecekler

arasinda yer almaktadir.
3.8 Cittaslow Gokceada (Imroz)

Sekiz bin bes yiiz yillik insanlik tarihi gegmisiyle, bircok medeniyete ev sahipligi
yapmig Tirkiye’nin en biiyiikk adasi Gok¢eada, bozulmamis dogasi, zengin tarihi,

arkeolojik gee¢misi, gliniimiize kadar korumay1 basardig1 yiyecek igecek ve mutfak
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kiltlirii ile giinimiizde oldukga popiiler bir tatil yoresi olma 6zelligi tagimaktadir.
Cittaslow ve Slow Food hareketlerinin kurucusu Carlo Petrini’nin Gokgeada’y1
ziyaretinden sonra ada 2011 yili Haziran ayindan beri diinyanin ilk ve tek Cittaslow
adas1 unvani almis ve bu sayede diinya ¢apinda bilinir bir tatil yoresi haline gelmistir.

Gokgeada’nin Cittaslow unvanini aldiktan sonra, Slow Food hareketi ile ortak
caligmalar yapma sart1 ¢cercevesinde ¢esitli calismalar yiiriitiilmeye baglanmistir. Bu
calismalarda, Slow Food hareketinin slogani olan “Iyi, Temiz ve Adil” beslenme ilkesi
dogrultusunda, adanin sahip oldugu yoresel yemek kiiltiirlerinin korunmasi ve gelecek
nesillere aktarilmasi igin c¢alismalar yiritilmiistir. Bu konuda adada var olan
yiiksekokulda gorevli akademisyenler onciiliigiinde, ada sakinleri, is insanlar1, ada
yerel yonetimleri ve adada faaliyet gosteren kamu kurumlar ile kapsamli galigmalar
yapilarak konuya katki saglannustir. Slow Food hareketinin “Iyi, Temiz ve Adil” ilkesi
ile alakali olarak Gokg¢eada’nin sahip oldugu avantajlar asagida 6zetlenmistir.

Iyi: Kaliteli, saglikli, lezzetli gidalar anlaminda kullanilan “Iyi” slogan ile
binlerce yillik tarihi ge¢misine dayali rafine mutfak kiiltiirii ile hazirlanan lezzetli
yiyecek ve igecekleri Gokgeada’yr dnemli bir gastronomi merkezi olarak taninmasini
saglamaktadir. Cittaslow ada unvani ile taninan Gokgeada’nin yoresel kiiltiiriine ait
lezzetli yiyecek ve iceceklerin hazirlanmasinda kullanilan birgok meyve, sebze, yabani
ot, baharat, mantar ve diger hayvansal tiriinlerin yetismesinde 6nemli role sahip temiz
havasi, essiz mikroklimasi, kirlenmemis toprak yapist ve zengin temiz su kaynaklari
bu konuda 6nemli avantajlar saglamaktadir.

Temiz: Uretim asamasinda cevreci tarimsal iiretim anlamimnda kullanilan
“Temiz” slogani dogrultusunda Diinyanin ilk Cittaslow adasi olan Gokgeada’nin
“Organik Tarim Adas1” ilan edilmesi i¢in 2002 yilindan bu yana yogun caligmalar

yiiriitilmektedir. Bu ¢alismalarin sona ermesi ile ¢evreci, biyogesitlilige dnem veren,
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tiretimde geleneksel tohumlar1 kullanan tarim g¢alismalar1 ile adanin Slow Food
hareketinin Temiz ilkesine uygun bir sekilde tarim yapilarak temiz organik gidalarin
tiretimi saglanacaktir. Adada suan organik zeytincilik, organik aricilik ve organik
hayvancilik yapilmaktadir.

Adil: Gida iriinlerinin tiiketicilere adil fiyatlarla ulastirilmasi anlamini
tasimaktadir. Bu anlamda Gokgeada’da, Tiirkiye’de sadece ti¢ Cittaslow sehirde
kurulmus olan ve adada iiretilen tarimsal triinlerle yoresel yiyecek ve igeceklerin
makul fiyatlarla satisinin yapildigi Earth Market, haftada bir giin agik olan Gokgeada
Pazar1 ve haftanin her giinii acik olan Balik Pazar1 mevcuttur.

Gokgeada’da yoresel kimligin korunmasi ve iiretilen gida triinlerin katma
degerinin artirilmasi i¢in adada onlarca yildir birlikte yasayan Rum ve Tiirk halklarina
ait mutfak kiltiiri ortak paydada birleserek ada mutfaginin siirdiiriilebilirligi
saglanmigtir. Adanin 2011 yilinda Cittaslow ada olmasi ile yoresel ada mutfagi kayit
altina alinmustir. Ayrica adanin yoresel mutfak kiiltiirii konusunda yazilan bilimsel
makaleler, yemek kitaplari, tanittim brosiirleri ve diizenlenen yemek yarismalari,
festivaller, senlikler ve gastronomi konferanslar: ile kayit altina alinmistir.

Earth Market Gokgeada: 2014 yilinda Gokgeada’da Slow Food felsefesine
uygun olarak (iyi, temiz, adil) tiretim yapan ciftcilerle yoresel yiyecek igecek
imalatgilarinin iiriinlerini, aracisiz ve adil fiyatlarla satisin1 yapabilecekleri Gokgeada
Earth Market (EM) agilmistir. Earth Marketler, Cittaslow sehir ag1 igerisinde yer alan
uluslararas1 bir projedir. Cittaslow Gokgeada’da agilmis olan Earth Market,
Tiirkiye’de ikinci diinya genelinde ise otuz besinci Earth Market olmustur. Earth
Market iiriin satis kosullar1:

e Geleneksel yontemlerle iiretilen yoresel tirtinler olmalidir,
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o Kaliteli, taze, ¢ogu zaman giinliik, mevsimsel, lezzetli, saglkli, tiretim
bilgileri halkla paylasilan tirtinlerin satis1 yapilmalidir.
e Earth Markette satis1 yapilan iriinlerin en fazla 40 km uzakliktaki bir
mesafeden gelmesi kosulu vardir.
e Ureticiler sadece kendilerinin iirettikleri mallar1 satabilmektedirler.
e GDO’lu iiriinlerin satis1 kesinlikle yasaktir.
Earth Market faaliyet alani1 i¢erisinde zaman zaman gidalar konusunda toplumu
bilgilendirici toplantilar, yemek yarismalari, sdylesiler, ¢alistaylar, workshoplar ve
gida konusunda bilimsel toplantilar da yapilmaktadir (Esitti ve Harputluoglu, 2015:

64).

48



Bolum 4

ARASTIRMA BOLUMU

4.1 Arastirmanin Problemi

Arastirmanin ana problemi, “Gékeeada’da ticarilesme ve markalasma
potansiyeli yiiksek olan yoresel gastronomik iiriinlerin adada Cittaslow sehir
felsefesine uygun olarak faaliyet gosteren restoran isletmelerinde kullamim diizeyini
tespit etmektir”. Bu arastirmanin bir diger problemi de “Cittaslow Sehir Gokgeada
(Imroz) gastronomi kiiltiiriinde yer alan ve ticarilesme ve markalasma potansiyeli olan

yiyecek ve iceceklerin de tespit ederek bunlarin bir listesini olusturmaktir”.
4.2 Arastirmanin Amaci

Arastirmanm ana amact Gokgeada (Imroz) yiyecek igecek kiiltiiriine ait
ticarilesme ve markalagsma potansiyeli yiiksek olan yoresel gastronomik iirtinlerini
tespit etmek oncelikle amaglanmaktadir. Daha sonra ticari anlamda iretilip satilan
yoresel gastronomik tiriinler konusunda bilgi sahibi oldugu diisiiniilen paydaslar olan
Gokgeada’da Cittaslow felsefesine uygun faaliyet gosteren restoran isletmeleri
yoneticileri ile yapilacak olan goriismeler ile adaya 06zgli yoresel gastronomik
tirlinlerin restoranlarda kullanim diizeyini tespit etmek de ayrica amaglanmaktadir.
Aragtirmanin diger amaclari ise;

» Tespit edilecek olan ticarilesme ve markalasma potansiyeli yiiksek olan yoresel
gastronomik tiriinleri kayit altina alarak yayinlamak,

» Cittaslow sehir restoranlarinda yoresel gastronomik {iriin kullanimi konusunda
farkindalik yaratmak,
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» Cittaslow sehir Gokgeada’da ticari anlamda tiiretimi yapilan yiyecek igecek
kiltliriiniin siirdiiriilebilirligine katki saglamak,

» Yoresel gastronomik tiriinlerin restoran isletmelerinde liretim ve satis1 konusunda
ayrintil bilgiler elde etmek,

» Gokceada’da faaliyet gosteren restoran isletmelerinde satisi yapilan yoresel
gastronomik iirlinlerin tanitiminin nasil yapildigi hakkinda bilgiler elde etmek,

> Gokgeada’da (Imroz) ticari amacla yoresel yiyecek igecek iiretimi yapmakta olan
veya yapacak olan yatirrmeilara bir “Yoresel Gastronomik Uriin Referans Kaynak

Listesi ” olusturmak amaglanmaktadir.
4.3 Arastirmanin Onemi

Arastirma, diinyanin ilk ve tek Cittaslow unvanhi adasi olan Gokgeada’da
Cittaslow felsefesine uygun faaliyet gosteren restoran isletmelerinde yoresel
gastronomik tirinlerin kullanim1 konusunda bir farkindalik yaratma agisindan biiytik
bir éneme sahiptir. Bu calismada, adi Gokgeada (Imroz) ile &zdeslesmis olan
gastronomik tiriinlerin bir listesinin ¢ikarilmasi, bunlarin ticari olarak iiretilmesini ve
markalagsmasi agisindan 6nemlidir. Calisma sonuglari, ada yiyecek igecek kiiltiiriinde
mevcut olan ve ticari anlamda tiretilebilecek yoresel gastronomik iiriinlerin gelecek
nesillere aktarilmasi ve siirdirilebilirligine katki saglamasi agisindan da
onemsenmektedir. Ayrica Gokgeada’da yiyecek igecek sektoriine yatirim yapacak
olanlara, calisma kapsaminda olusturulacak olan ticarilesme ve markalasma degeri
yiiksek “Gokceada (Imroz) Yoresel Gastronomik Uriin Referans Kaynak Listesi” ile

katki saglama agisindan da 6nemli bir ¢alisma olma 6zelligi de tasimaktadir.
4.4 Arastirmanin Yontemi

Yapmis oldugumuz arastirma iki boliimden olusmaktadir. Aragtirmanin birinci

boliimiinde Nitel arastirma yontemlerinden olan Dokiiman Analizi yOntemi
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kullanilarak Gokgeada’ya (Imroz) ait yoresel gastronomik iiriinlerin tespit edilmesi
icin 1ilgili alanyazin taramasi yapilmistir. Bu arastirma sonucunda Gokgeada’ya ait
ticarilesme ve markalagsma potansiyeli yiiksek olan yoresel yiyecek ve i¢eceklerin bir
listesi ¢ikarilmustir.

Arastirmanin ikinci boliimiinde, oncelikle Gokgeada yoresel gastronomik
tirlinlerinin adada faaliyet gosteren Cittaslow temali restoranlarda kullanim diizeyinin
belirlemek amaglanmistir. Bu boélimde oncelikle arastirmaya katilan restoran
yoneticilerinin demografik bilgilerini toplanmistir. Bu bilgilerin “birey ya da objenin
sahip oldugu belli bir 6zellik agisindan (cinsiyet, egitim durumu, yerlesim yeri gibi.)
siiflara ayrilmast ve degerlendirilmesi amaciyla Nitel analiz yonteminden
yararlanilmistir (Yurtseven ve Morkog, 2013: 71). Bu boliimiin ikinci kisminda ise
“gozlem ve goriisme gibi niteliksel verilerin toplama tekniklerinin kullanildig
algilarin ve olaylarin dogal ortaminda gercek¢i ve biitiinciil bir bicimde ortaya
konmasina yénelik bir arastirma siireci olan Nitel Arastirma yonteminden
vararlanilmigtir. Nitel arastirmalar, disiplinler arasi biitiinciil bir bakig agisini esas
alarak, arastirma problemini yorumlayici bir yaklagimla incelemeyi benimseyen bir
yontemdir” (Karatasg, 2015: 71).

Bu calismada, Nitel arastirma yontemlerinden olan Goriisme teknigi kullanimi
ile “bilimsel arastirmalarda ¢ok yaygin olarak kullanilan bir iligkilendirme yontemi
olarak Tiimevarim yani, Simirli sayida ornege bakarak genel hakkinda bir kanaat

olusturma” amaglanmistir (Altunisik ve Yildirim, 2004: s:21).
4.5 Arastirmamin Kapsami ve Simirhiliklar:

Cittaslow unvanli bir ada olan Gokgeada’da (Imroz) faaliyet gdsteren
restoranlarda ydresel gastronomik iiriin kullanim diizeyini belirlemek i¢in yapmis

oldugumuz arastirma ada genelinde faaliyet gosteren Cittaslow felsefesine uygun
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faaliyet gosteren tiim restoranlar1 kapsamaktadir. Arastirma alani olarak Gok¢eada nin
secilme nedeni diinyada ilk ve tek Cittaslow ada olmasi, adanin ge¢misi uzun yallara
dayanan zengin bir gastronomik kiiltiire sahip olmasi1 ve son yillarda ¢ok biiyiik talep
goren bir turistik destinasyon olmasidir.

iki béliimden olusan arastirmanin ilk boliimiinde dokiiman analizi yontemi ile
ulasilabilen Gokgeada yoresel gastronomik iiriinleri konusunda yazilmis olan basili ve
on-line ortamda yayinlanan kitap, dergi, tez ¢alismalari, ansiklopedi, afis, brosiir ve
gazeteleri kapsamaktadir.

Arastirmanin ikinci bolimiiniin evrenini, Gok¢eada Belediyesine kayitli olarak
i1s yapan c¢aligma ruhsath ve Cittaslow felsefesine uygun olarak faaliyet gosteren
isletmelerin tamami olan 29 adet restoran isletme yoneticisi kisi olusturmaktadir.
Aragtirma yapilmasi uygun goriilen restoranlara ait giincel bilgileri igeren liste 3 Aralik
2021 tarihinde Gokgeada Belediyesinden alinmustir.

Covid 19 pandemisi kosullar1 nedeniyle salgin riskinin en yiiksek oldugu bir
dénemde Canakkale’nin Gokgeada ilgesinde gerceklestirilen bu ¢alisma kapsaminda
yapilan aragtirma, Cittaslow temal1 restoran yoneticileri ile siirlandirilmistir. Tez
caligmas1 kapsaminda yapilan bu arastirmada pandemi sartlarindan dolay: restoran
ziyaretgileri ile goriisme gerceklestirilememistir. Daha sonra bu konuda arastirma
yapacak olanlarmn, ziyaret¢i goriislerini de degerlendirerek galismalarinin kapsamini
genisletebilirler.

4.6 Veri Toplama Yontemi

Yapmis oldugumuz aragtirmanin birinci boliimiinde Nitel bir arastirma
yontemi olan Dokiiman Analizi yonteminden yararlanilmistir. Bu yontemde, arastirma
yapilan konu ile alakali olgular ve olaylar hakkinda kapsamli bilgiler icermekte olan

Ozgiinligii kontrol edilmis; yazili, gorsel ve video kayith gibi belgeler ayrintili ve
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sistematik bir sekilde incelenerek veriler toplanmaktadir (Karatas, 2015: 72).
Dokiiman Analizi yontemi fiziki ortamda basili veya elektronik ortamda dijital olarak
yayinlanan Kitap, dergi, tez ¢alismalar1, ansiklopedi, afis, brosiir, gazete, sanat eseri,
istatistik raporlar, televizyon ve radyo program videolar1, gibi belgelerin arastirilan
konu hakkinda sistematik bir bigimde titizlikle incelenip yorumlanmasina dayali olan
bir bilgi saglama y6ntemidir. Nitel yontemle arastirma yapilan konularda elde edilen
verilerin inandiriciligini ve giivenirligini artirmak igin birden fazla kaynaktan
yararlanilarak elde edilen bulgularin teyit edilmesi beklentisinden dolayr Dokiiman
Analizi yontemi Nitel arastirmalarda yaygin olarak kullanilmaktadir (Kiral, 2020:
175).

Arastirmanin  birinci  boliimiinde Nitel arastirma yontemlerinden olan
Dokiiman Analizi yontemi ile ilgili alanyazin taramasi yapilmis ve Cittaslow sehir
Gokgeada’ya (Imroz) ait yoresel gastronomik iriinler tespit edilmistir. Daha sonra da
bu driinler i¢erisinden ticarilesme ve markalagsma potansiyeli olan yoresel yiyecek ve
iceceklerin bir listesi ¢ikarilmistir. Bu boliimde toplanan bilgiler Cittaslow sehir
Gokgeada (Imroz) yiyecek icecek kiiltiirii konusunda daha 6nce yazilmis olan bilimsel
makaleler, bildiriler, kitaplar, brosiirler, tezler ve ¢evrimigi yayin yapan web siteleri
kaynak gosterilerek toplanmistir. Toplanan veriler gruplandirilarak Gokgeada’nin
ticarilesme ve markalagma potansiyeli yliksek olan yoresel yiyecek ve i¢eceklerin bir
listesi ¢ikarilmistir.

Arastirmanin ikinci boliimiinde ise arastirmaya katilan restoran isletmesi
yoneticilerine ait demografik 6zelliklerini tespit etmek amaciyla kapali u¢lu 9 adet
soru igeren bir Anket uygulanmistir. Arastirmanin bu béliimiinde Nitel arastirma
yontemi olan ve Yart Yapilandirilmis 17 adet agik uglu soru i¢eren bir de Goriisme

(miilakat) uygulanmistir. Bu yontemle arastirma verilerine dogrudan katilimcilarin

53



verecekleri bilgilerle ulasilabilmesine olanak saglanmistir.  Yapilmis olan
goriismelerin bir kism1 gerekli saglik tedbirleri alinarak yiiz yiize gergeklestirilmistir.
Covid 19 pandemisi kosullari nedeniyle salgin riskinin arttigi bazi giinlerde ise
ozellikle katilimcilarin talebi dogrultusunda Telefon Araciligr ile soru cevap seklinde
gergeklestirilmistir.  Yapilmis  olan  gorismelerin = ses  kayitlar1  aragtirma
katilimcilarindan alinan izinle kaydedilmistir. Goriisme sorularina verilen yanitlar
ayrica goriigme formu tizerine de not alinmak suretiyle kayit altina alinmistir.
“Gorlisme, arastirmaya katilan bireylerin belli bir konuda duygu ve
diisiincelerini anlatma etkinligi olarak tanimlanmaktadir. Goriismenin temel amaci
bireyin i¢ diinyasina girerek onun bakis agisini anlamaya ¢aligmaktir. Gorligme yoluyla
arastirilan konu hakkinda bireyin deneyimleri, tutumlari, diisiinceleri, niyetleri,
yorumlari, zihinsel algilar1 ve tepkileri gibi gozlenemeyen bilgilere ulasilmas: umut
edilir. Gorlisme tekniginin Yapilandirilmis, Yart Yapilandirilmis, Yapilandirilmamis
ve Odak Grup Goriismesi seklinde farkli gesitleri vardir” (Karatas, 2015: 71). “Yar1
yapilandirilmis goriismelerde, goriisme sorular1 arastirmact tarafindan Onceden
hazirlanmis olsa da, goriismedeki gelismelere gore yeni sorular diisiinmek ve sormak
gerekebilmektedir. Bu nedenle arastirmaci, goriisme sirasinda katilimcilara kismi
esneklik saglayarak olusturulan sorularin yeniden diizenlenmesine, tartisilmasina izin
vermektedir” (Bigakc1 ve Aral, 2017: 55). “Yan yapilandirilmis goriisme onceden
hazirlanan bir form dahilinde katilimciya yoneltilen bir dizi soru ve yanittan
olusmaktadir. Bu teknik dogrultusunda goriismeci hem onceden hazirlanmig sorulari
sorma hem de goriismenin gidisatt dogrultusunda ek sorular1 sorma imkanina sahip
olur. Yar1 yapilandirilmis goriismede amag farkli insanlardan ayni tiir bilgilerin
alinmasidir. Boylece goriisiilen bireylerin verdikleri bilgiler arasindaki paralellikler ve

farkliliklar saptanarak goriismeler belirli bir tutarlilik cercevesinde degerlendirilebilir”
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(Aydin, 2017: 74). “Goriisme teknigi ile arastirma konusu hakkinda derinlemesine
bilgi edinilebilmesi amaglanmaktadir. Bu yontemle elde edilen kiigiik veri pargalarinin
analiz edilip bir araya getirilmelerinin ardindan c¢alismanin ana probleminin yanit
bulabilmesine zemin hazirlayabilecegi dngoriilmektedir” (Olmez, 2021: 88). Goriisme
formunda yer alan sorular, tez konusu ile alakali olarak yapilmis olan alanyazin
taramasindan elde edilmis olan bilgilerin titizlikle incelenmesi ile olusturulmus

sorulardan meydana gelmistir.
4.7 Verilerin Analizi

Nitel arastirmalarda analiz {i¢ asamada yapilmaktadir. “Bu asamalar Dey
(1993) tarafindan gelistirilmis olan yonteme gore: Birinci Asma; verileri Betimleme
yani kisi, nesne ve olaylarin temel 6zelliklerinin belitlenmesi asamasidir. Ikinci
Asama; Toplanan verilerin belirli temalara gore siniflandirilmasi agsamasidir. Boylece
arastirma verileri arasinda karsilastirma olanag: saglanmaktadir. Ugiincii Asamada ise;
Arastirmact degiskenler arasinda iligkileri ve farkliliklar1 inceleme olanagi bulur”
(Ozdemir, 2010: 330).

“Betimsel Analiz: ¢esitli veri toplama teknikleri ile ele edilmis olan verilerin
daha 6nceden belirlenmis olan basliklara (temalara) gore 6zetlenerek yorumlanmasini
iceren bir Nitel veri analiz tiiriidiir. Bu analiz tiiriinde aragtirmaci goriistiigii bireylerin
goriislerini ¢arpici bir bigimde yansitabilmek amaciyla dogrudan alintilara sik sik yer
verebilmektedir. Bu analiz tiiriinde temel amag elde edilmis olan bulgularin okuyucuya
dzetlenmis ve yorumlanmis olarak sunulmasidir” (Ozdemir, 2010: 336).

“Jeerik Analizi: Icerik analizi timevarimei bir analiz tiirii olmasi sebebi ile
arastirilan olgu veya olayin kokenlerine odaklanir. Kodlama yoluyla verilerin altinda
yatan kavramlar ve bu kavramlar arasindaki iliskiler ortaya ¢ikarilir. Nitel aragtirmada

aragtirmaci topladigi tanimlayici ve ayrintili verilerden yola ¢ikarak probleme iliskin
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temalar1 kesfetme, elde ettigi verileri anlaml1 ve sistematik yapilara dontistiirme, yani
bu verilerden hareketle bir kuram olusturma veya bir kurami dogrulama g¢abasi
icindedir. Incelenen olay veya olguya esas olusturabilecek bir kuramimn olmamasi
durumunda tiimevarimci analiz, yani kodlamaya dayali icerik analizi gereklidir”
(Baltac1, 2019: 377). Arastirmadan elde edilmis olan veriler oncelikle Betimsel
Analize tabi tutulmustur. Betimsel analizde, arastirmada elde edilen veriler dnceden
belirlenmis olan goriisme soru basliklaria gore gruplandirilip yorumlanmistir. Bu
analiz yonteminin amaci, islenmemis (ham) verilerin daha sonra bu calismay1
okuyacak olanlarin anlayabilecegi bir sekle doniistiiriilmesine ve aragtirmadan elde
edilen carpic1 goriislerin arastirma sonuglarina yansitilmasimna olanak saglamak
amagclanmaktadir. Calismada ayrica igerik Analizi ydntemi ile de arastirmaya katilmus
olanlarin goriisleri sistematik olarak tanimlanmistir (Altunisik ve Yildirim, 2004:
234).

Stklik Analizi: Arastirmadan elde edilen veriler ayrica Siklik Analizine de tabi
tutulmustur. Siklik analizi; aragtirma yapilmis olan bir metin igerisinde tekrar eden
kelimelerin sayilmasi ile istatistiki mutlak veya goreceli bilgiler elde edilmesini
saglamaktadir (Oktay ve Kara, 2007: 1227). Nitel arastirmalarda kullanilan bu analiz
teknigi olan Siklik Analizi ile yapilmis olan aragtirma kapsaminda elde edilmis olan
verileri sayisallastirma amaclanmaktadir.

4.8 Arastirmanin Gegerlilik ve Giivenirligi

Nitel aragtirma kapsaminda yapilan tekrarlanan goriismelerde arastirmaci ile
katilimcilar arasinda; giiven ortami saglamak, katilimecilarin rahatca bilgi vermelerini
tesvik etmek ve toplanan verilerin inandiriciligini artirmak i¢in arastirmacinin bolgede
ikamet eden giivenilir kisilerden segilmesi 6nem arz etmektedir (Creswell ve Miller,

2000: 127). Bu ¢alismada arastirmacinin ¢ok uzun siire Gokgeada’da ikamet etmesi,
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adada faaliyet gOsteren yiyecek igecek sektor temsilcilerinin birgogunu tanimasi ve
bolgenin sahip oldugu gastronomi kiiltiirii hakkinda bilgi sahibi olmasi katilimcilara
ulasmada ve giivenilir bilgiler toplamada Onemli avantaj saglamistir. Arastirma
katihimcilar1 ile gergeklestirilen goriismeler oncesinde yapilan kisa sohbetler
katilimcilar1 cesaretlendirerek aragtirma konusu hakkinda daha detayli, 6nyargisiz ve
giivenilir bilgiler elde edilmesine 6nemli katki saglamistir.

“Nitel bir c¢alismada veri toplamak icin yeterli zamamn ayrilmasi
arastirmacimin ¢alisma yapilan grubun kiiltiiriini, dilini ya da goriislerini anlamasi
icin derinlemesine anlayis gelistirmesini saglar. Bu sayede arastirmacilar
katilimcilarin yasadiklarini daha iyi anlayabilirler. Goriisiilen kisiler genellikle
goriismenin basinda arastirmact etkisine daha agiktirlar. Goriigme siiresi ilerledikge
gecen zaman iginde bir giiven ortami olusur ve goriisiilen kisi verdigi yanitlarda daha
samimi olabilir. Bu nedenle uzun siiren gériismelerde toplanan verilerin gecerligi
daha yiiksektir. Benzer bi¢cimde ayni bireyden birden fazla gériisme yoluyla toplanan
veriler de gergegi yansitma bakimindan daha giiclii olacaktir. Tiim bu nedenlerle
arastirmact ile veri kaynagi arasinda olusturulan etkilesimin miimkiin olan
durumlarda genis bir zamana yayilmasi aragtirma verilerinin inandiriciligin
artirmaktadir” (Baskale, 2016: 24). Bu c¢alismada verilerin daha rahat elde
edilebilmesi icin gerekli siirenin yaratilabilmesi adina katilimer kisilerle daha 6nceden

konusulup randevu alinmak suretiyle goriismeler gerceklestirilmistir.
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Bolim S

BULGULAR VE TARTISMA

5.1 Gokceada (Imroz) Yoresel Gastronomik Uriinleri

Aragtirmanin  birinci  boliimiinde Nitel arastirma yoOntemlerinden olan
Dokiiman Analizi teknigi ile ilgili Alanyazin taramasi yapilmis ve ticarilesme ve
markalagma potansiyeli yiiksek olan Gok¢eada yoresel gastronomik {iriinlerinin listesi
¢ikarilmigtir. Yapilan dokiiman analizi sonuuglarina gore Cittaslow sehir konseptine
uygun, ticarilesme ve markalagsma potansiyeli yiiksek olan gastronomik irtinlerin
varligindan sz edilebilmektedir.

5.1.1 Gokgeada’ya (imroz) Ait Ticarilesme ve Markalasma Potansiyeli Yiiksek
Yoresel Gastronomik Uriinleri

Yoresel gastronomik iiriin, genellikle belirli bir cografi yerin adi ile
0zdeslesmis, bolgenin karakteristik 6zellikleri olan tarihi, kiiltiirel, ekonomik, dogal
ve iklimsel kosullarinin etkisiyle yapim teknikleri sekillenmis olan ve {iretimi sinirlt
sayida gerceklesen gida iirtinleridir. Her bolgeye ait gastronomi kiiltiiriinde yer alan
cok sayida yoresel yiyecek ve icecek mevcuttur. Fakat bu iirlinlerin tamaminin ticari
anlamda iretilip bolgede faaliyet goOsteren restoranlarda satilma imkam
bulmamaktadir. Ciinkii gastronomik tiriinlerin tiretildigi bolgeyle 6zdeslesmis olmasi,
agirlikli olarak bolgede mevcut malzemelerle yapilmasi, iinli miisteriler tarafindan
bilinip talep edilmesi, yeterli miktarda tiretilmesi ve en dnemlisi standart bir recete ile

her restoranda ayni sekilde tiretilerek satiginin yapilabilmesi gerkliligi nedeniyle cogu
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zaman sinirl sayida gastronomik iiriin ticarilesme ve markalagma potansiyeline sahip
olabilmektedir.

Tiirkiye Tarimsal ve Kirsal Kalkinmayr Destekleme Kurumu, katma degeri
yiiksek ve ticarilesme potansiyeli olan gida iiriinlerini: islenmis et ve siit iriinleri,
islenmis meyve ve sebze liriinleri, sofralik zeytin ve zeytin mamulleri, yerel yiyecekler
(yemekler, tatlilar, hamur isleri, sekerlemeler gibi), baharatlar, bitki ¢aylari, soslar
olarak tanimlamistir (www.tkdk.gov.tr, 2021).

Yapilmis olan alanyazin taramasi sonucunda elde edilmis bulgulardan
Gokgeada’nin ticarilesme potansiyeli yiiksek olan gastronomik iriinlerinin tespit
edilebilmesi i¢in asagida belirlenen 4 kritere gore degerlendirme yapilmis ve
Gokgeada’nin ticarilegsme potansiyeli yiiksek olan yoresel gastronomik iiriinleri tespit
edilmistir (Gtiler ve Sar1, 2016: 15).

Gokgeada’nin ticarilesme potansiyeli yliksek olan gastronomik iirlinlerinin
tespit kriterler asagidaki gibidir:

e Gokgeada (Imroz) gastronomi kiiltiirii ile 6zdeslesmis olmasi ve bu ydniiyle {inlenip
taninmasi.

e Yapiminda kullanilan malzemelerin biiyiik oranda Gokgeada’da iiretilen veya
adanin dogal kaynaklarindan elde edilebilen iiriinler olmasi.

e Ekonomik katma degeri yiiksek (iiretim maliyeti az getiri orani yiiksek) olabilecek
tiriinler olmasi.

e Uretimde gerekli malzeme tedarigi yoOniinden tiim yil boyunca adadaki
restoranlarda tiretim ve sunumu yapilabilecek gastronomik iiriinler olmasi.

Cittaslow Gokgeada’nin yukarida belirlenmis olan kriterlere uygun ticarilesme
ve markalagsma potansiyeli yiliksek olan gastronomik tiriinleri ile ilgili detayli bilgiler

asagidaki gibidir.
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5.1.1.1 Ladolies Zeytin ve Zeytinyagi

Gokgeda’da ekolojisine miikemmel uyum saglamis olan ve binlerce yildan beri
yetistiriciligi yapilan, son derece lezzetli bir aromaya sahip olan Ladolies tiirii zeytin
agaclar1 meyvelerinden organik sertifikali zeytinyagi iiretimi yapilmaktadir (Avci,
2008: 86). Zengin bir aromaya sahip meyveleri olan Ladolies cinsi zeytin agaci
Tiirkiye’de sadece Gokgeada’da yetistirilmektedir (www.gokceada.gov.tr, 2021).
Zeytinyagi, diinyada ve iilkemizde oldugu gibi Gokg¢eada gastronomi kiiltiirlinde yer
alan yemeklerde, mezelerde ve salatalarda da yogun olarak kullanilmaktadir. Bu
nedenle Gokgeada’ya mahsus Ladolies zeytinlerinden elde edilen zeytinyagi
markalagma potansiyeli yiiksek olan yoresel iiriinler arasinda yer almaktadir.
5.1.1.2 Sarap ve Yerli Uziim Cesitleri

Gokgeada Yenibademli kdyii yakinlarinda yer alan arkeolojik kazi alaninda
bulunan iiziim ¢ekirdeklerinden adada {iziim tarimi1 ge¢misinin M.O 3000 yillarina
dayandigi belirlenmistir (Hiiryilmaz, 2006: 36). Adanin kokli bageilik ve sarapgilik
gecmisi ve son yirmi yilda 6zellikle adanin yerli liziim ¢esitleri olan “Ayiyorgitiko,
Savatyano, Mavro, Kalabaki, Ingiliz Cavusu, iskenderiye Cavusu” (Cavusoglu, 2018:
354) ile yapilmakta olan endiistriyel sarap iiretimi ile Gok¢eada saraplari markalagma
potansiyeli yiiksek yoresel {irlinlerinin basinda yer almaktadir.
5.1.1.3 Ada Kekigi

Gokeeada kekigi, aday1 ziyaret eden turistlerin adada deneyimlemek ve turistik
hediyelik yoresel iirlin olarak satin almak istedikleri Uiriinler arasinda yer almaktadir
(Korkmaz, 2020: 92). Adanin sadece yoresel iriin pazarlarinda satig1 yapilan ve
aromatik bitki, baharat ve kekik bali liretimi ile 6ne ¢ikan Gokceada kekigi, adanin
markalasma potansiyeli yiiksek olan yoresel gastronomik {iriinleri arasinda yer

almaktadir.
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5.1.1.4 Siit Uriinleri (Peynir/Yogurt)

1982 yilindan iki binli yillarin basina kadar kegi girisi yasaklanmis olan
Gokgeada’da mevcut olan kegilerin anakaradan izole olmalar1 nedeniyle saf bir ada
keci popiilasyonu olusmustur. Dogal kosullarda yar1 yabani sekilde yetistiriciligi
yapilan Gokgeada kegileri, sagim donemlerinde ¢ok az bir miktar yem verilerek belirli
bolgelere gelmeleri saglanmakta ve keciler sagilarak ¢ok sinirli miktarlarda siit elde
edilmektedir (Toli ve Savas, 2011: 203). Yilin sadece ¢ok kisa bir doneminde sinirli
miktarda elde edilen siitlerden yapilan Gokgeada kegi peyniri (bir beyaz peynir gesidi)
ve koyun yogurdu adanin yoresel markalagsma potansiyeli en yiiksek {irtinlerinden
biridir.
5.1.1.5 Oglak ve Kuzu Eti

Tiirkiye’de benzeri olmayan serbest hayvancilik sistemi ile yetistirilen yari
yabani oglak ve kuzulari ile Tirkiye’de tinlenmis Gokgeada’nin markalasma
potansiyeli yiiksek olan yoresel gastronomik iriinleri arasinda yer almaktadir.
Ozellikle Gokgeada’da yar1 yabani olarak yetistirlen kuzu ve oglaklardan yapilan olan
oglak dolmasi, igerisinde 6zel otlar, baharatlar, kavrulmus ciger ve piringle yapilan i¢
pilavi ile miisterilere sunulan ydresel bir lezzettir (Cavusoglu ve Cavusoglu, 2018: 54).
5.1.1.6 Yabani Ot Yemekleri

Bir Kuzey Ege adas1 olan Gokceada’da dogadan toplanip yemeklerde ve meze
yapiminda kullanilan bir¢ok lezzetli yabani ot mevcuttur. Gokgeada yiyecek igecek
kiltiiriinde kullanilan yabani otlar; Ebegiimeci, Hardal Otu, Yaban Havucu, Astarida,
Sevketibostan, Kafkalithra, Dede Sakali, Yabani Rezene, Gelincik, Meli, Miala,
Petinos, Radika, Hindibag, Ruva, Yaban Pazisi, Dana Dili, Vsuda ve Siitlii Diken
(Yavuz, 2019: 155). Gokgeada Belediyesinin 2019 yilinda diizenlemis oldugu 2. Ot

Festivalinde olusturulmus olan ada otlarin1 tanitim brosiirde yer alan diger ada otlar
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ise Horozotu, Sakizotu, Labada, Isirgan, Turp Otu, Kuskonmaz, Karahindiba, Kapari,
Memeotu, Su Teresi ve Kaya Korugudur. Adada ayrica, Kapari, Yabani Enginar ve
Yabani Prasa gibi baska yenilebilir otlar ve mantarlar da bulunmaktadir.
5.1.1.7 Dibek Kahvesi

Gokgeada’da tarihi gegmisi 1890 yillarina dayanan dibek kahvesi kalite ve
lezzeti ile aday1 ziyaret eden turistlerin hem deneyimlemek hem de turstik hediyelik
olarak satin almak istedikleri iiriinlerin basinda gelmektedir. Uretim teknigi nesilden
nesile aktarilmakta olan dibek kahvesi adada yogun olarak {iretildigi yer olan Zeytinli
koyde Madamin Dibek Kahvesi adiyla tinlenmistir (www.aa.com.tr, 2019). Adaya
gelen ziyaretgilerin ve ada yerlisi insanlarin yogun ilgisini ¢eken dibek kahvesi,
Gokgead’anin markalagsma potansiyeli yiiksek olan yoresel gastronomik iriinleri
arasinda yer almaktadir.
5.1.1.8 Sakizhh Muhallebi

Sakizli muhallebi, Gokgeadaya 6zgii lezzetler siralamasinda en basta gelen
yiyeceklerden biridir (Cakict ve Korkmaz, 2021: 328). Kegi siitii, seker, nisasta ve
damla sakizi ile yapilan bir muhallebi tiirii olan sakizli muhallebi, 6zellikle Zeytinli
koyiinde faaliyet gosteren yiyecek isletmelerinde yaygin olarak iiretimi yapilan bir
stitlii tatl ¢esididir.
5.1.1.9 Kegi Siitlii Dondurma

Gokgeada’da dogal ortamda yar1 yabani sekilde yetistirilen kegilerinden elde
edilen sinirli miktarda siitten yapilan kegi siitlii dondurmanin adada kayitli olarak kegi
besleyen kisierden alinan siitlerle smirli miktarlarda yapilmast durumunda
markalagma potansiyeli yiiksek olarak goriilmektedir. Korkmaz ve Aydug’un (2020)

yilinda yapmis olduklar1 ¢calismada, kegi siitlii dondurmanin aday ziyaret eden turistler
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tarafindan en ¢ok deneyimlenmek istenen ada lezzetleri arasinda yer aldig
belirtilmistir.
5.1.1.10 Badem ve Bademli Kurabiye

Gokgeada’ya 6zgii yoresel trtinlerden biri de ada bademi ve bu bademlerden
yapilan bademli un kurabiyelerdir. Adada yasayan Rumlarin geleneksel tarifleri ile el
yapimi olarak tretilen bademli un kurabiyeleri turistik hediyelik olarak satisi
yapilmaktadir. Hi¢bir katki maddesi kullanilmadan un, tereyagi ve bademle yapilan bu
kurabiyeler uygun muhafaza kosullarinda yaklagik olarak alt1 ay tazeligini
koruyabilmektedir (Erkul ve Varli, 2014: 131). Gokgeada gastronomi kiiltiiriinde
onemli yoresel lezzetlerden biri olan bademli kurabiyeler, Gok¢eada’yi ziyaret edenler
tarafindan deneyimlenmek ve turistik {iriin olarak da satin alinmak istenen markalasma
potansiyeli en yiiksek yoresel iiriinlerinden birisi olarak tanimlanabilir.
5.1.1.11 Kili¢ Bahg

Kuzey Ege Denizi’nde yapilmakta olan Kili¢ Balig1 avlama methodlarindan en
onemlisi Zipkin ile yapilan geleneksel avcilik yontemdir. Bir Kuzey Ege adasi olan
Gokgeada’da Zipkinla Kilig Baligi (Xiphias gladius) avi Nisan-Mayis-Haziran
aylarinda yogun olarak yapilmaktadir (Alver, 2018: 2). Ekonomik degeri oldukga
yiksek olan ve Gokgeada gastronomi kiiltiiriinde deniz mahsulii yemekler
kategorisinde yogun olarak kullanilan Kili¢ Baligi markalasma potansiyeli en yiiksek
yoresel tirtinlerden biri olarak tanimlanabilir.
5.1.1.12 Ada Bah

16 Mayis 2019 tarihli Resmi Gazete'de; Tarim ve Orman Bakanligi Evcil
Hayvan Genetik Kaynaklar1 Tescil Komitesi karari ile tanimlari morfolojik 6zellikleri,
biyolojik 6zellikleri, genetik 6zellikleri ve diger 6zellikleri belirtilmis Gokgeada Arist

(Apis mellifera Anatoliaca) ekotipi olarak tescil edilmistir
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(canakkale.tarimorman.gov.tr, 2022). Gokgeada’ya 6zgii ar1 ekotipi anakaradan izole
cografyasi ve dogasinda mevcut olan ada kekigi, geven dikeni, hayit agaglari, ¢gam
ormanlari, kocayemis agaclari, sandal agaclar1 ve mevsimlik olarak agcan diger yabani
ciceklerden elde edilen ve genellikle organik olarak iiretimi yapilmakta olan essiz
Gokceada bali, markalasma potansiyeli yiiksek yoresel iiriinlerden biri olarak
tanimlanabilir.
5.1.1.13 Pembe Domates

Pembe Domates (Solanum lycopersicum L.), ince kabuk yapisi ve birbuguk
kilolara varan biiytikliigii ile Canakkale ve Gokgeada bdlgesinde tohumlari nesilden
nesile aktarilarak ¢ogaltilan ve sinirli miktarlarda iiretimi yapilan bir domates tiiriidiir
Pembe domates bir 1slah {iriinii domates tiirii olmadigi i¢in genellikle organik domates
tireticileri ve amatdr yetistiriciler tarafindan tercih edilmektedir (Kuzucu, 2014: 24).
Cittaslow sehir ve Slow Food kriterlerine uygun yerel iirlinler kategorisinde olan
Pembe Domates adanin markalagma potansiyeli yiiksek yoresel tiriinler arasinda yer
almaktadir.
5.1.1.14 Karadut Surubu, Receli ve Dondurmasi

Gokgeada genelinde ¢ok yaygin olmamakla birlikte bulunan ve bazilarmin
yasinin yiiz yil ve ilizerinde oldugu sdylenen karadut agaglarinin yetistiriciligi
Canakkale 11 Tarim Miidiirliigii tarafindan hazirlanmis olan "Ada Riizgarinda Lezzetli
Damla Sakizi ve Karadut Surubu" projesi kapsaminda desteklenmektedir
(canakkale.tarimorman.gov.tr, 2021). Bu nedenle Gokgeada gastronomisinde Karadut
Surubu, Karadut Receli ve Karadutlu Dondurmas1 adanin ticarilesme ve markalagma
potansiyeli yiiksek yoresel liriinleri arasinda yer almaktadir.
5.1.2 Gokceada (Imroz) Yoresel Gastronomik Uriin Referans Kaynak Listesi

Bu béliimde, 6zellikle Gokceada’da (Imroz) yiyecek icecek sektdriine yatirim

64



yapacak olanlara ve adanin sahip oldugu zengin yoresel yiyecek igecek kiiltiirii
hakkinda bilimsel ¢alisma yapmay1 diisiinenlere katki saglayacak olan “Goékgeada

(Imroz) Yoresel Gastronomik Uriin Referans Kaynak Listesi” asagida yer almaktadir.

Tablo 5.1: Gokgeada (Imroz) Yoresel Gastronomik Uriin Referans Kaynak Listesi

No Yoresel Gastronomik Uriin Adi
1 Ladolies Zeytin ve Zeytinyagi

2 Sarap ve Yerli Uziim Cesitleri

3 Ada Kekigi

4 | Siit Uriinleri (Peynir/Yogurt)

5 Oglak ve Kuzu Eti

6 Yabani Ot Yemekleri

7 Dibek Kahvesi

8 Sakizl1 Muhallebi

9 Kegi Siitlii Dondurma

10 | Badem ve Bademli Kurabiye

11 | Kili¢c Balig:

12 | Ada Bali

13 | Pembe Domates

14 | Karadut Surubu, Regeli ve Dondurmasi

5.2 Gokceada’da (imroz) Faaliyet Gosteren Restoran Isletmelerine

Ait Bulgular

Aragtirma kapsaminda yapilmis goriismelere katilan paydaslar olan restoran
isletme yoneticilerine sorular iki bolim halinde yonlendirilmistir. Katilimcilara
yonlendirilmis olan sorulara verilmis olan cevaplarin yer aldigi goriisme
forumlarindan elde edilmis verilere yapilmis icerik analizi sonuglari asagidaki gibidir.
5.2.1 Arastirmaya Katilan Restoran Isletmesi Yoneticilerine Iliskin Demografik
Bulgular

Cittaslow sehir Gokgeada’da faaliyet gosteren restoran isletme yoneticileri ile

yapilmig goriismeler sonucu elde edilmis olan demografik bilgiler Tablo 5.2°deki
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gibidir. Tabloda gortisleri alinan paydas “Katilimcilara” gériisme sirasini temsil eden
Katilimc1 Kod Numarasi (G) verilerek bir siralama yapilmistir. Goriistilmiis olan her
kisinin cinsiyeti, yasi, gastronomi egitimi alma durumu, ikamet yeri, adada ikamet
siiresi, egitim durumu, restoranin faaliyet yeri, faaliyet siiresi ve restoranin faaliyet

dénemi hakkinda bilgiler tabloda yer almaktadir.

Tablo 5.2: Restoran Isletme Yoneticilerine iliskin Demografik Ozellikler

Katihmer | Cinsiyet | Yas | Gastronomi ikamet Gokegeada Egitim Restoran Kag Faaliyet
Kod Egitimi Yeri ikamet Durumu Faaliyet Yilhk Donemi
Numarasi Durumu Siiresi Yeri Restoran

©)

Gl E 31- Hayir Gokgeada 15 tizeri Lise Merkez 1-5 Sezonluk
50

G2 E 31- Hayir Gokgeada 6-10 Universite | Merkez 1-5 Stirekli
50

G3 K 51- Evet Gokgeada 15 tizeri Universite | Merkez 6-10 Stirekli
70

G4 K 31- Evet Gokgeada Stirekli Universite | Kalekdy 1-5 Sezonluk
50

G5 E 31- Hayir Gokgeada Stirekli Universite | Kalekdy 11-15 Sezonluk
50

G6 E 31- Evet Gokgeada 11-15 Universite | Kalekdy 6-10 Stirekli
50

G7 E 51- Hayir Gokgeada 11-15 Universite | Merkez 1-5 Sezonluk
70

G8 E 31- Hayir Gokgeada Stirekli Universite | Kalekoy 11-15 Stirekli
50

G9 E 31- Hayir Gokgeada Stirekli Lise Merkez 21 tizeri Stirekli
50

G10 K 51- Evet Gokgeada Siirekli Lise Zeytinli 6-10 Stirekli
70 Koy

G11 K 51- Evet Gokgeada 11-15 Universite | Merkez 6-10 Stirekli
70

G12 E 51- Evet Gokgeada 15 tizeri Lise Merkez 21 tizeri Stirekli
70

G13 E 31- Evet Gokgeada Stirekli Lise Merkez 1-5 Stirekli
50

G14 E 31- Hayir Gokgeada Stirekli Lise Kalekoy 16-20 Stirekli
50

G15 E 31- Hayir Gokgeada Siirekli Lise Kalekdy 11-15 Siirekli
50

G16 E 51- Evet Gokgeada 11-15 Lisans Merkez 6-10 Stirekli
70 Ustii

G17 E 31- Hayir Gokgeada Siirekli Lise Merkez 6-10 Stirekli
50

G18 E 71 Hayir Gokgeada Siirekli Universite | Tepekdy | 21iizeri | Sezonluk

tizeri

G19 E 31- Hayir Gokgeada Stirekli Universite Yeni 16-20 Sezonluk
50 Bademli

G20 E 51- Hayir Gokgeada Stirekli Lise Merkez 21 tizeri Stirekli
70

G21 E 18- Hayir Gokgeada Stirekli Universite | Kalekdy 1-5 Sezonluk
30

G22 E 31- Hayir Gokgeada Stirekli Universite | Kalekdy | 21iizeri | Sezonluk
50

G23 E 18- Hayir Gokgeada Siirekli Lisans Kalekoy | 21 iizeri Stirekli
30 Ustii

G24 K 51- Hayir Gokgeada 15 tizeri ilkégretim | Merkez 21 tizeri Stirekli
70

G25 E 31- Hayir Gokgeada 15iizeri | Ilkogretim | Merkez 1-5 Sezonluk
50
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G26 E 51- Evet Gokgeada 6-10 Universite | Merkez 1-5 Stirekli
G27 E ??f— Evet Gokceada Stirekli Tlkogretim | Merkez 1-5 Stirekli
G28 E ??f— Hayir Gokceada 1-5 Lise Merkez 1-5 Stirekli
G29 K ?Z]Z— Hayir Gokgeada Stirekli Lise Kalekoy 1-5 Stirekli

Cittaslow sehir Gokgeada’da faaliyet gosteren restoran isletme yoneticileri ile

yapilmig goriismeler sonucu elde edilmis olan demografik bulgularin analiz sonuglar1

Tablo 5.3’deki gibidir.

Tablo 5.3: Restoran Isletme Yoneticilerine iliskin Demografik Bulgularin Analizi

Degiskenler Grup Frekans | Yiizde
(n) (%)
Kadin 6 20.69
Cinsiyet Erkek 23 79.31
Toplam 29
18-30 2 6.90
Yas 31-50 17 58.62
51-70 9 31.03
71 Uzeri 1 3.45
Toplam 29
Gastronomi Var 10 34.48
Egitimi Yok 19 65.52
Toplam 29
1-5 1 3.45
Gokceada kamet | 6-10 2 6.90
Siiresi 11-15 4 13.79
(Yil) 15 Uzeri 5 17.24
Stirekli 17 58.62
Toplam 29
[kogretim 3 10.34
Egitim Diizeyi Ortadgretim 11 37.93
Universite 13 44.83
Lisansiisti 2 6.90
Toplam 29
Merkez 16 55.17
Kalekoy 10 34.48
Restoran Faaliyet | Zeytinlikoy 1 3.45
Yeri Tepekoy 1 3.45
Yeni Bademli 1 3.45
Toplam 29
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1-5 11 37.93
Restoranda 6-10 5 17.24
Cahsma Siiresi | 11-15 3 10.34
(Y1) 16-20 2 6.90
21 Y1l Uzeri 6 20.39
Toplam 29
Restoran Faaliyet | Yaz Sezonunda 9 31.03
Donemi Tiim Y1l Boyunca 20 68.97
Toplam 29

Arastirma kapsaminda goriisiilen paydaslar olan restoran isletme yoneticilerine
iliskin demografik 6zelliklerine ait bulgularin analizinden elde edilmis sonuglara gore;
Katilimeilarin %20.69°u Kadin ve %79.31°1 ise Erkektir. Katilimeilarin %6.90 nun
18-30 yas Araliginda, %58.62°si 31-50 yas araliginda, %31.03’i 51-70 yas araliginda
ve %3.45 ise 71 yas iizerindedir.

Katilimcilarin - %34.48°1 gastronomi egitimi almis kisilerden olusurken
%65.52’si ise gastronomi konusunda egitim almamis kisilerdir. Bu sonuglara gore
katilimcilarinin biiyiik bir ¢ogunlugunun gastronomi konusunda egitim almadiklari
gorilmiistiir.

Katilimcilarin %3.45°1 1-5 yil, %6.90 6-10 yil, %13.79u 11-15 y1l, %17.24’1
15 yildan fazla ve %58.62’si ise siirekli olarak adada ikamet ettiklerini belirtmislerdir.
Bu sonuglara gore restoran yoneticilerinin cogunlugunun adada siirekli olarak ikamet
eden kisiler oldugu goriilmektedir.

Katilmeilarm  %10.34’i 1lkogretim, %37.93’ii Ortadgretim, %44.83’i
Universite ve %6.90’1 Lisansiistii egitim aldigin1 belirtmistir. Bu sonuglara gére adada
faaliyet gosteren restoran isletme yoneticilerinin cogunlugu tiniversite egitimi almig
kisilerden olugmaktadir.

Katilimcilarin galisti§i restoran isletmesinin adadaki yeri hakkindaki soruya

%355.17’si Merkez, %34.48°1 Kalekdy, %3.45°1 Zeytinli Koy, %3.45°1 Tepekdy ve
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%3.45’1 Yeni Bademli Koyl cevabin1 vermistir. Buna gére adada faaliyet gosteren
restoran isletmelerinin ¢cogunlugunun ada merkezinde yer aldigi sonucuna ulagilmstir.

Katilimeilarin %37.934 1-5 yil , %17.24°4 6-10 yil, %10.34°G 11-15 yil,
%6.90 16-20 yil ve %20.39°u ise 20 yil lizerinde restoran isletmesinde calistiklarin
belirtmislerdir. Bu sonuglara gore restoran isletmesi yoneticilerinin 1-5 yil gibi kisa
bir stiredir isletme yoneticiligi yaptig1 goriilmektedir.

Katilimcilarin 9%31.03°1 sadece Yaz Sezonunda ve %68.97°si ise Tim Yil
Boyunca restoran igletmelerinin faaliyet gdsterdigini belirtmislerdir. Bu sonuglara
gore Gokceada’da faaliyet gosteren restoran isletmelerinin biiyiik bir ¢ogunlugunun
stirekli olarak faaliyet gosterdigi belirlenmistir.

5.2.2 Cittaslow Sehir Gokceada Genelinde Uretim ve Satis1 Yapilan Yoresel
Gastronomik Uriinlerin Kullammina iliskin Bulgular

Calismanin bu bdliimiinde, Cittaslow sehir Gokgeada’da faaliyet gdsteren
restoran isletme yoneticileri ile “adada iiretim ve satisi yapilan yoresel gastronomik
drtinlerin diretim, sans, kullamm ve tescil” konular ile alakali yapilmig goriigmeler
sonucu elde edilmis olan bulgular yer almaktadir.
5.2.2.1 Cittaslow Hareketine Uye Sehir Restoranlarinda Yéresel Gastronomik
Uriin Kullaniminin Desteklenmesi Konusuna Ait Bulgular (Soru 1)

Arastirma kapsaminda goriisiilen restoran isletme yoneticilerine “Cittaslow
hareketine tiye sehirlerde faaliyet gosteren restoranlarda Yoresel gastronomik
tiriinlerin kullaniminin desteklendigi konusundan haberdar olup olmadiklar:” sorusu

yoneltilmistir. Katilimcilarin bu soruya verdikleri yanitlar Tablo 5.4°de yer almaktadar.
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Tablo 5.4: Yéresel Gastronomik Uriin Kullanimmin Desteklenmesi Konusu Ile Ilgili
Bulgularin Analizi
Yoresel Gastronomik Uriin Kullammmn | Frekans (n) | Yiizde (%)

Deteklenmesi Konusudan

Haberdarim 13 42.83
Haberdar Degilim 16 55.17
Toplam 29 100

Arastirma kapsaminda goriisiilen restoran isletme yoneticileri “Cittaslow sehir
restoranlarinda yoresel gastronomik {iiriin kullanimimin desteklenmesi konusunda”
%42.83 oraninda katilimci haberdar oldugunu ve cogunlugu olusturan %55.17
oraninda katilimet ise haberdar olmadigi gorisiinii ifade etmistir.

Cittaslow sehir restoranlarinda yoresel gastronomik iirlin kullaniminin
desteklenmesi gerektigini beyan edenler de bu destegin deviet kurumlari tarafindan
yapilmasi gerektigine vurgu yapan ifadeler kullanmiglardir (G9, G21, G23).

Duymadim. Desteklendigine inanmiyorum. Bu durumla ilgili ¢alistay veya
faaliyet olmasi gereklidir (G12).

Desteklenmiyor fakat organik iiretimi artirip adaya ozgii mutfak olusturarak
bunlar on plana ¢ikmalidr (G6).

Yoresel iirtinlerin tanitiminin yapildigi festivallerin yapilmasi ve bununla ilgili
kitap, brogiir ve dergi yapilmalidir (G3).
5.2.2.2 Ticarilesme Potansiyeli Yiiksek Olan Gastronomik Uriinlerin Varhg ile
flgili Bulgular (Soru 2)

Aragtirma kapsaminda goriisiilen restoran isletme yoneticilerine “Cittaslow

sehir Gokgeada'da ticarilesme potansiyeli yiiksek olan gastronomik tiriinlerin mevcut
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olup olmadigi” sorusu yoneltilmistir. Katilimcilarin bu soruya verdikleri yanitlar

Tablo 5.5’de yer almaktadir.

Tablo 5.5: Ticarilisme Potansiyeli Yiiksek Olan Yoresel Gastronomik Uriinlerle Ilgili

Bulgularin Analizi

Ticarilesme Potansiyeli Yiiksek Olan Yoresel | Frekans (n) | Yiizde (%)
Gastronomik Uriinler

Var 17 58.62
Yok 12 41.38
Toplam 29 100

Arastirma kapsaminda goriisme yapilan %58.62 oraninda restoran isletme
yOneticisi adada ticarilesme potansiyeli olan gastronomik iiriinlerin mevcut oldugunu
ifade etmistir. Arastirma katilimcis1 % 41.38 yonetici de adada ticarilesme potansiyeli
olan gastronomik tirlinlerin mevcut olmadigin ifade etmistir.
5.2.2.3Markalasma ve Cografi Isaret Tescil Potansiyeli Olan Gastronomik
Uriinlerle flgili Bulgular (Soru 3)

Aragtirma kapsaminda goriisiilen restoran isletme yoneticilerine “Cittaslow
sehir Gokgeada’'da markalasma ve cografi isaretle tescil potansiyeli olan gastronomik
tirtinlerin neler oldugu” sorusu yoneltilmistir. Katilimeilarin bu soruya verdikleri

yanitlar Tablo 5.6°de yer almaktadir.

Tablo 5.6: Markalasma ve Cografi Isaret Potansiyeli Olan Yoresel Gastronomik
Uriinlerle Ilgili Bulgularin Analizi

Markalasma ve Cografi Isaret Toplam Frekans (n) | Yiizde (%)
Tescil Potansiyeli Olan Isletme
Gastronomik Uriinler Sayis1
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Ladolia Zeytin ve Zeytinyagi 29 22 75.86
Ada Sarabi 29 11 37.93
Ada Kekigi 29 12 41.38
Siit Uriinleri (Y ogurt/Peynir) 29 21 72.41
Ada Kuzu ve Oglak Eti 29 22 75.86
Yabani Otlar 29 10 34.48
Dibek Kahvesi 29 2 6.90
Sakizli Muhallebi 29 0 0

Keci Siitli Dondurma 29 1 3.45
Badem ve Bademli Kurabiye 29 5 17.24
Kili¢ Balig1 29 6 20.69
Ada Bali 29 9 31.03
Pembe Domates 29 3 10.34
Yerli Uziim Cesitleri 29 3 10.34
Karadut Serbeti, Surup ve Receli 29 21 72.41

Aragtirma kapsaminda goriisiilen restoran igletme yoneticilerinin tamam
Cittaslow sehir Gokgeada’da markalagsma ve cografi isaretle tescil potansiyeli olan
gastronomik triinlerin nerdeyse tamaminin (dibek kahvesi hari¢) Gokgeada’da
yetistirilen tarimsal ve hayvansal iirlinler oldugunu beyan etmislerdir.
5.2.2.4 Yoresel Gastronomik Uriinlerin Satisi Ile Ilgili Bulgular (Soru 4)

Aragtirma  kapsaminda  gOriigiilen  restoran  isletme  yOneticilerine
“Restoramimizda yoresel gastronomik tiriinlerinin satisimin yapilip yapiumadigt”
sorusu yoneltilmistir. Katilimcilarin bu soruya verdikleri yanitlar Tablo 5.7°de yer

almaktadir.

Tablo 5.7: Yéresel Gastronomik Uriinlerin Satisi Ile ilgili Bulgularm Analizi
Yoresel Gastronomik Uriin Satis1 Frekans (n) | Yiizde (%)
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Var 29 100

Yok 0 0

Toplam 29 100

Goriisme yapilan restoran isletme yoneticilerinin tamami restoranlarinda
Cittaslow sehir Gokgeada’ya ait yoresel gastronomik {iriinlerin satisin1 yaptiklarini
ifade etmislerdir.
5.2.2.5 Cittaslow Sehir Gokceada’da Faaliyet Gosteren Restoranlarda Yoresel
Gastronomik Uriinlerin Satis1 ile ilgili Bulgular (Soru 5)

Arastirma  kapsaminda  goriisiilen restoran igletme  yOneticilerine
“Restoraminizda Gékgeada’ya ait hangi gastronomik iiriinlerin satisi yapiliyor”
sorusu yoneltilmistir. Katilimcilarin bu soruya verdikleri yanitlar Tablo 5.8-5.9-5.10-

5.11- 5.12- 5.13- 5.14- 5.15- 5.16°de yer almaktadir.

Tablo 5.8: Restoranlarda Sunumu Yapilan Yoresel Et Yemekleri

No | Katilimel Et Yemeginin Ad1
Kodu

1. Gl Oglak Tandir, Kokoreg

2. G2 Sucukaki

3. G3 Oglak Tandir, Kuzu Tandir

4. G4 Oglak Tandir

S. G6 Oglak Kebabi, Kuzu Kebabi

6. G7 Oglak Tandir

7. G10 Ada Oglak Tandir

8. Gl1 Oglak Tandir

9. G12 Oglak Tandir, Kuzu Tandir, Kuzu Haslama, Kuzu Kavurma
10. G13 Imroz Koyun Tandir

11. G16 Imroz Koyun Tandir, Oglak Tandiri

12. G17 Oglak Tandir

13. G18 Kuzu Dolmasi, Firinda Oglak

14, G19 Oglak Giiveg

15. G20 Firinda Oglak Eti

16. G21 Oglak Tandir

17. G22 Oglak Tandir
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18. G24 Oglak Eti Firinda

19. G25 Kuzu Sis, Pirzola, Oglak Tandir, Firinda Kuzu, Ciger Sis
20. G26 Oglak Tandir

21, G27 Oglak Tandir, Kuzu Kavurma

22. G28 Ada Kuzusu Firinda

23. G29 Firinda Oglak

Tablo 5.9: Restoranlarda Sunumu Yapilan Yoresel Sebze Yemekleri

No | Katimear Sebze Yemeginin Ad1
Kodu

1. G10 Ada Otlu Yemekler

2. G11 Ot Yemekleri, Kaya Korugu Yemegi

3. G20 Musakka

4. G24 Yerli Kuru Bakla Yemegi, Ada Otlu Yemekler

5. G26 Yaprak Sarmasi, Zeytinyagli Sebze Yemekleri

6. G27 Taze Fasulye, Bamya, Patlican Musakka

Tablo 5.10: Restoranlarda Sunumu Yapilan Yoresel Deniz UriiniiY emekleri

No | Katihmer Deniz Uriinii Adi
Kodu

1. Gl Karides, Kalamar Tava, Ahtapot Mezesi, Yerli Balik Izgara /Tava

2. G5 Kili¢ Balik Corbasi

3. G6 Siitlii Balik

4, G7 Ahtapot Kavurmasi, Karides Kavurma

5. G8 Kilig¢ Sis, Orkinos Sis, Sardalye Tavasi, Kalamar Tava, Karides
Tava

6. G9 Ahtapot Tava, Karides Tava, Kalamar Tava, Istakoz, Deniz
Kereviti, Kilig¢ Sis, Orkinos Sis, Sinarit Sis, Mercan Tava, Eskina
Tava, Lakerda

1. G10 Ahtapot Pilaki, Kili¢ Sis, Karides Giiveg

8. Gl4 Kalamar Dolma, Karides Tava, Ahtapot Tava

9. G18 Supya Dolmasi, Kalamar Tava, Kurutulmus Ahtapot Izgarasi,
Kili¢ Sis, Giivecte Karides

10. G19 Kiremitte Balik, Kili¢ Sis, Kalamar Tavasi, Giivegte Karides

11. G21 Yeri Balik Tava, Kili¢ Sis

12. G23 Ahtapot Izgara, Ahtapot Tava, Kili¢ Sis

13. G29 Ahtapot Izgara, Kalamar Tava, Giivecte Karides, Sezonluk Balik

Tablo 5.11: Restoranlarda Sunumu Yapilan Yoresel Hamur Isleri

No

Katilimcei
Kodu

Hamur Isinin Ad1
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1. G2 Ada Boregi

2. G4 Kuru Domatesli Ekmek, Isirgan Otlu Kek, Otlu Pogaga, Otlu
Gozleme, Borek

3. G6 Karides Mant1

4. G1l1 Gelincikli Ekmek, Kegi Peynirli Tortilla

5. G18 Paskalya Coregi

6. G20 Arto Ekmek

7. G23 Koy Ekmegi

8. G24 Manti

Tablo 5.12: Restoranlarda Sunumu Yapilan Yoresel Salatalar/ Mezeler

No Katilimci Salatanin/ Mezenin Adi
Kodu
1. Gl Yabani Ot Mezesi
2. G3 Ada Otlar1 Mezesi
3. G4 Lor Peynirli Meze, Yogurtlu Giivecte Ada Otlar1 Meze, Ada
Otlu Salata
4. G5 Zeytinyagli Yabani Ot Mezesi, Ahtapot Mezesi
5. G6 Karadutlu Mezeler, Ada Otu Kavurmasi
6. G7 Ot Kavurma
7. G10 Karigik Ada Otlu Mezeler, Saganaki (Sicak Peynir)
8. G13 Yabani Ot Mezesi
9. Gl4 Turp Otu Mezesi, Sirken Otu Mezesi, Hindiba Mezesi
10. G15 Yabani Ot Mezesi
11. G18 Yunan Usulu Caciki, Yabani Ot Mezesi,
12. G20 Caciki, Greek Salata, Musakka
13. G21 Ada Otlar1 Mezesi

Tablo 5.13: Restoranlarda Sunumu Yapilan Yo6resel Tatlilar

No | Katilmci Tathnmin Adi
Kodu

1. G2 Damla Sakizli Muhallebi

2. G3 Domates Regeli, Galakto Bureko

3. G4 Karadut Receli, Dag1 Cilegi Regeli

4. G6 Karadut Regeli

5. Gl1 Ada Regelleri

6. G15 Ada Regelleri, Koy Kurabiyesi, Karadut Tatlisi

7. G18 Kec¢i Siitiinden Sakizli Siitlag, Revani, Baklavadaki,
Pandispanya,

8. G20 Efi Badem Kurabiyesi, Domates Regeli

9. G24 Karadut Receli

10. G26 Kabak Regeli
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Tablo 5.14: Restoranlarda Sunumu Yapilan Yoresel Siit Uriinleri

No | Katihmei Siit Uriinii Adi
Kodu

1. G2 Kegi Siitiinden Dondurma

2. G4 Imroz Kegi ve Koyun Peyniri, Yogurt,

3. G7 Keci Peyniri

4. G1l1 Koyun Yogurdu

5. G16 Keg¢i Peyniri

6. G17 Yogurt, Ayran

7. G20 Sakizli Muhallebi

8. G24 Koyun Yogurdu

9. G26 Ada Peyniri

10. G27 Keci Siitiinden Sakizl Siitlag

Tablo 5.15: Restoranlarda Sunumu Yapilan Yoresel igecekler

No | Katiime Icecegin Adi
Kodu

1. G2 Karadut Serbeti, Dibek Kahvesi

2. G3 Surup

3. G4 Karadut Serbeti, Gelincik Serbeti

4. G5 Barbo Yorgo Saraplari

5. G10 Barbo Yorgo Saraplari, Imroz Kiip Saraplar:

6. G1l1 Karadut Suyu, Gelincik Suyu, Taze Meyve Suyu

7. G15 Karadut Suyu, Reyhan Serbeti, Ada Cayi, Kekik Cayi,
Melisa Cayi, IThlamur Cay1, Dibek Kahvesi, Damla Sakizli
Tiirk Kahvesi

8. G16 Karadut Surubu

9. G19 Karadut Suyu

10. G20 Mento Cay1

11. G21 Karadut Serbeti, Ada Sarabi

12. G23 Ada Sarabi

13. G29 Ada Sarabi

Tablo 5.16: Restoranlarda Sunumu Yapilan Diger Yéresel Uriinler

No | Katiima Diger Yoresel Uriin Adi
Kodu

1. G2 Ada Bali

2. G4 Ladolia Zeytin, Zeytin Yagi, Salga, Kuru Domatesli Sos
3. G11 Zeytin Yagi
4. G13 Ada Bali

. G15 Keci Peynirli Omlet, Pembe Domates Sos, Zeytin Yagi
6. G16 Ada Kekigi, Zeytinyagi

7. G18 Zeytinyagl, Mantar
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8. G22 Zeytinyagi
9. G23 Zeytinyagi
10. G24 Ada Kekigi
11. G25 Ada Bali
12. G28 Zeytinyagi

5.2.2.6 En Cok Tercih Edilen Gastronomik Uriinler ile Ilgili Bulgular (Soru 6)
Arastirma  kapsaminda  gorlisiilen restoran isletme  yoneticilerine

“Restoramnizda en ¢ok tercih edilen yoresel gastronomik iiriinlerin neler oldugu”™

sorusu yoneltilmistir. Katilimcilarin bu soruya verdikleri yanitlar Tablo 5.17°de yer

almaktadir.

Tablo 5.17: En Cok Tercih Edilen Yoresel Gastronomik Uriinlerle Ilgili Bulgularin
Analizi

En Cok Tercih Edilen Toplam Frekans (n) | Yiizde (%)

Gastronomik Uriinler Isletme Sayisi
Oglak / Kuz Tandir 29 16 55.17
Kuzu Dolmasi 29 2 6.90
Oglak Giiveg 29 1 3.45
Kuzu Kavurma 29 1 3.45
Yabani Ot Mezeleri 29 7 24.14
Kokoreg 29 1 3.45
Midye Tava ve Midye Dolma 29 1 3.45
Karadut Serbeti/Regeli 29 6 20.69
Ada Bali 29 1 3.45
Dibek Kahvesi 29 2 6.90
Sucukaki 29 1 3.45
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Keci Siitlii Dondurma 29 1 3.45
Damla Sakizli Muhallebi 29 1 3.45
Keci Siitiinden Sakizli Siitlag 29 2 6.90
Bademli Kurabiye 29 1 3.45
Domates Receli 29 1 3.45
Keci Peyniri 29 S) 17.24
Koyun Yogurdu 29 2 6.90
Zeytin ve Zeytinyagi 29 8 27.59
Otlu Pogaca 29 1 3.45
Otlu Gozleme 29 1 3.45
Karides Mantis1 29 1 3.45
Manti 29 1 3.45
Kalamar Tava 29 3 10.34
Stibye Dolmasi 29 1 3.45
Kili¢ Sis 29 4 13.79
Orkinos Sis 29 2 6.90
Saganaki 29 1 3.45
Yerli Saraplar 29 5 17.24
Karadut Receli 29 2 6.90
Ada Kekigi 29 1 3.45

Tablo 5.17°de goriildiigli gibi adada faaliyet gosteren restoran isletmelerinde
en ¢ok tercih edilen ilk dort yoresel gastronomik iiriinlerden birinci sirada %55.17

Kuzu ve Oglak Tandir gelmektedir. ikinci sirada %27.59 Zeytin ve Zeytinyag
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gelmektedir. Ugiincii sirada %24.14 yabani ot yemekleri ve %20.69 Karadut serbeti ve
receli gelmektedir.

Tablo 5.17°daki veriler arasinda yer alan “Kuzu ve Oglak Eti, Zeytin ve
Zeytinyagi, Yabani Ot Yemekleri ve Karaduttan yapilan yoresel iiriinler” ¢alismamiz
kapsaminda yapilmis olan Literatlir taramasi1 sonuclarinda “Ticarilesme Potansiyeli
Yiiksek Olan Uriinler” arasinda da yer almas1 Literatiir tarama sonuglarin1 teyit etme
ozelligini tasidigin1 da soyleyebiliriz.
5.2.2.7 Yoresel Gastronomik Uriinlerin is Potansiyeline Etkisi Ile ilgili Bulgular
(Soru 7)

Arastirma kapsaminda goriisiilen restoran isletme yoneticilerine “Yoresel
gastronomik iirtinlerin iy potansiyeline etkisinin  olup olmadigi”” sorusu
yoneltilmigtir. Katilimcilarin bu soruya verdikleri yanitlar Tablo 5.18’de yer

almaktadir.

Tablo 5.18: Yoresel Gastronomik Uriinlerin Is Potansiyeline Etkisiyle ilgili Bulgularin
Analizi

Yoresel Gastronomik Uriinlerin Is Potansiyeline | Frekans (n) | Yiizde (%)
Etkisi

Var 28 96.55
Yok 1 3.45
Toplam 29 100

Gorligme yapilan %96.55 oraninda restoran isletme yoneticisi, yoresel
gastronomik {riinlerin adada faaliyet gdsteren restoran isletmeleri i potansiyeline

biiyiik oranda olumlu etkisinin oldugu goriisii beyan etmistir.
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5.2.2.8 Satist Yapilan Gastronomik Uriinlerin Recetesinin Kaynag ile Tlgili
Bulgular (Soru 8)

Arastirma kapsaminda goriisiilen restoran isletme yoOneticilerine “Satisi
yvapilan yéresel gastronomik iiriinlerin regetelerinin kaynagi” sorusu yoneltilmistir.

Katilimcilarin bu soruya verdikleri yanitlar Tablo 5.19°de yer almaktadir.

Tablo 5.19: Yoresel Gastronomik Uriinlerin Recetesinin Kaynagi Ile ilgili Bulgularin
Analizi

Yoresel Gastronomik Uriinlerin Recetesinin | Frekans (n) | Yiizde (%)
Kayna@

Aileden 5 17.24
Yerli Insanlardan 10 34.48
Kendi Regetemi Yazdim 6 20.69
Aileden + Yerli Insanlardan + Kendi Recetemi 8 27.59
Yazdim

Toplam 29 100

Goriisme yapilan restoran isletme yoneticileri Satisi  yapilan yoresel
gastronomik iiriinlerin regetelerinin kaynagi sorusuna %34.48 oraninda ada yerlisi
kisilerden %20.69 kendi regetelerini kendilerinin olusturdugu ve %17.24 oraninda
katilimer da aile bireylerinden elde ettiklerini beyan etmislerdir. Elde edilen sonuglar
restoran isletmelerinin yoresel gastronomik {iriin recgetelerini ¢ogunlukla ada yerlisi
kisilerden elde ederek kullandiklarimi gostermektedir. Elde edilen bu sonuglarin,
Gokgeada yiyecek igecek kiiltiiriine ait orijinal yoresel gastronomik iiriin regetelerin
gelecek nesillere aktarilmasi ve siirdiiriilebilirligi agisindan énemli oldugu kanaatini

destekledigini sdyleyebiliriz.
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5.2.2.9 Satis1 Yapilan Yoresel Gastronomik Uriinlerin Recetesinde Degisiklik
Yapihp Yapilmadig ile ilgili Bulgular (Soru 9)

Arastirma kapsaminda goriisiilen restoran isletme yoneticilerine “Yoresel
gastronomik tirtinlerin orijinal recetelerinde degisiklik yapilip yapilmadigi” sorusu
yoneltilmistir. Katilimcilarin bu soruya verdikleri yanitlar Tablo 5.20°de yer

almaktadir.

Tablo 5.20: Yéresel Gastronomik Uriinlerin Regetesindeki Degisiklikle Ilgili
Bulgularin Analizi

Yoresel Gastronomik Uriin  Recetesinde | Frekans (n) | Yiizde (%)
Degisiklik

Yapiliyor 4 13.79
Yapilmiyor 14 48.28
Bazi Regetelerde Degisiklik Yapiliyor 11 37.93
Toplam 29 100

Goriisme yapilan restoran isletme yoneticileri, satisi yapilan yoresel
gastronomik tiriinlerin orjinal regetesinde degisiklik yapilip yapiladigi sorusuna
%48.28 oraninda degisiklik yapilmadigini, %37.93 oraninda bazi regetelerde
degisiklik yapildigini ve %13.79 oraninda da regetelerde hicbir degisiklik
yapilmadigini beyan etmislerdir.

Aragtirma katilimeilarinin, isletmelerinde yiiksek oranda oOrijinal ydresel
gastronomik {irlin regetelerine bagl kaldiklarim1 beyan etmelerinin Cittaslow sehir
Gokgeada’nin yoresel gastronomisinin siirdiiriilebilirligine ve gelecek nesillere

aktarilmasina katki sagladigini sdyleyebiliriz.
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5.2.2.10 Satis1 Yapilan Yoresel Gastronomik Uriinlerin Recetelerinin Bulundugu
Yazih Kaynagin Var Olup Olmadig ile ilgili Bulgular (Soru 10)

Arastirma kapsaminda goriisiilen restoran isletme yoneticilerine “Yoresel
gastronomik iirtinlerin regetelerinin bulunabildigi yazili kaynak varmidu?” sorusu
yoneltilmistir. Katilimcilarin bu soruya verdikleri yanitlar Tablo 5.21°de yer

almaktadir.

Tablo 5.21: Yéresel Gastronomik Uriinlere Ait Regetenin Bulunabildigi Yazil
Kaynakla Ilgili Bulgularin Analizi
Yorsel  Gastronomik  Uriinlerlere  Ait | Frekans (n) | Yiizde (%)

Recetelerin Yazih Oldugu Kaynak

Var 1 3.45
Yok 28 96.55
Toplam 29 100

Gorlisme yapilan %96.55 oraninda restoran isletme yoneticisi Ydresel
gastronomik fiiriinlerin regetelerinin bulunabildigi bir kaynagin olmadigini beyan
etmistir. Ulasilan bu sonug, adanin yiyecek igecek kiiltiirlinti kayit altina almak igin
yeterli bilimsel ¢aligma yapilmadigi ortaya ¢ikarmistir.
5.2.2.11 Yoresel Gastronomik Uriinlerin Uretiminde Kullamlan Malzeme
Tedarikgisi isletmenin Olup Olmadig le Tlgili Bulgular (Soru 11)

Arastirma kapsaminda goriisiilen Restoran isletme yoneticilerine “Yéresel
gastronomik tiriinlerin tiretiminde kullanilan malzemelerin tedarik edildigi isletme

olup olmadig1” sorusu yoneltilmistir. Katilimcilarin bu soruya verdikleri yanitlar

Tablo 5.22’de yer almaktadir.
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Tablo 5.22: Yéresel Gastronomik Uriinlerin Uretiminde Kullanilan Malzemelerin
Tedarikgisi Ile ilgili Bulgularm Analizi
Yoresel Gastronomik Uriinlerin Uretiminde | Frekans (n) | Yiizde (%)

Kullanilan Malzemelerin Tedarik Edildigi

Isletme

Var 28 96.55
Yok 1 3.45

Toplam 29 100

Goriisme yapilan %96.55 oraninda restoran isletme yoneticisi Yoresel
gastronomik tiriinlerin iiretiminde kullanilan malzemelerin tedarik edildigi isletme
oldugunu beyan etmistir. Bu durum Cittaslow sehir Gok¢eada’da yoresel tiriin tiretimi
yapmak isteyen restoranlar i¢in yeterli sayida malzeme tedarik¢isi isletme oldugunun
sonucunu ortaya ¢ikardigini sdyleyebiliriz.
5.2.2.12 Yoresel Gastronomik Uriinleri Uretmek i¢in Kullanilan Malzemelerin
Her Mevsim Bulunup Bulunmadig ile ilgili Bulgular (Soru 12)

Arastirma kapsaminda goriisiilen restoran isletme yoneticilerine “Yéresel
gastronomik riinlerin iiretiminde kullanilan malzemelerin her mevsim olup

)

olmadig1” sorusu yoneltilmistir. Katilimcilarin bu soruya verdikleri yanitlar Tablo

5.23’de yer almaktadir.

Tablo 5.23: Yoresel Gastronomik Uriinlerin Uretiminde Kullanilan Malzemelerin
Her Mevsim Olup Olmadig Ile ilgili Bulgularin Analizi
Yoresel Gastronomik Uriinleri Uretmekte | Frekans (n) | Yiizde (%)

Kullanilan Malzemelerin Her Mevsim Olup
Olmadig:
Var 2 6.89
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Kismen Var 11 37.93
Yok 16 55.18
Toplam 29 100

Arastirma kapsaminda goriisiilen restoran isletme yoneticilerinin %93.11°i
restoranlarinda iiretim ve satis1 yapilan yoresel gastronomik {iriinlerin {iretiminde
kullanilan malzemelerin her mevsim olmadigini veya kismen oldugunu ifade etmistir.
Sadece iki yonetici yoresel yemekleri iretmek igin gerekli malzemeleri
bulabildiklerini ifade etmistir. Bu sonuglara gore restoranlarinda iiretim ve satisi
yapilan yoresel gastronomik {irlinlerin liretiminde kullanilan malzemelerin dénemsel
olarak bulunup saklanmas1 zorunlulugunun oldugu ortaya ¢cikmistir.
5.2.2.13 Yoresel Gastronomik Uriinleri Uretmek I¢in Gerekli Hangi
Malzemelerin Saklandig Ile Ilgili Bulgular (Soru 13)

Arastirma kapsaminda goriisiilen restoran isletme yoneticilerine “Yéresel
gastronomik iiriinleri tiretmek icin gerekli malzemelerin hangi malzemelerin
saklandig1” sorusu yoneltilmistir. Katilimeilarin bu soruya verdikleri yanitlar Tablo

5.24°de yer almaktadir.

Tablo 5.24:Y6resel Gastronomik Uriinleri Uretmek igin Gerekli Hangi Malzemelerin
Saklandig Ile Tlgili Bulgularin Analizi
Yoresel Gastronomik Uriinleri Toplam Frekans (n) | Yiizde (%)

Uretmek f¢in Saklanan | Isletme Sayisi

Malzemeler

Deniz Uriinleri

Kalamar 29 10 34.48
Siibye 29 1 3.45
Ahtapot 29 11 37.93
Karides 29 8 27.59
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Kili¢ Balig: 29 3 10.34
Balik Cesitleri 29 3 10.34
Lakerda 29 1 3.45
Balik Pastirmasi 29 1 3.45
Zeytin Uriinleri

Zeytinyag1 29 15 51.72
Dogadan Toplanan Bitkiler

Ada Kekigi 29 8 27.59
Karisik Yabani Otlar 29 13 44.83
Gelincik 29 1 3.45
Kaya Korugu 29 1 3.45
Mantarlar 29 1 3.45
Hayvansal Uriinler

Keci Peyniri 29 4 13.79
Koyun Siitti 29 2 6.90
Oglak Eti 29 6 20.69
Kokoreg 29 1 3.45
Bal 29 4 13.79
Recel, Serbet ve Saraplar

Sarap 29 2 6.90
Regel 29 3 10.34
Serbetler 29 1 3.45
Sirke, Tursu ve Konserveler

Salga 29 2 6.90
Biber Tursusu 29 1 3.45
Sirke 29 1 3.45
Meyveler

Badem 29 1 3.45
Karadut 29 5 17.24
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Arastirma kapsaminda goriisiilen restoran isletme yoneticileri Tablo 5.24’de
yer aldig1 iizere yedi kategoride iirliniin mevsiminde tedarik edilip yi1l boyunca
restoranlarinda kullanilmak {izere saklandigini ifade etmistir.

Kalamar, ahtapot, karides gibi ydresel iiriinlerin yogunluklu olarak soguk
ddonem olan Aralik, Ocak ve Subat aylarinda avlandigini ifade etmistir (G23).

Bahar doneminde bulunabilen yabani otlart ve avlanmasi serbest olan
donemde ahtapotlari ve karidesleri konserve yapip sakliyoruz (G13).

Zeytinyagint Ve Kekigi iiretildigi sezonda toplu olarak alp depolayarak
kullanmaktayiz (G12).

Yoresel iiriinleri mevsiminde hazirlayip sakliyoruz. Oglak eti, ada otlari,
serbetler, peynirler ve siit gibi iirtinleri dondurucuda saklayarak kullaniyoruz (G4).

Otlart konserve olarak, karides ve ahtapotlar: dondurucuda ve zeytinyagini
tenekelerde muhafaza ederek saklyoruz (G3).
5.2.2.14 Yoresel Gastronomik Uriinleri Tercih Eden Miisterilerle Ilgili Bulgular
(Soru 14)

Arastirma kapsaminda goriisiilen restoran isletme yoneticilerine “Yéresel
gastronomik tiriinleri en ¢ok tercih eden miisterilerin kim oldugu” sorusu
yoneltilmistir. Katilimcilarin bu soruya verdikleri yanitlar Tablo 5.25’de yer

almaktadir.

Tablo 5.25: Yoresel Gastronomik Uriinleri Tercih Eden Miisterilerle Ilgili Bulgularin
Analizi

Yoresel Gastronomik Uriinleri Tercih Eden Frekans (n) | Yiizde (%)
Yerli Miisteriler 5 17.24
Yabanci Miisteriler 7 24.14
Tiim Miisteriler 17 58.62

86



Toplam 29 100

Aragtirma kapsaminda goriisiilen restoran isletme yoneticilerinin %17.24’t
yerli yani Tirk miisterilerin, %24.14’{i yabanc1 turist miisterilerin ve %58.62°1 ise
isletmelerine gelen tiim miisterilerin yoresel gastronomik triinleri tercih ettigini
belirtmistir.
5.2.2.15 Yoresel Gastronomik Uriinlerin Kayit Altina Ahnmasina Destek
Saglamip Saglanmadig ile ilgili Bulgular (Soru 15)

Arastirma kapsaminda goriisiilen restoran isletme yoneticilerine “Yoresel
gastronomik tirtinlerin kayit altina alinmasina destek saglanip saglanmadigi” sorusu
yoneltilmistir. Katilimcilarin bu soruya verdikleri yanitlar Tablo 5.26’de yer

almaktadir.

Tablo 5.26: Yoresel Gastronomik Uriinlerin Kayit Altina Alinmasina Verilen Destege
Mliskin Bulgularin Analizi
Yoresel Gastronomik Uriinlerin Kayit Altina | Frekans (n) | Yiizde (%)

Alinmasina Destek

Saglaniyor 11 37.93
Saglanmiyor 18 62.07
Toplam 29 100

Arastirma kapsaminda goriisiilen restoran isletme yoneticilerinin %62.07’s1
yoresel gastronomik {riinlerin kayit altina alinmasina herhangi bir destek
saglanmadig disiindiigiinii belirtmistir. Katilimeilarin %37.93°1 de Gokgeada’da

faaliyet gosteren kurumlarin destek sagladigi goriisiinii beyan etmistir.
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Bildigim kadariyla yok ama Universite, Kaymakamlik ve Belediye bu konuda
calismalar yapmalidir (G2).

Bildigim kadariyla yok ama yerel ve mahalli idareler, Devlet ve Universite
tarafindan bu konuyla alakali faaliyetler Yok ama yerel ve mahalli idareler, Devlet ve
Universite tarafindan bu konuyla alakali faaliyetler diizenleyip desteklenmesini
istiyoruz (G4).

Oncelikle Iice Tarim Miidiirliigii ve sonrasinda Turizm Bakanligi biinyesinde
kurulacak Kooperatiflerden destek alinabilir (G23).

Kaymakamliga bagh Ilce Tarim Miidiirliigii, Balikcilar Kooperatifi, Kent
Konseyi ve Universiteden destek almak isteriz (G21,G24,G26,G27).
5.2.2.16 Gokceada’da Uretilip Satisi Yapilan Yéresel Gastronomik Uriinlerin
Tanitimu ile ilgili Bulgular (Soru 16)

Arastirma  kapsaminda  goriisiilen restoran igletme  yOneticilerine
“Gokgeada’da iiretilip satisi yapilan ydresel gastronomik iiriinlerin tanitiminin

yapulip yapilmadig:” sorusu yoneltilmistir. Katilimcilarin bu soruya verdikleri yanitlar

Tablo 5.27°de yer almaktadir.

Tablo 5.27: Yéresel Gastronomik Uriinlerin Tanitim Ile ilgili Bulgularm Analizi

Yoresel Gastronomik Uriinlerin Tanitim Frekans (n) | Yiizde (%)
Yapiliyor 3 10.36
Kismen Yapiliyor 13 44.82
Yapilmiyor 13 44.82
Toplam 29 100
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Arastirma kapsaminda goriisiilen restoran isletme yoneticilerinin %3’
Gokgeada’da Tretilip satist yapilan yoresel gastronomik {iriinlerin tanitiminin
yapildigini diislindiigiinii ifade etmistir. Katilimcilarin %44.82°si kismen ve %44.82’si
de hig¢ tanitim yapilmadigi1 beyan etmistir.

Iyi reklamla tiim iiriinlerin Gokceada’ya daha fazla katki saglayabileceSini
diistintiyorum (G11)
5.2.2.17 Gokceada’da Uretilip Satisn Yapilan Yoresel Gastronomik Uriinlerin
Tanitim Yontemi ile Ilgili Bulgular (Soru 17)

Arastirma  kapsaminda  goriisiilen restoran igletme  yOneticilerine
“Gokgeada’da iiretilip satisi yapilan yoresel gastronomik iiriinlerin tanitim
yonteminin ne oldugu” sorusu yoneltilmistir. Katilimcilarin bu soruya verdikleri

yanitlar Tablo 5.28°de yer almaktadir.

Tablo 5.28: Yoresel Gastronomik Uriinlerin Tamitim Yéntemi Ile Ilgili Bulgularin
Analizi

Yoresel Gastronomik Toplam Frekans (n) | Yiizde (%)
Uriinlerin Tamitim Yéntemi Isletme Sayisi

Sosyal Medya 29 19 65.52
Agizdan Agiza Tanitim 29 10 34.48
Web Sitesi 29 7 24.14
Brosiir 29 2 6.90
Fuar 29 4 13.80
Televizyon ve Gazete 29 1 3.45
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Aragtirma kapsaminda goriisiilen restoran isletme yoneticilerinin %65.52°si
sosyal medya iizerinden ve %24.14’ii de web siteleri iizerinden Internet destekli dijital
ortamda tanitim yaptiklarini ifade etmistir. Katilimcilarin %34.48°1 miisterilerin
cevrelerindeki insanlara konusarak yani agizdan agiza tanitim yOnteminden
yararlandiklarini ifade etmistir. Katilimeilarin %6.9’u brosiir basip dagitarak, %3.45’1
televizyon ve gazete reklamlari ile ve %13.8’1 ise fuarlar araciligi ile reklam ve tanitim

yaptiklarini belirtmistir.
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Bolim 6

SONUC VE ONERILER

6.1 Sonug¢

Tarih boyunca onlarca medeniyete ev sahipligi yapmis, diinyanin tek Cittaslow
unvanli adas1 olan Gokgeada (imroz), bozulmamis dogasi, zengin tarihi, arkeolojik,
mitolojik ve kiiltiirel degerleri ile glinlimiizde popiiler bir turistik destinasyon haline
gelmistir. Gokceada (Imroz) ayrica, giiniimiize kadar korumay: basardig1 koklii ve
zengin yoresel yiyecek icecek kiiltiirti ile de son yillarda Tiirkiye ve diinyada 6nemli
bir gastronomi merkezi olarak da bilinirligini artirmistir.

Yapmis oldugumuz bu ¢alisma, bir yoreye ait gastronomi kiiltlirlinde mevcut
olan yiyecek ve igeceklerin o yorede faaliyet gosteren yiyecek icecek isletmelerinde
sunumu gergeklestirilmeden, bilimsel anlamda kayit altina alinmadan ve cografi
anlamda tescil edilmeden bu iriinlerin yoreye yeterince ekonomik bir katkisinin
olamayacag1 gerceginden hareketle gergeklestirilmis olan bir tez c¢aligsmasidir.
Calismamiz aym zamanda, Gokgeada (Imroz) gastronomi kiiltiiriine ait yoresel
gastronomik trlinler konusunda farkindalik yaratmak, bu iirlinlere ekonomik deger
kazandirma caligmalarina destek olmak, bu iirlinlerin geleneksel yapim ve sunum
tekniklerine sadik kalarak restoranlarda sunulmasina dikkat c¢ekmek ve
stirdiiriilebilirligine katki saglamak amagli yapilmis bir tez caligmasi olma 6zelligi de
tagimaktadir. Tez calismast kapsaminda elde edilmis olan bulgulara yapilan analizler

dogrultusunda:
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Arastirmaya katilan restoran yoneticilerinin demografik ozelliklerine iliskin
sonuglar incelendiginde: Arastirma kapsaminda goriisiilen restoran isletme
yoneticilerinin ¢ogunlukla (%58.62) 31-50 yas araliginda oldugu ve bu kisilerden
sadece licte birinin (%34.48) gastronomi egitimi almis oldugu gézlemlenmistir. Ayrica
arastirma katilimcilarinin ¢ogunun (%58.62) siirekli olarak adada ikamet ettigi,
tiniversite mezunu (%51.73) egitimli kisilerden olustugu ve 9%37.93 oraninda
yoneticinin (1-5y1l) ¢cok fazla olmayan bir slireden beri restoran yoneticiligi yaptig
tespit edilmistir. Gokgeada’da (Imroz) faaliyet gosteren Cittaslow temali restoranlarin
cogunlugunun (%55.17) ada Merkezinde, %34.48’inin antik bir liman koyli olan
Kalekody’de ve geriye kalan restoranlarin ise (%10.35) adadaki diger kdylerde faaliyet
gosterdigi tespit edilmistir. Ayrica arastirmamiza konu restoranlarin biiyiik bir
cogunlugunun (%68.97) sadece turizm mevsimi olarak adlandirilan yaz doneminde
faaliyetlerini stirdlirdiigii, yilin diger donemlerinde kapali olduklari da tespit edilmistir.

Cittaslow hareketine iiye Gokceada da (Imroz) faaliyet gésteren restoranlarda
yoresel gastronomik iiriinlerin  kullaniminin  desteklenmesine iliskin sonuglar
incelendiginde: Gokgeada’da (Imroz) faaliyet gosteren restoranlarda yoresel
gastronomik riinlerin  kullaniminin  yeterince desteklenmedigi belirlenmistir.
Arastirma katilimcilarin ¢ogunlugu (%55.17) gerekli destegin saglanmadigini beyan
etmigtir. Ulasmis oldugumuz bu bulguya benzer sonuglarin Karatepe’nin (2021)
Seferihisar’in yoresel gastronomik firtinlerin siirdiiriilebilirligi konusunda yapmis
oldugu tez calismasinda, yoresel gastronomik iriinlerin iiretim ve satigma verilen
destegin yetersiz oldugu tespit edilmistir. Bu durum, ¢alismamizdan elde edilmis olan
sonuglar1 dogrular bir nitelik tasimaktadir.

Cittaslow sehir Gokgeada’da ticarilesme, markalasma ve Cografi Isaret tescil

potansiyeli yiiksek olan gastronomik iiriinlerin mevcudiyeti ve bélgeye ekonomik
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katkisina iliskin sonug¢lar incelendiginde: Arastirma katilimcilarin  ¢ogunlugu
(%58.62) bu iriinlerin mevcut oldugunu beyan etmistir. Hazarhun ve Tepeci’nin
(2018) Manisa sehri 6zelinde yaptiklari ¢alismada, Cografi isarete sahip yoresel
gastronomik tiriinlerin mevcudiyetinin yerel {ireticilere 6nemli kazanglar sagladigi ve
bolgenin ekonomik kalkinmasinda énemli rol oynadigini tespit etmislerdir. Oren ve
Oren’nin (2019) Usak ilinde yaptiklar ¢alismada, bir bolgede mevcut olan yoresel
gastronomik iiriinlere Cografi Isarete tescili yapilarak ekonomik deger kazandirildig
konusuna vurgu yaparak ¢alismamizdan elde ettigimiz sonuca katki saglamislardir.

Yoresel gastronomik iiriinlerinin iiretim ve satisina verilen onem konusuna
iliskin sonuglar incelendiginde: Gokgeada’da (Imroz) faaliyet gosteren Cittaslow
temal1 restoranlarin tamaminin bu konuya 6nem verdikleri sonucu ortaya ¢ikmistir.
Basat, Sandik¢1 ve Celik’in (2017) yapmis olduklar1 ¢alismada, yoresel gastronomik
iriinlerin {iretim ve pazarlanmas: ile siirdiiriilebilirliginin korumasinin ¢ok 6nemli
oldugu vurgulayarak ¢alismamizda elde edilen sonucu desteklemislerdir. Schneider ve
Ceritoglu (2010) Istanbul ili &zelinde yapmus olduklari ¢alismada, yoresel gida
tirtinlerinin yore ekonomisi i¢in 6nemli oldugunu vurgulayarak ¢aligmamiza katki
saglamiglardir.

Restoranlarda en ¢ok tercih edilen yéresel gastronomik itiriinler konusuna
iliskin sonuglar incelendiginde: Arastirma kapsaminda goriisiilen paydaslar,
restoranlarda %65°lik bir oranda adada serbest hayvancilik sistemi ile yetistirilen
oglak ve kuzu etlerinden yapilan et yemeklerinin daha ¢ok tercih edildigini beyan
etmislerdir. Bu durum adada mevcut serbest hayvancilik sisteminin korunup iiretimin
gelistirilmesi gerekliligini ortaya ¢ikarmistir. Katilimeilarin %20°’lik bir boliimii adaya
ait Karadut agaclarindan yapilan iirtinlerin de ¢ok tercih edildigini beyan etmislerdir.

Bu sonu¢ da adaya 6zgii bir tiir olan karadut yetistiriciligine de dnem verilmesi bu
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konuda iiretimin artirilmasi sonucunu da ayrica ortaya cikarmistir. Arastirma
katilimeilarin %17°lik bir boliimii de Kegi Peynirinin de ¢ok tercih edilen {iriinler
arasinda oldugunu beyan etmislerdir. Bu sonuglara gore keci sayisinin artirilarak kegi
peyniri  yapiminin ~ gelistirilmesi  gerekliliginin  oldugu da ortaya c¢ikmustir.
Katilimcilarin %27°lik bir boliimii adaya 6zgii Ladolia zeytin ve zeytinyaginin da ¢ok
tercih edilen iiriinler arasinda oldugunu beyan etmislerdir. Bu konuda adadaki zeytin
agaclarinin sayisinin ¢oklugu, yiizlerce yillik zeytin agaglarinin varligi ve adada
faaliyet gosteren dort adet zeytinyagi degirmeninin mevcudiyeti bize bu konuda yeterli
potansiyelin mevcut oldugunu géstermektedir.

Yoresel gastronomik iiriinlerin is potansiyeline etkisi ve miisteriler tarafindan
tercih edilmesine iliskin sonuglar incelendiginde: Arastirma kapsaminda goriisiilen
paydaslarin %96.55’1 is potansiyeline olumlu etkisi oldugunu ve yoresel gastronomik
tirlinlerin aday1 ziyaret eden yerli ve yabanci turistlerin tamami tarafindan tercih
edildigini belirtmislerdir. Aslan, Giineren ve Coban’in (2014) yapmis olduklari
caligmada, turistlerin gittikleri destinasyonlarda yoresel yemekleri merak ettiklerini ve
yoresel yemekleri sunan restoranlari daha ¢ok tercih ettiklerini vurgulayarak,
aragtirmamiz sonuclarina katki yapmuslardir. Apak ve Giirbiiz’iin (2018) Izmir ili
kapsaminda yapmis olduklari caligmada, yoresel gida triinlerinin ydreye 6zgili olmasi,
lezzetli, dogal ve saglik agisindan faydali oldugu sebeplerinden dolay1 bolgeyi ziyaret
eden turistler tarafindan tercih edildigini tespit ederek ¢alismamiz sonuglarini
destekleyen bir bulguya ulagmislardir.

Yoresel gastronomik driinlerin kayit altina alinmasi, gelecek nesillere
aktarilmast ve stirdiiriilebilirligi konusunda elde edilen sonuglar incelendiginde:
Katilimcilarin yaklagik yarisi (%51.72) regeteleri aile bireylerinden ve adada yasayan

yerli halktan elde ettiklerini beyan etmislerdir. Katilimcilarin yine yariya yakini
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(%48.28) bu regetelerde higbir degisiklik yapmadiklarini, yani orijinal regetelere sadik
kaldiklarin1  beyan etmislerdir. Ayrica Katilimecilarin  %96.55°1 ise regeteleri
bulabilecekleri bir kaynagin olmadigmi da beyan etmislerdir. Bu sonuglar
Gokgeada’da (Imroz) var olan gastronomi kiiltiiriiniin nesilden nesile gegerek
korunmakta oldugu kanitlamaktadir. Fakat adada mevcut yoresel gastronomik
trlinlerin bilimsel anlamda kayit altina alimmasi konusunda yeterli ¢aba sarf
edilmedigi de ortaya ¢ikmustir. Yoresel iriinlerin siirdiiriilebilirligine ve gelecek
nesillere aktarilmasina katki saglamak i¢in Eren ve Sezgin’in (2017) Mersin yoresinde
yaptig1 ¢alismada, yoreye 6zgii yiyecek ve igecek kiiltiirlinii kayit altina alarak gelecek
nesillere aktarilmasini saglayacak bilimsel yayinlarin (makale, yemek tarifleri kitabi
ve tanitim brosiirii gibi) yapilmasi gerekliligine vurgu yaparak ¢alismamiz sonuglarina
destek saglamislardir.

Yoresel gastronomik iirtinlerin tiretiminde kullanilan malzemeler konusunda
elde edilen bulgular incelendiginde: Arastirma katilimcilarinin %96.55’s1, yoresel
gastronomik  dirlinlerin  iretiminde kullanilan malzemeleri  bulabilecekleri
tedarik¢ilerin adada mevcut oldugunu beyan etmistir. Katilimcilar ayrica, her mevsim
bulunamayan malzemelerin de (bazi1 deniz {irlinleri, zeytinyagi, ada kekigi, dogadan
toplanan yabani otlar, mantarlar, salca, tursular, karadut, serbetler, kegi siitii, oglak eti,
bal ve ada tiretimi saraplar) bulunabildikleri donemlerinde temin edilip saklandiginm
belirtmiglerdir.

Yoresel gastronomik iiriinlerin tamtilmas: konusunda elde edilen bulgular
incelendiginde: Arastirma katilimcilarinin  %89.64°14 tanitim konusunda yeterli
¢abanin gosterilmedigini beyan etmislerdir. Arastirmada ayrica, yoresel gastronomik
triinlerin tanittminin isletme sahiplerinin bireysel ¢abalariyla elektronik ortamda

faaliyet gosteren sosyal medya platformlari ile isletmelere ait web siteleri tizerinden
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gergeklestirildigi ve devlet kurumlar1 tarafindan bu konuda yeterli destegin
saglanmadig1 sonucu da tespit edilmistir. Corman (2018) tez c¢alismasinda, resmi
kurumlarin yoresel yiyecek ve igeceklerin tanitilmasi igin ¢aba harcamalari
gerekliligine vurgu yaparak c¢alismamizin sonuglarina katki saglamistir. Yine
Sergeoglu’nun (2014) yapmis oldugu calismada, Erzurum’da faaliyet gosteren
restoran isletmelerinin bilinglendirilmesi i¢in yoresel gastronomik iiriinlerin tanitimina
onem verilmesi gerektigi bulgusuyla calismamiza destekleyici katki yapmustir.
Orhan’nin  (2021) yapmis oldugu c¢alismada, Erzincan’in yoresel gastronomik
degerlerini tanitacak c¢aligmalarin resmi kurumlar tarafindan yapilmasi gerekliligi
sonucuyla arastirma sonug¢larimizi desteklemistir.

Yoresel gastronomik iirtinlerin Cittaslow temali restoranlarda sunum
diizeyinin belirlenmesine yénelik sonuclar incelendiginde: Gokgeada’da (Imroz)
yoresel gastronomik iirlinlerin Cittaslow temali restoranlarda sunum diizeyinin diisiik
seviyede oldugu belirlenmistir. Nebioglu’nun (2021) Tiirkiye’de yoresel yemeklerin
restoranlarda sunumunu ele alan ¢aligmasi kapsaminda incelenen ¢ogu sehirde yoresel
yemeklerin restoranlarda kismen ya da az sunuldugunu tespit ederek calisma
sonuglarrmizi  desteklemistir. Yavuz ve Ozkanl'nm (2019) yapmis olduklar:
calismada, Gokceada’da faaliyet gosteren restoran moniilerinde yoresel yiyecek ve
igeceklerin sunumuna yeterince yer verilmedigini gézlemledikleri arastirma sonucu ile
calismamiza destek saglamiglardir. Yilmaz’in (2019) Bayburt’ta gergeklestirmis
olduklar caligmada, yoresel yiyecek ve igecek kiiltiiriiniin genellikle evlerde bireysel
olarak yasatildigr ve bu irlinlerin restoranlarda sunum diizeyinin olduk¢a diisiik
oldugunu tespit ettigi sonucuyla arastirma sonug¢larimiza katki saglamistir. Isin ve
Yalgin’nin (2020) Tirkiye genelinde yaptiklar1 ¢alismada, yoresel yiyeceklere

restoran moniilerinde yeterince yer verilmedigi ve sunum diizeyinin diisiik oldugu
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bulgusu ve Zagrali ile Akbaba’nin (2015) Izmir-Cesme bolgesinde yaptiklari
arastirmada, yoOresel yemeklerin restoran moniilerinde yeterince kullanilmadig
bulgusuyla arastirmamizin bulgularina katki yapmuslardir. Kiling ve Kiling’in (2018)
Antalya ili 6zelinde gergeklestirdikleri calisma ile yoresel gastronomik iirtinlerin
bolgede faaliyet gosteren restoranlarda sunulmasinin, bu iiriinlere ekonomik deger
kazandirmada biiyiik bir 6nemi olduguna vurgu yaparak g¢alismamiz sonuglarini

desteklemislerdir.
6.2 Oneriler

Yoresel yiyecek icecek Kkiiltiiriinlin turistik bir destinasyonun c¢ekiciligi
acisindan ¢ok dnemli bir deger oldugu fikrinden hareketle yapilmis olan bu ¢alisma ile
Cittaslow unvanli Gokgeada’da (Imroz), ticarilesme, markalasma ve cografi isaret
tescil potansiyeli yiiksek olan yoresel gastronomik {iriinleri tespit etmek, kayit altina
almak, bu konuda bir “Referans Kaynak Listesi” olusturmak ve tespit edilmis olan
yoresel gastronomik iirlinlerin adada faaliyet gosteren Cittaslow temali restoranlarda
kullanim diizeyini belirlemek amaglanmistir. Calisma kapsaminda elde edilen bulgular
temelinde Gokceada’da (Imroz) yoresel gastronomik iiriin kullanimini gelistirmek, bu
tirlinlerin Cittaslow temali restoran isletmelerinde kullanilmasini tesvik etmek ve
yoresel lirlin bilgilerinin gelecek nesillere aktarilmasini temin etmek i¢in yapilmasi
gerekenler hakkinda oneriler asagida yer almaktadir.

e Gokgeada (Imroz) gastronomi Kiiltiiriine ait yoresel gastronomik fiiriinler
konusunda farkindalik yaratmak, gelecek nesillere aktarilmasini saglamak ve
yiyecek icecek sektoriinde kullanimini desteklemek i¢in yogun tanitim

calismalarinin yapilmasi gerekmektedir.
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Calismada “Referans Kaynak Listesi” olusturulmus olan yoresel gastronomik
iiriinlere ekonomik deger kazandirma, Cografi Isaret tescili yapma ve
markalagma ¢alismalarinin hizlandirilmas: gerekmektedir.

Gokgeada (Imroz) gastronomi kiiltiirii envanteri icerisinde yer alan yoresel
gastronomik iirlinlerin yapim ve sunum tekniklerine sadik kalarak restoranlarda
sunulmasina dikkat ¢ekmek icin konuyla ilgili devlet kurumlar1 tarafindan
bilgilendirme ¢aligmalarinin yapilmasi gerekmektedir.

Tez calismast kapsaminda yapilmis olan arastirma sonuglarma goére adada
faaliyet gosteren yiyecek igecek sektoriine bilimsel kaynak anlaminda destek
saglayacak yoresel yiyecek icecek regetelerinin ve iiretim yontemlerinin yer
alacagi bilimsel kitap ¢alismalari tesvik edilmelidir.

Cittaslow unvanl bir sehri ziyaret eden turistlerin biiyiik oranda talep ettikleri
bolge kiiltiiriine ait yiyecek ve igeceklerin sunumunu yapan Cittaslow temali
restoran isletme sayisinin Gokgeada da artirilmasi gerekmektedir.

Gokgeada’da (Imroz) faaliyet gosteren yiiksekokulda bulunan Gastronomi ve
Mutfak Sanatlar1 boliimiinde adaya ait yiyecek igecek bilgilerini 6grencilere
uygulamal1 derslerle 6gretilmesi i¢in okul yonetimi ile ada yerel yonetimleri
temas kurmalidir.

Calismada yer alan arastirma kapsaminda tespit edilmis olan sonuglara gore;
yiyecek igecek sektoriinde oldukga ragbet goren ada kuzusu ve oglagi, keci
siitinden yapilan dondurmalar ve ke¢i peyniri iiretimi i¢in gerekli “Serbest
Hayvancilik” sistemiyle hayvancilik yapilmasi tesvik edilip devlet tarafindan
desteklenmelidir.

Ada yerel yonetimleri, son yillarda diinyada oldukga ragbet géren gastronomi

festival ve senlikleri ile yoresel yemek yarismalart organize ederek
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Gokceada’nin (Imroz) turistik bir gastronomi destinasyonu oldugunu o6ne
cikaran tanitim ¢aligmalarina destek saglamalidir.

Gokgeada’da (Imroz) faaliyet gosteren Cittaslow temal1 restoranlarin yoresel
gastronomik tirlinler kapsaminda ihtiyaci olan dogada mevcut deniz iiriinleri,
yabani otlar ve mantarlarin dogadan asir1 toplanmasmin veya avlanmasinin
online ge¢mek icin devlet kurumlarimin kontrolinde uygulamalar hayata
gecirilmelidir.

Gokgeada’ya (Imroz) ait yerel iiziim gesitleri, Ladolia cinsi zeytin agaglar1 ve
karadut agaglari koruma altina alinarak tiretimleri artirilmalidir.

Gokgeada’ya (Imroz) ait yoresel gastronomik iiriinlerinin sahte iiretimi veya
disarida tretilip adaya getirilmemesi ¢ok siki denetlenmelidir.

Adaya ait yoresel gastronomik iiriinler, adaya ulagim saglayan gemi isletmesi ile
koordineli bir sekilde gemilerde tanitilmali ve olusturulacak stantlarda satis1 da

ayrica saglanmalidir.
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Ek A: Arastirma Goniillii Katihm Formu

Bu calisma, ‘Cittaslow Sehir Restoranlarinda Yoresel Gastronomik Uriin
Kullanim: Goékceada (Imroz) Ornegi’ Baslikli bir arastirma calismasi olup
Gastronomi Yiiksek Lisans Tezi yazilmasi amacini tasimaktadir. Caligma, Olena
Cavusoglu tarafindan yiiriitilmekte ve sonuglari ile bir Yiiksek Lisans Tezi ortaya
konacaktir / literatiiriin gelisimine 151k tutulacaktir.

e Bu calismaya katiliminiz goniilliiliik esasina dayanmaktadir.

e Calismanin amact dogrultusunda, Basili Anket ve Goriisme Formu yoluyla
sizden veriler toplanacaktir.

e Isminizi yazmak ya da kimliginizi aci18a ¢ikaracak bir bilgi vermek zorunda
degilsiniz/arastirmada katilimcilarin isimleri gizli tutulacaktir.

e Arastirma kapsaminda toplanan veriler, sadece bilimsel amaglar dogrultusunda
kullanilacak, arastirmanin amacit disinda ya da bir bagka arastirmada
kullanilmayacak ve gerekmesi halinde, sizin (yazili) izniniz olmadan
baskalartyla paylasilmayacaktir.

e Istemeniz halinde sizden toplanan verileri inceleme hakkimz bulunmaktadir.

e Sizden toplanan veriler gizlilik yontemi ile korunacak ve arastirma bitiminde
arsivlenecek veya imha edilecektir.

e Veri toplama siirecinde/slireclerinde size rahatsizlik verebilecek herhangi bir
soru/talep olmayacaktir. Yine de katiliminiz sirasinda herhangi bir sebepten
rahatsizlik hissederseniz ¢alismadan istediginiz zamanda ayrilabileceksiniz.
Calismadan ayrilmaniz durumunda sizden toplanan veriler caligmadan
c¢ikarilacak ve imha edilecektir.

Goniilli katilim formunu okumak ve degerlendirmek tizere ayirdiginiz zaman igin
tesekkiir ederim. Calisma hakkindaki sorularinizi Dogu Akdeniz Universitesi, Turizm
boliimiinden Yrd. Dog. Dr. Ozlem ALTUN veya Yiiksek Lisans dgrencisi Olena
Cavusoglu’na (ozlem.altun@emu.edu.tr) (lunnacik@gmail.com) (537) 7011659)
yoneltebilirsiniz.

Arastirmaci Adi: Olena Cavusoglu

Adres: Kuzulimani Mah, 1.Nolu Sokak/ No:16/
Gokgeada/ Canakkale

Cep Tel: (537) 7011659

Bu cahismaya tamamen Kkendi rizamla, istedigim takdirde c¢alismadan
ayrilabilecegimi bilerek verdigim bilgilerin bilimsel amagclarla kullanilmasini
kabul ediyorum.
(Liitfen bu formu doldurup imzaladiktan sonra veri toplayan kigiye veriniz.)
Katilimc1 Ad ve Soyadi:
Imza:
Tarih:
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Ek B: Anket Formu

Restoran Isletmesi Yoneticilerine Yonlendirilecek Anket Sorulari
No Sorular Cevaplar
1. | Cinsiyet [ Kadin 01 Erkek
2. | Yas [J18-30 [J31-50
[J151-70 [OI71 tizeri
3. | Gastronomi ve mutfak sanatlar1 | CJEvet
konusunda herhangi bir egitim | CDHayir
aldiniz m1?
4. | Siirekli [kamet Ettiginiz Yer OGokgeada
[ICalisma Sezon Sonunda Yurt Disinda
LCalisma Sezon Sonunda Tiirkiye’de
baska bir sehirde
5. | Gokgeada’da kag yildir ikamet | LJ1-Syil 06-10y1l 011-15
ediyorsunuz O15y1l ve tizeri
[ISiirekli olarak adada yasiyorum
6. | Egitim Durumunuz Oilkogretim CLise
OUniversite ClLisansiistii
7. | Restoraniniz Gokgeada’nin
hangi bolgesinde yer
almaktadir?
8. | Bu restoranda ka¢ yildir | OJ1-5yil [I6-10 y1l
caligtyorsunuz 011-15y1l 0J16-20 yail 021 y1l ve iizeri
9. | Restoraniniz hangi donemde | [J Sadece Yaz Aylarinda
faaliyet gostermektedir. O Tim Y1l Boyunca
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Ek C: Goriisme Formu

Restoran Isletmesi Yoneticilerine Yonlendirilecek Goriisme Sorular:

No

Sorular Cevaplar

1.

Cittaslow hareketine iiye sehirlerde faaliyet g0Osteren
restoranlarinda Yoresel gastronomik iirtinlerin kullaniminin
desteklenmesi ~ konusundan  haberdar  musiniz?  Ne
diigtinliyorsunuz?

Cittaslow Gokgeada’da ticarilesme potansiyeli yiiksek olan
yoresel gastronomik tirtinler varmidir?

Cittaslow Gokgeada’da Markalasma ve Cografi Isaretle
tescillenme potansiyeli olan yoresel gastronomik iirlinleri sizce
hangileridir?

Restoraninizda Gokgeada yoresel gastronomik iiriinlerinin satist
yapiliyormu?

Restoraninizda Gokgeada’ya ait hangi yoresel gastronomik
iirlinlerin satig1 yapilmaktadir?

Misterileriniz Gokgeada’ya ait hangi yoresel gastronomik
uriinler daha cok tercih edilmektedir?

Cittaslow hareketine iiye Gokceada’da faaliyet gosteren bir
restoran yoOneticisi olarak yoresel {riinlerin is potansiyelinizi
artiracagini diigiinliyormusunuz?

Restoraninizda satisi yapilan Gokgeada yoresel gastronomik
iirlinlerinin yapim tariflerini (recetelerini) nereden buldunuz?

Restoraninizda satis1 yapilan Gokgeada yoresel gastronomik
driinlerinin yapim tariflerinde (regetelerini) herhangi bir
degisiklik yapmadan yani orijinal tarife sadik kalarak mi tiretim
yapiyorsunuz?

10.

Gokgeada yoresel gastronomik irilinlerinin  regetelerini
istediginiz zaman bulabileceginiz herhangi bir yazili bilimsel
kaynak varmidir?

11.

Gokgeada yoresel gastronomik {riinlerinin liretim ve satigini
yapan tedarik¢i isletme veya kisiler varmidir?

12.

Gokgeada yoresel gastronomik iiriinlerini liretmek i¢in gerekli
malzemeleri her mevsim bulabiliyormusunuz?

13.

Gokgeada yoresel gastronomik iiriinlerini tiretmek icin gerekli
olan hangi malzemeleri mevsiminde bulup yil boyunca
kullanmak i¢in sakliyormusunuz?

14.

Gokgeada yoresel gastronomik tirlinlerini daha ¢ok tercih eden
yerli miisteri grubumu yoksa yabanci turist grubumudur?

15.

Gokcgeada’da hangi kurumlarin yoresel gastronomik iriinlerin
bilimsel anlamda kayit altina alinmasina destek sagladigini
diigtinliyorsunuz?

16.

Gokgeada tiretilip satis1 yapilan yoresel gastronomik {irtinlerinin
reklam ve tanitimi sizce yeterince yapiliyormu?

17.

Gokgeada tiretilip satis1 yapilan yoresel gastronomik iiriinlerinin
reklam ve tanitim1 hangi yontemlerle yapiliyor?
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Ek D: Gokceada’ya (Imroz) Ait Baz1 Yoresel Uriin Fotograflar
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